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INSTRUCTIONS FOR FITTING AND USE
INSTRUCTIONS DE MONTAGE ET D’UTILISATION
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MANUAL DE INSTRUCOES DE USO E DE MONTAGEM
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Einbau-Glaskeramik-Kochfeld mit Touch-Control-Bedienung
Built-in glass ceramic hob with Touch-Control switches

Plaque de cuisson vitrocéramique a encastrer avec commande Touch-Control
Piano di cottura da incasso in vetroceramica con comandi Touch Control
Encimera vitroceramica de encastrar con mando Touch Control

Placa de cozinhar em vitroceramica, integravel e com comando Touch-Control
EvtouXt{opuevo UaAOKEPAMLKO TIEDIO HAYELPEHATOG UE XELPLOTHPLO APNnQ
Kuchenka szklo-ceramiczna z systemem obstugi Touch Control

Beépithet6 keramia-liveg f6z6lap touch-control-kezeléssel
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Sie haben ein Glaskeramik-Kochfeld mit einem Touch-Control Bedienfeld erworben?

Damit Sie lange Zeit Freude an Ihrem Kochfeld haben, beachten Sie bitte besonders die Kapitel 2 und 3 in dieser
Gebrauchsanweisung.
Diese Gebrauchsanweisung gilt fir mehrere Kochfeld-Typen. Dem Typenschild auf der Vorderseite dieser Ge-

brauchsanweisung kénnen Sie entnehmen, welchen Kochfeld-Typ Sie erworben haben.
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1. Bedienung

1.1 lhr neues Kochfeld mit Touch-Control Bedienung
Diese Anleitung gilt fur die Typen: FGKST 58.., FGKST 75.., .GKST 58.. und .GKST 75...

1.2 Touchcontrol-Bedienfeld

Nach dem Anlegen der Versorgungsspannung (NetzanschluB3) erfolgt zuerst ein Selbst-Test der Steuerung, der
durch einen kurzen Signalton abgeschlossen wird.

Kochstufenanzeige
Bereitschaftspunkt Kochzone
(leuchtet: Kochzone bedienbar)
Kontrollleuchte Mehrkreiszuschaltung
Mehrkreistaste

Plustaste

Zeituhranzeige

Kontrollleuchte Zeituhr
Verriegelungstaste

Kontrollleuchte Verriegelung (Steuerung)
Kochzonentaste

Minustaste

Zeituhrtaste

Ein/Ausschalttaste (Steuerung)

® G

CNCNONCONONONCONCONONONC)

1.3 Touch-Control-Bedienung

Grundsatzlich wird jede Tastenbetatigung durch einen Signalton bestatigt.

Durch Betéatigung der Ein/Ausschalttaste (3 wird die Steuerung eingeschaltet: Zum Einschalten den Finger auf die
Taste legen bis bei allen Kochstufenanzeigen eine ,0“ leuchtet und der Bereitschaftspunkt Kochzone @ blinkt. Die
weitere Betétigung muB3 nun innerhalb der néchsten zehn Sekunden erfolgen, da die Steuerung sich ansonsten
wieder automatisch ausschaltet.

Um eine Kochzone einzuschalten entsprechende Kochzonentaste @ der gewunschten Kochzone betatigen. Der
jeweilige Bereitschaftspunkt Kochzone @ der aktivierten Kochzone leuchtet auf.

Mit der Minus- oder Plustaste @/® eine Kochstufe von 1-9 wéahlen. Jede Kochzone kann im eingeschalteten Zu-
stand jederzeit ausgeschaltet werden. Die gewlinschte Kochzone muf3 dazu aktiviert sein, Bereitschaftspunkt
Kochzone @ leuchtet auf.

Mit der Minustaste @ kann die Kochstufe auf ,,0“ herunter geschaltet oder durch gleichzeitiges Betatigen der Minus
und Plustaste (+® direkt ausgeschaltet werden.

Grundsétzlich kann die komplette Steuerung zu jedem beliebigen Zeitpunkt Gber die Ein/Ausschalttaste @ ausge-
schaltet werden: Zum Ausschalten der gesamten Mulde den Finger kurze Zeit auf die Ein/Ausschalttaste @ legen
bis die Kontrollleuchten aus sind.

Durch Betéatigung der Verriegelungstaste ® werden alle Tasten, bis auf die Ein/Ausschalttaste (3, gegen unbeab-
sichtigte Betatigung gesperrt. Eine erfolgte Verriegelung wird durch die Kontrollleuchte ® angezeigt. Ein erneutes
Betétigen der Verriegelungstaste ® hebt diesen Zustand wieder auf.

Restwarmeanzeige
Die Restwarmeanzeige erfolgt durch ein leuchtendes ,H* auf der jeweilig zugehdrigen Kochstufenanzeige ®.

223279 3



‘D

AnkochstoB

Kochzone durch die Kochzonentaste (0 aktivieren. Die Minus- Zeittabelle

taste @ betatigen und die Kochstufe 9 wahlen. Danach mit der AKS = AnkochstoB,

Plustaste ® AnkochstoR3 einschalten. Die Kochstufenanzeige Zeitdauer in Minuten, Sekunden
® wechselt wahrend der Ankochzeit standig zwischen dem

Zeichen ,A“ (Ankochsto3) und der eingestellten Kochstufe. Kochstufe AKS (Min:Sec)
Jetzt kann man die gewunschte Fortkochstufe von 1-8 wéah- 1 01:00

len. BelaBt man jedoch die Kochstufe 9 ohne eine Fortkoch- 2 03:00
stufe 1-8 zu wahlen, so wird der Ankochsto3 nach 3 04:48

10 Sekunden automatisch ausgeschaltet. Die Dauer des An- 4 06:30
kochstof3es ist von der gewéhlten Fortkochstufe abhédngig und 5 08:30

aus der beigefligten Zeittabelle zu entnehmen. 6 02:30
Wird nach dem Wéhlen der gewlinschten Fortkochstufe die 7 03:30
Plustaste ® gedrlckt, so wird die Zeitdauer des AnkochstoBes, 8 04:30
entsprechend der Zeittabelle, nach oben angepaf3t. Wird nach 9 ——

dem Auswahlen der gewlinschten Fortkochstufe die Minus-
taste @ gedrUckt, so wird der Ankochstof3 vorzeitig beendet.

Zweikreis-/ Dreikreiszuschaltung

Die Zweikreis-/ Dreikreiszuschaltung, der jeweiligen Kochzone kann nur nach dem Aktivieren und Einschalten der
entsprechenden Kochzone erfolgen.

Gewilinschte Kochstufe von 1-9 wahlen. Durch Betatigen der Mehrkreistaste @ den zweiten Heizkreis zuschalten.
Die Kontrollleuchte ® leuchtet auf. Bei Dreikreiszuschaltung durch weiteres Betatigen der Mehrkreistaste @ den
dritten Heizkreis zuschalten. Die zweite Kontrollleuchte ® leuchtet auf. Fir das Ausschalten der Zweikreis-/
Dreikreiszuschaltung muf3 die entsprechenden Kochzone aktiviert sein. Durch erneutes Betétigen der Mehrkrei-
staste @ schalten sich die dusseren Heizkreise aus. Die Kontrolllampen ® erléschen.

Warmhaltezone S
Die Warmhaltezone eignet sich zum Warmhalten fertiggegarter Speisen, @

©)
\/

die wahrend des Warmhaltens abgedeckt sein sollten.

Die Bedienung der Warmhaltezone erfolgt Uber den Berlihrungsschalter. "\
Fir das Einschalten der Warmhaltezone sind zwei Tastenbetatigungen
nacheinander erforderlich. Zuerst muf3 die Schlilisseltaste betatigt werden
(LED1 leuchtet auf).

Nun muf3 innerhalb von 6 Sekunden die I-Taste betatigt werden (LED 1 er-
lischt/LED-2 leuchtet auf), die Warmhaltezone ist eingeschaltet.

Durch Betétigen der 0-Taste wird die Warmhaltezone wieder ausgeschaltet @ )
(LED-2 erlischt). f—'\

A
©)
_/

/
Jx

©

Topferkennung (TE)

Verfugt lhr Kochfeld Uber eine Topferkennung, so prift die TE, nach dem Auswahlen einer Kochstufe, ob ein
Metalltopf auf der Kochstelle steht. Wird kein Topf erkannt, so erscheint in der Anzeige ein u und der Heizkdrper
bleibt ausgeschaltet. Wird nun innerhalb von 10 Minuten ein Topf auf die Kochzone gestellt, schaltet sich der
Heizkorper ein und in der Anzeige erscheint die ausgewéhlte Kochstufe. Kochzonen mit Zweikreisbeheizung oder
Braterzone werden automatisch zugeschaltet, das heif3t, die TE erkennt auch die GréBe des Topfes. Wird kein
Topf auf die Kochzone gestellt, so wird diese aus Sicherheitsgriinden nach 10 Minuten ausgeschaltet.

Die TE erkennt nur metallische Tépfe. Damit man auch mit nichtmetallischem Kochgeschirr kochen kann, 1&Bt sich
die TE fur jede Kochzone ausschalten. Die gewiinschte Kochzone @ muB dazu aktiviert sein @ und eine Koch-
stufe gewahlt werden. Nun ist zunéchst die Mehrkreistaste @ und anschlieBend zusatzlich die entsprechende
Kochzonentaste (© zu betatigen. Jetzt kann ohne die TE gekocht werden. Die Zweikreisbeheizung oder Bréter-
zone kann nun durch die Mehrkreistaste ® zugeschaltet werden.

Die TE wird wieder aktiviert, indem man die Kochzone ausschaltet, beim erneuten Einschalten ist die TE wieder
aktiv.
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Wann muB die Topferkennung abgeschaltet werden?

1. Bei Verwendung von nichtmetallischen Tépfen

2. Bei Topfen, die aufgrund ihrer Gr6Be bzw. Material den duBeren Heizkreis bei Mehrkreis-
kochzonen bereits zuschalten, diesen aber nicht oder nur wenig bedecken.

Nach dem Gebrauch ist die Kochzone aus Sicherheitsgriinden (iber die Touch-Control auszuschalten, damit
sich durch Verschieben der Topfe oder Ablegen von metallischen Gegenstidnden nicht unbeabsichtigt eine
Kochzone, bei noch eingeschalteter TE, einschalten kann.

Zeituhr

Mit der Zeituhr wird eine Kochzone nach einer eingestellten Zeit 01-99 Minuten automatisch ausgeschaltet. Die
gewlinschte Kochzone muB aktiviert sein, Bereitschaftspunkt @ leuchtet auf. Mit der Minus- oder Plustaste @/®
eine Kochstufe 1-9 wahlen. Dann die Zeituhrtaste @ betatigen. Die Zeituhranzeige ® zeigt ,,00“ an. Mit der Minus-
oder Plustaste @/® eine gewiinschte Kochzeit 01—-99 Minuten wahlen. Die Kontrollleuchte @ der eingestellten
Kochzone leuchtet auf.

Die eingestellte Kochzeit kann zu jederzeit verandert werden. Die jeweilige Kochzone aktivieren, Zeituhrtaste @
betatigen und mit der Minus- oder Plustaste ()/® die Kochzeit &ndern.

Wenn die eingestellte Kochzeit abgelaufen ist schaltet sich die Kochzone automatisch aus und es ertént 2 Minuten
lang ein Signalton. Dieser kann durch Betétigen einer beliebigen Taste ausgeschaltet werden.

Soll die Zeituhr vorzeitig ausgeschaltet werden, jeweilige Kochzonentaste @ und Zeituhrtaste @ betatigen. Nun
kann mit der Minustaste @ oder durch gleichzeitiges Betatigen der Minus- und Plustaste (D+® die Zeituhr auf ,,00
gestellt werden.

Die Zeituhr kann auch ohne aktivierte Kochzone als Eieruhr-Funktion verwendet werden. Hierzu darf beim Ein-
stellen der Zeituhr @ keine Kochzone aktiviert sein (Bereitschaftspunkt Kochzone @ leuchtet nicht).

Sicherheitsabschaltung

Der Dauerbetrieb jeder einzelnen Kochzone ist durch eine Si- Zeittabelle

cherheitsabschaltung zeitlich begrenzt, die die Kochzone ent- BDBGR = Betriebsdauerbegrenzung,
sprechend der gewéhlten Kochstufe nach einer bestimmten Angabe in Stunden
Zeitspanne abschaltet. Die Eingriffszeiten dieser Sicherheits-

vorrichtung kénnen aus der beigefligten Zeittabelle enthom- Kochstufe BDBGR (h)
men werden. Wenn die Sicherheitsschaltung die Touchcontrol 1 6
Steuerung abgeschaltet hat, erscheint in der Kochstufenan- 2 6
zeige @ ein ,,0“ bzw. ein ,H* bei vorhandener Restwarme. Bei 3 5
Betéatigung der Ein/Ausschalttaste @ ist die Steuerung wieder 4 5
betriebsbereit. 5 4
Wird mehr als eine Taste gleichzeitig betétigt, ausgenommen 6 1.5

die Minus- und Plustaste, so wird dies nicht als gultige Tasten- 7 1.5
betatigung von der Steuerung akzeptiert. Werden eine oder 8 1.5
mehrere Tasten langer als eine halbe Minute betatigt, durch 9 1.5

Uberkochen oder durch einen Topf, so geht die Steuerung von
einem Fehlerfall aus und schaltet sich automatisch ab. Falls
die Tastenbetatigung andauert, erfolgt ein Dauer-Signalton.
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2. Worauf Sie achten miissen
2.1 Einige Tips zu den Topfen

Verwenden Sie nur Tépfe und Pfannen mit festen, ebenen und moglichst dicken Béden. Dies gilt besonders fir
das Garen mit hohen Temperaturen z.B. Fritieren. Unebene B&den verlangern die Garzeiten und erhéhen den
Energieverbrauch. Die beste Warmeubertragung erzielen Sie, wenn Topf und Kochstelle gleich grof3 sind. Schlie-
Ben Sie die Tdépfe mit einem Deckel. Ohne oder mit verschobenem Deckel wird sehr viel Energie verschwendet.
Um direkt auf den Kochzonen zu arbeiten, kénnen Sie Kochgeschirr aus feuerfestem Glas oder Porzellan verwen-
den, wenn deren Bdden plangeschliffen sind. Bitte beachten Sie dabei die Gebrauchsanweisungen der Hersteller.
Ubergelaufenes Gargut sollten Sie sofort entfernen.

Bevor Sie zum ersten Mal kochen sollte das Kochfeld gereinigt werden. AnschlieBend
schalten Sie die Kochstellen nacheinander, ohne Topfe, fiir drei Minuten auf der héchsten
Stufe ein damit wird der Neugeruch beseitigt und evtl. Feuchtigkeit aus den Heizkérpern
verdampft. Dieses ist notwendig damit die elektronischen Schaltkreise einwandfrei funktio-
nieren.

2.2 Wichtige Hinweise

Achtung: Die Oberflichen an Heiz- und Kochstellen werden bei Betrieb heiB. Aus diesem
Grunde sollten Kleinkinder grundsétzlich ferngehalten werden.

Vermeiden Sie, da3 harte Gegenstande auf die Kochflache fallen. Das Material ist unter bestimmten Vorausset-
zungen empfindlich gegen mechanische Belastungen. Punktférmige Schlagbelastung kann zum Bruch der Koch-
flache fuhren. Falls durch unachtsame Behandlung die Keramikplatte Briiche, Spriinge oder Risse aufweist, ist
sie sofort auBer Betrieb zu nehmen und vom Netz abzuschalten. Dazu ist der Schutzschalter fiir den Herdan-
schluB3 im Sicherungskasten auszuschalten. Der Kundendienst muf3 verstandigt werden.

Das Glaskeramikkochfeld darf nicht als Abstellflaiche verwendet werden! Das Zubereiten von Speisen in Alufolien
und KunststoffgefaBen auf den heiBen Kochzonen ist nicht zulassig.

Die Kochzonen nie ohne aufgestelltes Kochgut in Betrieb nehmen. Keine feuergefahrliche, leicht entzindbare
oder verformbare Gegensténde direkt unter das Kochfeld legen.

Uberhitzte Fette und Ole kdnnen sich entziinden; daher Speisen mit Fetten und Olen z.B. Pommes frites, nur unter
Aufsicht zubereiten. AuBerdem dirfen keine AnschluBleitungen von Elektrogerdten die z.B. in Steckdosen in
Kochfeldndhe eingesteckt sind, mit den heiBen Kochzonen in Beriihrung kommen.

Das Glaskeramikkochfeld darf unter keinen Umstanden mit einem Dampfreinigungsgerat
oder dhnlichem gereinigt werden!
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3. Reinigung und Pflege

Reinigen Sie das abgekiihlte Kochfeld nach jeder Benutzung. Selbst geringe
Verschmutzungen brennen beim n&chsten Einschalten fest. Verwenden Sie
nur die empfohlenen Reinigungsmittel. Stahlwolle, Putzschwamme und pulver-
férmige Mittel erzeugen Kratzer. Backofenspray ist nicht geeignet, da es ag-
gressiv ist und die Kochflache angreift.

Leichte Verschmutzungen

Entfernen Sie leichte Verschmutzungen mit einem feuchten Tuch oder mit war-
mer Spillauge. Spulmittelreste mit kaltem Wasser abwaschen, dann die Flache
gut trockenreiben. Wasserflecken die durch Uberkochendes Wasser entstan-
den sind, sollten Sie mit Essig bzw. Zitrone oder kalklésenden Mitteln beseiti-
gen. Haben Sie eines dieser Mittel versehentlich auf den Rahmen gebracht,
reiben Sie ihn sofort mit einem nassen Tuch ab, sonst entstehen matte Stellen.

Starke Verschmutzungen
Entfernen Sie starke Verschmutzungen mit ,Sidol Spezial fir Edelstahl”, ,Stahl-

fix“ oder ,Cerafix“. Den Reiniger unverdinnt mit einem Haushaltspapiertuch
auftragen und verreiben. Lassen Sie das Mittel einwirken, wischen Sie es dann
mit kaltem Wasser vollstdndig ab und reiben Sie das Kochfeld trocken. Auf der
Kochflache verbliebener Reiniger kann beim Wiederaufheizen aggressiv wer-
den.

Hartnéckige Verschmutzungen und Verkrustungen kénnen Sie am besten mit
einem Glasschaber entfernen ©. Glasschaber erhalten Sie in Geschaften fir
Haushaltswaren, Maler und Heimwerkerbedarf oder Uber unseren Kunden-
dienst. Achten Sie beim Kauf auf den Griff. Er sollte nicht aus Kunststoff sein,
da Kunststoff an der heiBen Kochflache anklebt. Vorsicht bei der Handhabung
Verletzungsgefahr.

Zuckerhaltige Speisen konnen die Glaskeramikoberflache dauerhaft schadi-
gen, weil sie diese nach dem Eintrocknen zerkratzen. Um solche Oberflachen-
beschadigungen zu vermeiden, sofort im hei3en Zustand mit dem Glasschaber
entfernen @, ©.

Farbliche Veranderungen des Kochfeldes
Sie haben keinen EinfluB auf Funktion und Stabilitat der Glaskeramik. Es han-

delt sich dabei nicht um Verdnderungen des Materials, sondern um nicht ent-
fernte, eingebrannte Rickstande.

Metallisch schillernde Verfarbungen @ entstehen durch Abrieb des Topfbo-
dens oder durch ungeeignete Reinigungsmittel. Sie lassen sich nur mihsam
mit ,Sidol Spezial fiir Edelstahl” oder ,Stahlfix“ beseitigen. Eventuell miissen
Sie die Reinigung mehrmals wiederholen.

Abgeschmirgeltes Dekor ®. Durch die Verwendung aggressiver Reinigungs-
mittel und durch scheuernde Topfbdden wird das Dekor mit der Zeit abge-
schmirgelt und es entstehen dunkle Flecken.

Angeschmolzenen Zucker oder zuckerhaltige Speisen sofort in heiBem Zu-
stand mit einem Glasschaber © entfernen; sonst kdnnen Schaden entstehen
@, ®.

Bei sachgemaBer Pflege bleibt Ihr Kochfeld lange Zeit schén, und Sie erleich-
tern sich die Reinigung.

Zur Pflege empfehlen wir Ihnen ,Cerafix“. Der hohe Silikonanteil dieses Mittels
erzeugt einen Schutzfilm, der wasser und schmutzabweisend wirkt. Alle Ver-
schmutzungen bleiben auf dem Film und lassen sich dadurch viel leichter ent-
fernen. Wichtig ist also eine regelméaBige Pflege.
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4. Montage
4.1 Elektrischer AnschluB (AnschluBwerte)

(AnschluBwerte und Modellbezeichnung: siehe Vorderseite der Gebrauchsanleitung)

Der elektrische Anschlu3 muB3 von einem konzessionierten Fachmann ausgeftihrt werden, der sich dabei
von dem ordnungsgeméBen Einbau entsprechend den gesetzlich anerkannten Vorschriften (Deutschland
VDE, Osterreich OVE, Schweiz SEV usw.) iiberzeugen muB. Es ist besonders darauf zu achten, daf3 diese
Vorschriften und die des értlichen Elektrizitdts-Versorgungsuntemehmens vollstdndig eingehalten werden.
Dem Elektrogerét ist installationsseitig eine allpoligwirksame Trenneinrichtung mit mindestens 3 mm Kon-
taktéffnung vorzuschalten. Bitte beachten Sie, daf die vorhandene Netzspannung mit der auf dem Typen-
schild Gbereinstimmt.

Zum Anschlu3 muf3 der Schalterteildeckel, auf der Gerateunterseite, gelést werden um an die Anschluf3-
klemme zu gelangen. Nach dem Anschlu3 muf3 der Deckel wieder befestigt und die AnschluBleitung mit
der Zugentlastungsschelle gesichert werden.

Die AnschluBleitung muB mindestens dem Typ HO5 VVF entsprechen.
Es ist darauf zu achten, daB die unbenétigte Ladnge der AnschluBleitung nicht im Einbaube-

reich des Kochfeldes verlegt wird.

Die Lage der Kabeldurchfihrung entnehmen Sie bitte der Abb. 4.

AnschluBméglichkeiten

4.2 Wartungs- und Reparaturarbeiten

'27' L B DA

5x1,5mm?

4x15mm?

@ H L

3x25mm?

400 V3N~ 400V 2N~ 230V 1° 230V3~

@@@@g A ﬁﬂp@_ Elwlelals
=GN CLIDLF0LT =0 N OLF0I20L ¥ Ooliotzolti =0 'I"O!..?OHOU
el T‘ : “l@rl% )% Tjt] l%j @P@f 1%

4 X 4 mm?

(*) Diese AnschluBvariante ist in der Schweiz durch den SEV nicht zugelassen.

Bei Reparatur muf3 das Geréat stromlos gemacht werden, d.h. die installationsseitige Trennvorrichtung muf3 vorher
geoffnet werden. Bei Kundendienstfallen immer Typ und Fabr.Nr. angeben. Sie finden die notwendigen Daten auf
dem Typenschild oder auf der Vorderseite der Bedienungsanleitung. Nach jedem Ausbau der Glaskeramik-Ein-
baukochflache ist die Dichtung zu prifen und gegebenenfalls zu erneuern.

4.3 Arbeitsplattenausschnitt

Alle Ausschnittsarbeiten an Mébel und Arbeitsplatte vor dem Ein-

setzen der Gerate durchfiihren und die Spane entfernen.

Die MaBe des Arbeitsplattenausschnittes sind aus der MaBzeichnung
zu entnehmen (Abb. 1+2).
Die Schnittflachen sollen mit einem wasserabweisendem Schutzan-
strich versiegelt werden.
Die Arbeitsplatte und somit die Kochflache miissen unbedingt waage-
recht eingebaut werden. Ein Verspannen der Kochflache durch wind-
schiefe Auflage erhéht die Bruchgefahr.
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4.4 Einbau

Prifen Sie vor dem Einbau, ob die umlaufende Kochfelddichtung liickenlos eingelegt ist.

Bei Einbau des Glaskeramikkochfeldes in eine Arbeitsplatte mit einem keramischen oder &hnlichen Belag (Ka-
cheln), ist die an dem Kochfeld befindliche Dichtung zu entfernen und die Abdichtung der Kochflache gegenlber
der Arbeitsplatte durch plastische Dichtungsmaterialien, wie warmebestandiger Silikon-Kautschuk, vorzunehmen.

Achtung! Liegt das Kochfeld liber Mébelteilen (Seitenwénde, Schubkéasten, etc.), so muB ein Zwischen-
boden eingebaut werden, sodaB eine zuféllige Beriihrung der Kochfeldunterseite nicht méglich ist. Der
Zwischenboden darf nur mit Werkzeugen entfernbar sein und muB mit einem Mindestabstand von 20 mm
zur Kochfeldunterseite angebracht werden, so daB3 das NetzanschluBkabel nicht die Kochfeldunterseite
beriihrt (Abb. 4).

Soll das Kochfeld iiber einen Einbaubackofen eingebaut werden, so muB dieser mit einem Kiihlgeblése
ausgeriistet sein. Ein Zwischenboden ist in diesem Fall nicht notwendig.

Im Bereich des Arbeitsplattenausschnittes unterhalb der Arbeitsplatte diirfen keine Traversleisten vorhanden sein.
Das Kochfeld sorgfaltig in den Ausschnitt einlegen und mit den entsprechenden Befestigungselementen fest mit
der Arbeitsplatte verbinden.

Die Federn werden nach Zeichnung in den Ausschnitt geschraubt. Danach wird das Kochfeld gleichmafig von
oben in diese Haltefedern gedruckt.

Beim Einschrauben ist grundséatzlich das obere Loch der Feder zu benutzen, es sei denn die Arbeitsplatte ist ge-
fliest. (Abb. 3)

Um den Einbau in Arbeitsplatten aus Granit oder dhnlichem Material zu erleichtern, haben wir spezielle
Befestigungsfedern, Blechschrauben und Schnappmuttern beigelegt (Zeichnungen [Abb. 2a, 3a] beachten).
Schnappmuttern vorn und hinten in die Mulde einstecken. Beim Einschrauben Federn nicht Gberdehnen!

Achten Sie auf eine waagerechte Lage der Arbeitsplatte bzw. des Kochfeldes. Es muf3 verhindert werden, daf3
Flussigkeiten zwischen Kochfeldrand und Arbeitsplatte oder zwischen Arbeitsplatte und Wand in evil. darunter
eingebaute Elektrogerate eindringen kénnen. Dichtungsprofile, Dichtungsbénder, Dichtungsmittel einsetzen. Be-
zuglich des Schutzgrades gegen Feuergefahr handelt es sich um ein Gerat des Typs Y. Y bedeutet, daB3 dieses
Gerét so aufgestellt werden kann, daf es mit seiner Rickseite und einer der beiden Seiten an willklrlich hohen
Raum oder M&belwéanden steht. An die andere Seite dlrfen jedoch nur Mébel oder andere Geréte mit gleicher
Hoéhe wie dieses Gerat angestellt werden.
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Typen: FGKST 58 .., FGKST 75 ..

r
Befestigung in Arbeitsplatten aus Holz
und ahnlichem Material

Typ: FGKST 58 ..
Abb. 1

Abb. 2

"\

Typ: FGKST 75 ..

Abb. 1 Abb. 2

“\d

Abb. 4 FGKST 58 .., FGKST 75 ..

Abb. 3
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® Mindestabstand zu benachbarten Wanden
@® Ausfrasmaf

® KochfeldauBenman

@ Kabeldurchfihrung in Riickwand

Fiir die Befestigung in Arbeitsplatten aus Granit oder d4hnlichem Material, siehe Seite 11
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Befestigung in Arbeitsplatten aus Holz
und ahnlichem Material

Typen: .GKST 58 .., .GKST 75 ..

Typ: .GKST 58 ..
Abb. 1 Abb. 2
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(® Mindestabstand zu benachbarten Wanden
® Ausfrasmali

® KochfeldauBenmaf

@ Kabeldurchfuhrung in Riickwand

Befestigung in Arbeitsplatten aus Granit oder d&hnlichem Material (gilt fiir alle Typen)
Abb. 2a Abb. 3a
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You now own a glass ceramic hob with Touch-Control switches.

Chapters 2 and 3 of these Operating Instructions contain information on how you can make sure that your hob

provides many years of service.

These Operating Instructions are for use with several types of hobs. The nameplate on the front of these

Instructions will show you which type you have bought.

Contents

1. Operations
1.1 Your new hob
1.2  Touch-Control switches
1.3  Touch-Control operations

2. Things to watch out for
2.1 Notes on the right types of saucepans

2.2 Important

3. Cleaning and Care

4. Fitting
4.1  Electrical connection
4.2 Maintenance and repair work
4.3  Section of oven work surface
4.4 Installation

12

223279



1. Operations

1.1 Your new hob with Touch-Control operation
This manual covers the models: FGKST 58.., FGKST 75.., .GKST 58.. and .GKST 75...

1.2 Touch-Control operating panel

After the supply voltage has been connected (mains connection), a self-test is carried out which is concluded when
a short acoustic signal is to be heard.

® Cooking level display
@  Readiness point for cooking zone © @ ® ® ® ©® 0 ©
(lit: cooking zone can be used) L /
Multi-circuit control lamp

Multi-circuit key

Plus key H,O0 O H © O
Time display w ‘ ‘ ‘
Timer control lamp
Locking key

Control lamp lock (control)
Cooking zone key

Minus key

Timer key

On/Off switch (control)

Ay

?BJ ©O 0O H © ® I @

CNCNONCONONONCONCONONONC)

1.3 Touch-Control operations

Each key operation is always confirmed by an acoustic signal.

Pressing the On/Off switch key @ switches on the control system: Put your finger on the button until a “0” lights
up at all of the cooking level displays and the cooking zone standby dot @ flashes. The next action must be carried
out within ten seconds, otherwise the control system will automatically switch off again.

To switch on a cooking zone, press the corresponding cooking zone key @ of the required cooking zone. The
appropriate stand-by dot cooking zone @ of the activated cooking zone lights up.

Select a cooking level from 1 to 9 by means of the Minus or Plus keys @/®. When switched on, each cooking zone
can be switched off again at any time. To do this, the required cooking zone must be activated, the stand-by dot @
lights up.

The Minus key @ can be used to turn the cooling level down to “0”; if the Minus and Plus keys @+® are pressed
at the same time, the cooling level can be switched off directly.

In all cases the complete control system can be switched off at any time by pressing the on/off key ®: To switch
off the entire cooking range place your finger briefly on the On/Off switch @ until the control lights go out.
Pressing locking key ® prevents all the keys - with the exception of the On/Off key @® from being operated by
mistake. Successful locking is indicated by the control lamp ®. Pressing the locking key ® cancels this command
again.

Residual heat display Residual heat display
The residual heat display is by means of an illuminated “H” on the appropriate cooking level display @.

223279 13



Parboiling boost
Switch on the cooking zone by means of corresponding Table of times

cooking zone button @. Press the Minus key (D and select PB = Parboiling boost,
cooking level 9. Then switch on the parboiling boost by means time in minutes, seconds
of the Plus key ®. During the parboiling stage, the cooking

level display @ switches continuously between the “A” sign Cooking level PB (min:sec)
(parboiling boost) and the cooking level which has been set. 1 01:00
Now you can select the subsequent cooking level 1 - 8. If you 2 03:00
quit cooking level 9 without selecting a subsequent cooking 3 04:48
level from 1-8, then the parboil boost is shut off automatically 4 06:30
after 10 seconds. The parboiling boost time depends on the 5 08:30
subsequent cooking level which has been selected. Details 6 02:30
are given in the accompanying time chart. 7 03:30
If the Plus key ® is selected after the required subsequent 8 04:30
cooking level has been selected, the parboiling boost time is 9 —_—

adjusted upwards in accordance with the time chart. If the
Minus key @ is pressed after the required subsequent cooking
level has been deselected, the parboiling boost is stopped
beforehand.

Two-circuit- / three-circuit connection

Two-circuit- / three-circuit connection of the respective cooking zone can only be effected after the corresponding
cooking zone has been activated and switched on.

Select the desired cooking level 1-9 . Switch on the second heating element by means of the Multi-circuit key ®.
The control lamp ® of the selected cooking zone lights up. Connect the third heating circuit by pressing the Multi-
circuit key @ once again. The second control lamp ® lights up. The corresponding cooking zone must also be
activated in order to switch off the two-circuit- / three-circuit connection. The outer heating circuits are switched off
by pressing the Multi-circuit key ® once again. The control lamps ® are then no longer lit.

Warming zone v
The warming zone is suitable for foods that have finished cooking and @ )

which should be covered to keep them warm.

Operation of the warming zone is carried out with the Touch-Control switch.
Two keys have to be pressed in successive in order to switch on the
warming zone. First the key button has to be pressed (LED-1 lights up).
Now the I-key must be pressed within 6 seconds (LED-1 goes out/ LED-2
is lit), and the warming zone is switched on.

By pressing the 0-key the warming zone is then switched off again (LED-2

goes out). ©\ )

Pot Recognition (PR)

If your range is equipped with Pot Recognition the PR will check whether a

metal pot is on the cooking zone after a cooking level has been selected. If no pot is recognized, a u will appear
in the display and the heating element will remain inactive. If a pot is now placed on the cooking zone within 10
minutes, the heating element will turn itself on and the selected cooking level will appear in the display. Cooking
zones with two-circuit heating or frying zone will automatically be re-powered, i.e., the PR also recognizes the size
of the pot. If no pot is placed on the cooking zone, the range will turn off after 10 minutes for safety reasons.

The PR recognizes only metal pots. To be able to cook with non-metallic cooking ware, as well, the PR can be
turned off for each cooking zone. To do this, the required cooking zone @ must be activated @ and a cooking level
selected. Now the Multi-circuit key ® and then the corresponding cooking zone key @ should be pressed. Cooking
can now be done without PR. The two-circuit heating or frying zone can now be re-powered by means of the Multi-
circuit key @.

To reactivate PR, turn off the cooking zone. When the cooking zone is turned on again, PR will again be active.
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When can Pot Recognition be switched off?

1. When using non-metallic pots.

2. For pots which, because of their size or material, switch on the outer element in the case
of multiple circuit cooking zones without sufficiently covering them.

For safety reasons, turn off the cooking zone after use by means of the Touch-Control, so that the shifting of
pots or setting down of metal objects does not accidentally activate a cooking zone while PR is still turned on.

Timer

The timer can be used to automatically switch off a cooking zone after a pre-set time of between 1 and 99 minutes.
The required cooking zone must be activated, stand-by dot @ lights up. Select a cooking level from 1 to 9 by
means of the minus or plus keys @/®. Then press timer key @. The timer display ® shows “00”. Select the
required cooking time between 1 and 99 minutes by means of the Minus or Plus keys @/®. The control lamp @
of the selected cooking zone lights up.

The selected cooking time can be altered at any time. Activate the relevant cooking zone, press timer key @ and
change the cooking time by means of the Minus or Plus keys /®.

When the pre-set cooking time has finished, the cooking zone switches off automatically and an acoustic signal
sounds for two minutes. This can be switched off by pressing any key.

If you want to switch the timer off beforehand, press cooking zone key @ and timer key @. The Minus key @ can
now be used to set the timer to "00”, or alternatively this can be done by the simultaneous pressing of the Minus
and the Plus keys @+®.

The timer can also be used as an egg timer when none of the cooking zones are activated. In this case, no cooking
zone should be activated when the timer @ is being set (the stand-by dot cooking zone ® does not light up).

Safety switch-off

Continuous operation of each individual cooking zone is Table of times

temporally limited by a safety shut-off which switches off the MOT = maximum operating time,
cooking zone in accordance with the selected cooking level in hours

after a specified time interval. The intervention times of this

safety device are included in the attached time table. When Cooking level MOT (h)
the safety switch-off has switched off the touch control system, 1 6
a”0” is shown in the cooking level display @©, or an "H” if there 2 6

is still any residual heat left. Pressing the On/Off key ® 3 5
makes the control system ready for operation again. 4 5

If more than one key is pressed simultaneously - with the 5 4
exception of the Minus and Plus keys - the control system will 6 1.5
not accept this as a valid command. If one or more keys are 7 1.5
activated for longer than 30 seconds, for example by boiling 8 1.5
over or the weight for a pan, the control system assumes that 9 15

there is an error and switches off automatically. If key
operation continues, a constant acoustic signal sounds.
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2. Things to watch out for

2.1 Notes on the right types of saucepans

Use only pots and pans with bottoms that are firm, even and as thick as possible. This applies particularly to
cooking with high temperatures, e.g. deep-frying. Uneven bottoms extend cooking times and increase energy
consumption. The best transmission result is obtained when the pots and the cooking zone are of equal dimension.
Always use a lid. Energy is wasted if you cook without a lid placed correctly on the pan.

In order to work directly on the cooking zones, you can use cooking utensils made from fireproof glass or porcelain
if their bottoms are flat polished. Please note the manufacturer’s instructions.

Always take away overflow food.

Clean the hob before using it for the first time. Afterwards, switch on the elements to the
highest level one after the other, without pots, for three minutes in order to eliminate any
odours due to newness and so that any moisture that may still be in the heating element may
evaporate. This is necessary so that the electronic circuits function properly.

2.2 Important

Attention: The surfaces of the heating and cooking zones become hot during use. Keep
small children away at all times.

Always ensure that no hard objects are dropped onto the cooking surface. Under certain circumstances the
material is sensitive to mechanical stresses and strains. A heavy knock or blow in a small area can cause the
ceramic hob to break. If careless treatment results in a break, split or crack, the ceramic hob must immediately be
taken out of use and disconnected from the mains power supply. To do this, switch off the safety switch for the
oven connection in the fuse box. Customer Service must be contacted.

Do not use the glass ceramic hob as a storage area! Never prepare food in aluminium foil and plastic containers
on the hot cooking area.

Do not switch the hob on without using it for cooking. Do not place combustible, volatile or heat deformable objects
directly underneath the hob.

Overheated oil and fat can catch fire; for this reason, never leave food unattended which is cooked with fat or oil,
e.g. chipped potatoes. In addition, make sure that leads from electrical appliances plugged into nearby sockets
cannot come into contact with the hot cooking zones.

Never clean the glass ceramic hob with a steam cleaner or similar appliance!
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3. Cleaning and Care

Always clean the hob after it has cooled down. Even the slightest amount of dirt
will burn into the surface the next time you switch it on. Use only recommended
cleaners. Steel wool, cleaning sponges and abrasive powders scratch the
surface. Do not use oven sprays as these are aggressive and damage the
surface.

Light amounts of dirt

Use a damp cloth or a warm rinse to clean light amounts of dirt from the surface.
Rinse with cold water and then dry thoroughly. Use vinegar, lemon juice or a
calcium dissolving agent to remove water stains from the surface. If these
agents come into contact with the frame, wipe them off with a wet cloth,
otherwise the frame loses its gloss.

Heavy dirt

Use “Sidol Special for Stainless Steel”, “Stahlfix” or “Cerafix” to remove heavy
dirt. Apply the cleaner with kitchen paper and rub it in. Leave it to take effect,
than wipe off completely with cold water; then dry the surface thoroughly.
Cleaning residues on the surface can become aggressive when the hob is
reheated.

Persistent dirt and caking can best be removed with a glass scraper © which
can be obtained in household goods stores, painting and DIY shops or from our
after-sales service. Pay attention to handle on purchasing. If you buy a glass
scraper, make sure that the handle is not made of plastic as this will stick to the
hot surface. Take care when using the scraper.

Food that contains sugar may permanently damage the glass ceramic
surface because they can produce scratches after they have become dry. In
order to prevent such surface damage, such substances must be immediately
removed with the glass scraper while they are still hot ®, ®.

Changes to the colour of the ceramic surface

These have no effect on the function and stability of the glass ceramic. These
colour changes are not changes in the material but food residues which were
not removed and which have burnt in.

Metallic iridescent discolouring @ is caused by wear from pan bottoms or
unsuitable cleaning agents. This discolouring can be removed with great
difficulty with “Sidol Special for Stainless Steel” or “Stahlfix”. You may have to
clean several times to remove the discolouring.

Worn decoration ®. In time, the decoration will wear off and dark stains will
appear as a result of using aggressive cleaning agents and faulty pan bottoms.
Remove melted sugar and food containing sugar immediately while still hot with
a glass scraper ©, otherwise damage may be caused to the surface ©, ®.

If cared for properly, your hob will remain beautiful for many years and cleaning
will be easier.

To care for your hob we recommend that you use “Cerafix”. The high silicone
percentage of this cleaner creates a protective film which keeps off water and
dirt. All dirt remains on the film and can be removed easily. Clean your hob and
the cooking zones regularly.

223279
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4. Fitting

4.1 Electrical connections

(Connected loads and model designation: see front of the operating instructions)
This appliance may only be connected to the electricity supply by an approved electrician who must ensure
that the installation complies with the statutory regulations (Germany VDE, Austria OVE, Switzerland SEV,
elc.). The electrician must ensure that these regulations and those laid down by the local electricity supply
company are observed.
When connecting the electrical appliance, install an all-pole disconnecting device with a contact gap of at
least 3 mm. Make sure that the local mains voltage is the same as the voltage on the nameplate.
To connect the appliance, unscrew the switchbox cover on the underside of the appliance to access the
terminal block. After connecting the appliance, replace the cover and secure the connection cable with the
strain relief clamp.

The connection cable must be at least HO5 VVF.
Make sure that the excess cable length is not laid in the hob’s installation area.

See Fig. 4 for the position of the cable cut-out.

Electrical connections

400 V3N~ 400V 2N~ 230V 1° 230V3~
@U@U@U@l}j A2 @ PL{_U@ Afl i nlglGlas)
=G N CLIDL2OLT %0”91]0[20“ ‘:‘O'JuLZOLf =0 N CLJCLIolr
el T‘ jl%n%@ %, L\Jk %P@ﬂr ]< 1%

% 1@% l

EL Koty 2o @ ¥ 12 1 @ H L dB £3 L2 on

5x 1,5 mm? 4x1,5 mm? 3x25mm? 4 X4 mm?

4.2 Maintenance and repair work

Before repair work is carried out, disconnect the appliance from the mains. If you have to contact our service
department, always quote the type and make numbers. You can find these numbers on the nameplate or on
page 1 of the Operating Instructions. Each time the glass ceramic hob is removed from the worktop, check the
seals and replace if necessary.

4.3 Working surface cut-out

Carry out all cutting out of furniture units and worktops before fitting the
appliance, and remove all sawdust and chips.

The dimensions of the worktop recess can be seen in the dimension
drawing (Figs. 1+2).

The cut sections should be sealed with a water-repellent protection
paint.

The worktop and the hob must be fitted horizontally. A tilted hob is
under tension and this increases the danger of breaking.
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4.4 Installation

Before installing the hob, check that the all-round hob seal has no gaps.
If the hob is installed in a worktop with a ceramic or similar cover (tiles), remove the hob seal and seal the hob
from the worktop with a plastic seal, such as heat-resistant silicone rubber.

Important! If the cooking surface is located above furniture parts (side panels, drawers, etc.), then an
intermediate bottom must be inserted in order to prevent accidental contact with the underside of the
cooking surface. The intermediate bottom may only be capable of removal by means of tools and must
be attached with a minimum distance of 20 mm to the underside of the cooking surface so that the mains
connection cable does not touch the underside of the cooking surface (Fig. 4).

If the cooking surface is to be inserted over a built-in baking oven, then it must be equipped with a cooling
fan. An intermediate bottom is not necessary in this case.

No cross-bars may be in the area of the cut-out underneath.

Place the hob carefully into the cut-out and fasten it to the worktop with the fasteners.

Screw the springs into the worktop as shown in the drawing. The hob is then pressed carefully from above into the
retaining springs.

When screwing the springs, always use the upper hole of the spring, unless the worktop is tiled. (Fig. 3)

In order to facilitate installation in worktops made of granite or similar material, we have included special
fastening springs, self-tapping screws and snap-on nuts (See [Fig. 2a, 3a] drawings). Insert front and rear
shap-on nuts into range. Do not overextend springs when bolting!

Make sure that the worktop and the hob are horizontal. In addition, make sure that no liquids can penetrate
between the edge of the hob and the worktop or between the hob and the wall and come into contact with any
electrical appliances. Use sealing sections, strips, agents, etc. For the purposes of fire safety this appliance is a
Type Y appliance. This means that it can be installed with its rear side and one of the other sides in contact with
room or unit walls of any height. The other sides may only be in contact with furniture or other appliances with the
same height as the appliance.
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Types: FGKST 58 .., FGKST 75 ..

Type: FGKST 58 ..
Fig. 1

Type: FGKST 75 ..
Fig. 1

Fig. 4 FGKST 58 .., FGKST 75 ..

>0 [ F&

I~ L

® Minimum distance to adjacent walls
@ Cut-out dimension

(® Outside dimensions of recess

@ Cable routing in rear wall

Fastening in worktops made of granite or similar material, see page 21
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r
Fastening in worktops made of wood
and similar material

Types: .GKST 58 .., .GKST 75 ..

Type: .GKST 58 ..

Fig. 1 Fig. 2
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® Minimum distance to adjacent walls
® Cut-out dimension

® Outside dimensions of recess

@ Cable routing in rear wall
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Vous avez acheté une plaque de cuisson vitrocéramique a panneau de commande Touch Control?

Pour vous permetire de profiter longtemps de votre plaque de cuisson, nous vous conseillons d'observer

strictement les chapitres 2 et 3 du présent mode d'emploi.

Ce mode d'emploi est valable pour plusieurs types de plaques de cuisson. Pour savoir quel type de plaque de

cuisson vous avez acquis, consultez I'étiquette se trouvant sur le devant du présent mode d'empiloi.

Index

22

Maniement
1.1 Votre nouvelle plaque de cuisson

1.2 Panneau de commande Touch Control
1.3 Maniement du Touch Control

Ce a quoi vous devez faire attention
2.1 Quelques conseils concernant les récipients

2.2 Renseignements importants
Nettoyage et entretien

Montage
4.1 Raccordement électrique

4.2 Maintenance et réparations
4.3 Découpe du plan de travail
4.4 Montage
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1. Maniement

1.1 Votre nouveau plan de cuisson a commande Touch-Control

Ce mode d’emploi est valable pour les types de plaques de cuisson: FGKST 58.., FGKST 75.., .GKST 58.. et
.GKST 75...

1.2 Panneau de commande Touch Control

Aprés établissement de la tension d'alimentation (raccordement réseau), la commande effectue un test
automatique qui se termine par un bref signal sonore.

®  Indicateur d'intensité

@  Point signalant I'ordre de marche d'une
zone de cuisson (allumé: zone de cuisson
opérationnelle)

Voyant de contréle commutation
«multicircuits »

Touche «multicircuits »

Touche Plus

Indicateur de minuterie

Voyant de contréle minuterie

Touche de verrouillage

Voyant de contréle du verrouillage (de la commande)
Touches pilotant les zones de cuisson

Touche Moins

Touche de minuterie

Touche Marche/Arrét (commande)

®

@0 60 6 00 e

1.3 Maniement du Touch Control

Chaqgue manipulation de touche est systématiquement confirmée par un signal sonore.

Actionnez la touche Marche/Arrét 3 pour activer la commande. Pour mettre en marche, maintenez le doigt sur la
touche jusqu'a ce qu'un «0» s'affiche au niveau de tous les indicateurs d'intensité et que le point signalant I'ordre
de marche @ clignote. Toute manipulation ultérieure doit étre effectuée dans les 10 secondes, sans quoi la
commande s'arréte automatiquement.

Pour mettre en marche une zone de cuisson, appuyez sur la touche correspondant a la zone concernée . Le
point @ signalant I'ordre de marche de la zone s'allume.

Les touches Moins et Plus @/® permettent de sélectionner une intensité entre 1 et 9. Une fois activée, chaque
zone de cuisson peut étre coupée a tout moment. La zone de cuisson souhaitée doit, pour ce faire, étre activée
et le point @ signalant I'ordre de marche de la zone étre allumé.

La touche Moins @ permet de ramener l'intensité de cuisson a «0» tandis qu'une pression simultanée des touches
Plus et Moins ®+® permet de couper la commande.

En principe, I'ensemble de la commande peut étre coupé a n'importe quel moment via la touche Marche/Arrét ®.
Pour désactiver I'ensemble de la plaque, posez le doigt brievement sur la touche Marche/Arrét @ jusqu'a ce que
les voyants de contrble s'éteignent.

L'enclenchement de la touche de verrouillage ® permet de bloquer I'ensemble des touches, y compris la touche
Marche/Arrét G, contre toute manipulation indésirable. L'enclenchement du verrouillage est indiqué par le voyant
lumineux ®. Actionnez de nouveau la touche de verrouillage ® pour désactiver celui-ci.

Témoin de chaleur résiduelle
L'affichage de la chaleur résiduelle se fait via un «H» lumineux au niveau de l'indica-teur d'intensité de cuisson
concerné .
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Cuisson «choc»
Activez la zone de cuisson a l'aide de la touche @. Avec la Tableau des durées

touche Moins @, sélectionnez une intensité comprise entre 9 CC = Cuisson «choc»,

et 0. Activez ensuite la cuisson « choc » avec la touche Plus durée en minutes, secondes
®. L'affichage de niveau de cuisson O alterne entre

l'indication «A» (cuisson rapide) et le niveau de cuisson Intensité CC (min.:sec.)
sélectionné. On peut alors choisir, entre 1 et 8, l'intensité a 1 01:00
laquelle doit se poursuivre la cuisson. Si, toutefois, on 2 03:00
maintient l'intensité 9 sans effectuer de choix entre 1 et 8, la 3 04:48
cuisson «choc» est désactivée au bout de 10 secondes. La 4 06:30
durée du mode cuisson «choc» est fonction de l'intensité 5 08:30
sélectionnée pour la poursuite de la cuisson; elle est indiquée 6 02:30
dans le tableau des temps fourni avec l'appareil. 7 03:30
Lorsqu'aprés avoir sélectionné lintensité de poursuite de 8 04:30
cuisson, on appuie sur la touche Plus ®, la durée du mode de 9 —_

cuisson "choc" est augmentée en fonction des valeurs du
tableau des temps. Lorsqu'aprés avoir sélectionné l'intensité
de poursuite de cuisson, on appuie sur la touche Moins @, la
durée de cuisson « choc » se trouve réduite.

Commutation du deuxiéme / troisieme circuit

Il n'est possible de commuter le deuxieme / troisieme circuit d'une zone donnée qu'apres avoir activé et mis en
route celle-ci.

Sélectionnez l'intensité souhaitée entre 1 et 9. Mettez en marche le deuxieme circuit de cuisson en activant la
touche « multicircuits » @. Le voyant de contréle ® s'allume. S'il s'agit d'une zone a triple circuit, mettez en marche
le troisiéme circuit de cuisson en activant la touche «multicircuits » @. Le deuxiéme voyant de controle ® s'allume.
Pour couper le deuxieme / troisieme circuit, la zone de cuisson correspondante doit étre activée. En pressant de
nouveau la touche « multicircuits » @, vous déconnectez les circuits externes. Les voyants de contrble ®
s'éteignent.

Zone chauffe-plats -
La zone chauffe-plats sert 8 maintenir au chaud des plats terminés. Ceux-
ci doivent étre alors recouverts.

Le maniement de la zone chauffe-plats s'effectue via l'interrupteur sensitif. @«\

Pour activer la zone chauffe-plats, il faut manipuler successivement deux

©)
\/

v
touches. Il convient tout d'abord d'actionner la touche marquée d'une clé

(la DEL 1 s’allume). @ @J\ )
La touche | doit alors étre actionnée dans les six secondes (la DEL 1 \3\

s'éteint / la DEL 2 s'allume); la zone chauffe-plats est activée.

En actionnant la touche 0, on désactive de nouveau la zone chauffe-plats @ @ )
(la DEL 2 s'éteint).

B

Détection des récipients (DR)

Si votre plan de cuisson dispose d'un détecteur de récipients, le DR vérifie, une fois l'intensité sélectionnée, qu'un
récipient en métal est effectivement en place sur la zone de cuisson. Si aucun récipient n'est détecté, un u s'affiche
et I'élément chauffant demeure désactivé. Si un récipient est posé sur la zone de cuisson dans les 10 minutes,
I'élément chauffant s'enclenche et I'intensité sélectionnée apparait au niveau de l'indicateur. Les zones de cuisson
a double circuit chauffant ou la zone de rétissage sont commutées automatiquement. Autrement dit, le DR
reconnait aussi la taille du récipient. Si aucun récipient n'est posé sur la zone de cuisson, celle-ci est désactivée
au bout de 10 minutes pour des raisons de sécurité.

Le DR ne reconnait que les récipients métalliques. Afin de pouvoir également cuisiner avec des récipients non
métalliques, on peut neutraliser le DR de chaque zone de cuisson. Pour ce faire, il faut que la zone de cuisson
concernée (0 soit activée @ et qu'une intensité ait été choisie. Il convient alors d'actionner tout d'abord la touche
« multi-circuits » @ puis la touche pilotant la zone de cuisson concernée @. On peut alors cuisiner sans le DR. Le
chauffage double circuit ou la zone de rétissage peuvent alors étre commutés via la touche Multi-circuits @.
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Pour réactiver le DR, il faut désactiver la zone de cuisson; le DR est de nouveau réactivé lorsqu'on remet la zone
de cuisson en route.

Quand faut-il couper le détecteur de récipients?

1. En cas d'utilisation de récipients non métalliques

2. En cas d'utilisation de récipients dont la taille ou le matériau suffisent a activer le circuit
extérieur d'une zone de cuisson multi-circuits sans pour autant recouvrir celui-ci ou en
ne le recouvrant que légérement.

Apreés utilisation, la zone de cuisson doit étre désactivée via le Touch Control pour des raisons de sécurité, afin
qu'aucune touche de cuisson ne puisse étre enclenchée de maniére fortuite par déplacement de récipients ou
dépot d'objets métalliques alors que le DR est encore activé.

Minuterie

La minuterie permet d'arréter automatiquement une zone de cuisson aprés un délai sélectionné entre 01 et
99 minutes. La zone de cuisson concernée doit étre activée et le point signalant qu'elle est opérationnelle @
s'allume. Les touches Moins et Plus @/® permettent de sélectionner une intensité entre 1 et 9. Actionnez alors la
touche de la minuterie @. L'affichage du minuteur ® indique « 00 ». A l'aide de la touche Moins ou Plus @/®,
sélectionnez la durée de cuisson souhaitée entre 01 et 99 minutes. Le voyant de contréle @ de la zone de cuisson
programmeée s'allume.

Le temps de cuisson programmé peut étre modifié a tout instant. Activez la zone de cuisson désirée, pressez la
touche de minuterie @ puis modifiez le temps de cuisson a l'aide des touches Moins ou Plus (/®.

Lorsque le temps de cuisson programmé est écoulé, la zone de cuisson s'arréte automatiquement et un signal
sonore retentit pendant deux minutes. On peut faire cesser ce signal en appuyant sur une des touches au choix.
Si vous désirez interrompre la minuterie avant terme, activez la touche pilotant la zone de cuisson @ concernée
et pressez la touche de minuterie @. Vous pouvez alors, a l'aide de la touche Moins @, ou en pressant
simultanément les touches Moins et Plus @+®, régler la minuterie sur « 00 ».

On peut également utiliser la minuterie a d'autres fins, sans activer de zone de cuisson. |l faut, pour cela, n'activer
aucune zone de cuisson lors du réglage de la minuterie @. (Le point signalant I'ordre de marche de la zone de
cuisson @ ne s'allume pas.)

Dispositif de coupure automatique
La durée de service en continu de chacune des zones de Tableau des durées

cuisson est limitée par un dispositif de coupure automatique RDS = Restriction de durée
qui, au bout d'un certain laps de temps, désactive la zone de de service,

cuisson en fonction de lintensité sélectionnée. Les temps Données en heures
d'intervention de ce dispositif de sécurité sont fournis par le

tableau ci-contre. Lorsque le dispositif de coupure Intensité RDS (h)
automatique a déconnecté la commande « Touchcontrol», un 1 6
«0» apparait au niveau de l'indicateur d'intensité ®, ou un 2 6
«H» en cas de chaleur résiduelle. Actionnez la touche 3 5
Marche/Arrét @, pour rendre la commande de nouveau 4 5
opérationnelle. 5 4
Si I'on presse plus d'une touche a la fois, hormis les touches 6 15
Plus et Moins, I'opération est rejetée comme invalide par la 7 1.5
commande. Si une ou plusieurs touches sont «pressées» 8 1.5
pendant un temps important, en raison d'un débordement ou 9 1.5

a cause d'un récipient, la commande conclut a un incident et
s'arréte automatiquement. Si la pression des touches se
prolonge, un signal sonore continu est déclenché.
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2. Ce a quoi vous devez faire attention

2.1 Quelques conseils concernant les récipients

N'utilisez que des casseroles ou des poéles a fond résistant, plat et aussi épais que possible. Ceci vaut en
particulier pour les cuissons a températures élevées, telles que les fritures. Les fonds bosselés rallongent le temps
de cuisson et augmentent la consommation d'énergie. Afin d'obtenir la meilleure transmission d'énergie possible,
il est conseillé d'utiliser un récipient de la méme taille que la zone de cuisson. Recouvrez les récipients avec un
couvercle. On perd beaucoup d'énergie en n'en utilisant pas ou si le couvercle est mal posé sur le récipient.
Pour travailler a méme les zones de cuisson, vous pouvez utiliser des ustensiles en verre ou en porcelaine
réfractaire lorsque leur fond est parfaitement plat. Veuillez ce faisant respecter les instructions d'utilisation des
fabricants.

Nettoyez immédiatement tout débordement éventuel d'aliments.

Il est conseillé de nettoyer la plaque de cuisson avant la premiére utilisation. Allumez
ensuite les zones de cuisson les unes apreés les autres, sans récipients et a pleine puissance
durant trois minutes, afin de supprimer I'odeur de neuf et pour faire s'évaporer I'éventuelle
humidité résiduelle sur les éléments chauffants. Cette mesure est indispensable au bon
fonctionnement des circuits de commutation électroniques.

2.2 Renseignements importants

Attention : les surfaces des plaques de cuisson et des éléments thermiques sont briilants
pendant le fonctionnement. Il convient donc d'en tenir les enfants éloignés.

Evitez de faire tomber des objets durs sur la plaque de cuisson. Dans certaines conditions, le matériau est
sensible aux charges mécaniques. Une sollicitation par impact ponctuel peut engendrer le bris de la plaque de
cuisson. Si par suite d'un traitement inattentif la plaque en céramique présente des cassures, des fissures ou des
crevasses, elle doit étre immédiatement mise hors service et débranchée du secteur. Pour cela, coupez le
disjoncteur protégeant le raccordement de la cuisiniére sur le tableau des fusibles. Prévenez le service apres-
vente.

La plaque de cuisson en vitrocéramique ne doit pas étre utilisée pour y déposer des objets! La cuisson d'aliments
dans des feuilles d'aluminium ou des récipients en matiere plastique sur les plaques de cuisson briilantes n'est
pas autorisée.

Ne mettez jamais en marche les plaques de cuisson en l'absence de récipient. Ne déposez jamais d'objets
sensibles au feu, facilement inflammables ou déformables directement sur les plaques de cuisson.

Les huiles et les graisses bouillantes peuvent s'enflammer; ne préparez d'aliments contenant de la graisse ou de
I'huile, tels que les frites, que sous surveillance constante. En outre, les cables des appareils électriques qui sont
branchés tout prés de la plague de cuisson ne doivent pas approcher les zones de cuissons bralantes.

La plaque de cuisson en vitrocéramique ne devra en aucun cas étre nettoyée avec un
appareil a vapeur ou similaire!
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3. Nettoyage et entretien

Nettoyez la plaque de cuisson aprés chaque utilisation, une fois celle-ci
refroidie. Les moindres restes d'aliments peuvent se calciner lors de la mise en
route suivante. N'utilisez que les produits de nettoyage recommandés. La paille
de fer, les éponges de nettoyage et les nettoyants en poudre peuvent
provoquer des éraflures. Le spray pour four ne convient pas, car il est agressif
et attaque la plaque de cuisson.

Salissures légéres
Enlevez les salissures Iégeres avec un chiffon humide ou de I'eau chaude. Otez

les restes de produit de nettoyage a l'eau froide, ensuite essuyez bien la
surface. Vous éliminerez les taches d'eau provoquées par les débordements
d'eau bouillante avec du vinaigre, du citron ou un produit anti-calcaire. Si vous
en avez laissé tomber par mégarde sur le bord de la plaque, enlevez-le
immédiatement avec un chiffon humide pour éviter la formation de taches
mates.

Salissures tenaces

Enlevez les salissures tenaces avec <« Sidol spécial pour acier surfin»,
« Stahlfix» ou « Cérafix». Appliquez le produit de nettoyage non dilué avec un
sopalin et étalez-le. Laissez le produit agir, enlevez-le complétement avec de
l'eau froide et essuyez bien la plaque de cuisson. Les restes de produit
nettoyant sur la plaque de cuisson peuvent avoir un effet corrosif a la chaleur.
Pour supprimer les salissures tenaces et incrustations, vous utiliserez un
racloir en verre ©. Vous le trouverez dans tous les magasins d'articles
ménagers, de peinture ou de bricolage, ou encore auprés de notre service
apres-vente. Au moment de Il'achat, faites attention a la poignée. Celle-ci ne
devra pas étre en matiére plastique, car elle collerait sur les plaques brdlantes.
A manier prudemment - danger de blessure.

Les mets contenant du sucre peuvent endommager définitivement la surface
en vitrocéramique car ils la rayent en séchant. Enlevez-les immédiatement
avec le racloir en verre quand ils sont encore chauds, car ils pourraient
endommager indéfiniment la surface ®,®.

Changements de couleur de la plaque de cuisson

lls nont aucune influence sur le fonctionnement et la stabilité¢ de la
vitrocéramique. Il ne s'agit pas d'une altération du matériau mais de restes
calcinés qui n'ont pas été enlevés.

Les colorations a éclat métallique @ sont dues au frottement du fond des
casseroles ou a un produit de nettoyage non conforme. Vous ne les
supprimerez qu'avec beaucoup de peine a I'aide de « Sidol Spécial pour Acier
Surfin» ou de « Stahlfix». Vous devrez éventuellement répéter le nettoyage.
Décor griffé ®. L'utilisation de produits de nettoyage agressifs et de fonds de
casseroles irréguliers peut endommager le décor, des taches sombres se
forment.

Enlevez immédiatement le sucre fondu ou les aliments sucrés encore chauds
avec un racloir en verre ©; ils pourraient endommager la plaque de cuisson ©,
®.

En cas d'utilisation conforme, votre plaque de cuisson restera parfaite pendant
trés longtemps et I'entretien en sera facilité.

Pour I’entretien nous vous recommandons « Cerafix». Le haute teneur en
silicone de ce produit forme un film protecteur qui a un effet hydrofuge et
repousse la poussiére. Toutes les saletés restent sur ce film protecteur et
peuvent étre enlevées plus facilement. Un entretien régulier est donc
primordial.
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4. Montage

4.1 Raccordement électrique
(Charge de connexion et description du modéle : voir recto du mode d'emploi)

Le branchement électrique doit étre réalisé par un spécialiste agréé qui doit étre au fait des prescriptions
légales a respecter (Allemagne VDE, Autriche OVE, Suisse SEV etc.). On veillera notamment a ce que ces

prescriptions ainsi que celles du service public de distribution soient intégralement respectées.

Il faudra placer en amont de l'appareil électrique, c6té installation, un dispositif de séparation actif sur tous
les pOles avec au moins 3 mm d'intervalle de coupure. Veillez a ce que la tension secteur présente soit

conforme a celle de I'étiquette.

Pour le branchement, le couvercle partiel de l'interrupteur situé au bas de I'appareil doit étre ouvert pour
pouvoir accéder a la borne de connexion. Apres le branchement, le couvercle doit étre remis en place et le

cordon de raccordement bloqué avec la bride de décharge de traction.

Le cordon de raccordement doit correspondre au minimum au type HO5 VV-F.

Il faudra veiller a ce que la longueur non utilisée du cordon de raccordement ne soit pas

placée dans la zone d'encastrement de la plaque de cuisson.

Pour la traversée de cable, veuillez consulter l'ill. 4.

Possibilités de branchement

400 V3N~ 400V 2N~ 230V 17
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'(«J—B L3 2 1t

4 X 4 mm?

(*) Cette variante de branchement n'est pas agréée en Suisse par le SEV.

4.2 Maintenance et réparations

Lors des réparations, il faudra couper le courant de l'appareil, c.-a-d. que le dispositif de séparation cété
installation devra étre préalablement ouvert. Si vous faites appel au service aprés-vente, indiquez toujours le type
et le numéro de fabrication. Vous trouverez les renseignements nécessaires sur I'étiquette ou au recto du mode
d'emploi. Aprés chaque démontage de la plaque de cuisson en vitrocéramique, il faudra contréler le joint et

éventuellement le remplacer.

4.3 Découpe du plan de travail

Exécutez tous les opérations de découpe des meubles et plans de
travail avant d'encastrer les appareils, et retirez les copeaux.

Vous trouverez les cotes de découpe du plan de travail sur les plans
(. 1+2).

Les surfaces de découpe doivent étre recouvertes et scellées au
moyen d'une couche protectrice hydrophobe.

Le plan de travail et la plague de cuisson doivent étre placés
parfaitement a I'horizontale. Une déformation de la plaque de cuisson
due a une pose inclinée augmente le risque d'accident.

28
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4.4 Montage

Avant le montage, contrblez la stricte étanchéité du joint de la plaque de cuisson.

Lors du montage d'une plaque de cuisson en vitrocéramique dans un plan de travail recouvert de céramique ou
similaire (carrelage), le joint placé sur le plan de cuisson devra étre enlevé et on étanchera la surface de cuisson
contre le plan de travail a I'aide de matériau étanche en plastique, tel du caoutchouc-silicone thermo-résistant.

Attention! Lorsque la table de cuisson est installée sur un meuble (contre une paroi latérale, au dessus
de tiroirs, etc.), prévoyez impérativement une isolation et un espace suffisants pour prévenir tout contact
accidentel entre le meuble et la table de cuisson. Le faux-fond ne doit pouvoir étre retiré qu'a l'aide
d'outils et doit étre posé a une distance d'au moins 20 mm du dessous du plan de cuisson, de maniére a
ce que le cable de raccordement au réseau n'approche pas le dessous du plan de cuisson (ill. 4).

Si le plan de cuisson doit étre installé au dessus d'un four encastrable, celui-ci doit étre équipé d'un
ventilateur de refroidissement. Dans ce cas, il n'est pas nécessaire de poser de faux-fond.

Il ne doit pas y avoir de traverses au niveau de la découpe sous le plan de travail.

Placez soigneusement le plan de cuisson dans la découpe et arrimez-le solidement au plan de travail a I'aide des
éléments de fixation correspondants.

Les languettes seront vissées dans la découpe conformément au plan. Ensuite, la plaque de cuisson sera
enfoncée régulierement par le haut dans ces languettes de fixation.

Pour visser, utilisez toujours le trou supérieur de la languette, sauf si le plan de travail est carrelé. (lll. 3)

Pour faciliter I'encastrement dans des plans de travail en granit ou en matériau similaire, nous avons joint
des ressorts de fixation, des vis a tole et des écrous bloquants (cf. plans [ill. 2a, 3a]). Insérez les écrous
bloquants a I'avant et a I'arriére de la plaque. Lorsque vous vissez, ne tendez pas les ressorts a I'exces!

Veillez a ce que le plan de travail / le plan de cuisson soit parfaitement a plat. Il faut éviter que du liquide puisse
passer entre le bord de la plaque de cuisson et le plan de travail ou entre le plan de travail et le mur et pénétrer
ainsi dans les appareils électriques situés en contrebas. Placez des joints d'étanchéité profilés, des bandes et des
produits d'étanchéité. En ce qui concerne le degré de protection contre le risque d'incendie, il s'agit d'un appareil
du type «Y». «Y» signifie qu'il est possible d'appuyer l'arriere et I'un des cétés de cet appareil contre le mur d'un
local de grande hauteur ou contre la paroi d'un meuble. De l'autre c6té en revanche, on ne peut installer que des
meubles ou autres appareils de méme hauteur que cet appareil.

223279 29



CFD

Types: FGKST 58 .., FGKST 75 .. Fixation a un plan de travail en bois

et matériau similaire

Type: FGKST 58 ..
. 1

. 2

"\

Type: FGKST 75 ..

. 1 . 2

“\d

lll. 4 FGKST 58 .., FGKST 75 ..

. 3

>0 [ F&

o]
™

I
{

ﬁ«, e — ;

— L

® Espacement minimal par rapport aux meubles attenants
@ Dimension du fraisage

(® Dimension hors tout du plan de cuisson

@ Passage du cable a l'arriere

Fixation dans des plans de travail en granit ou matériau similaire, voir page 31
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Fixation a un plan de travail en bois
et matériau similaire

Types: .GKST 58 .., .GKST 75 ..

Type: .GKST 58 ..
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(O Espacement minimal par rapport aux meubles attenants
@ Dimension du fraisage

(® Dimension hors tout du plan de cuisson

@ Passage du céble a l'arriére
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Avete acquistato un piano di cottura in vetroceramica con comandi Touch Control.

Per utilizzare a lungo il Vostro piano di cottura in vetroceramica, osservate attentamente in particolare i capitoli 2
e 3 del presente manuale.

Queste istruzioni per I'uso valgono per piu modelli di piani di cottura. Dalla targhetta apposta sulla facciata
anteriore del presente manuale € possibile risalire al modello da Voi acquistato.

Contenuto

1. | comandi
1.1 Il vostro nuovo piano di cottura

1.2 Il pannello dei comandi Touch Control
1.3 | comandi Touch Control

2. Consigli utili
2.1 Lepentole
2.2 Avvertenze

3. Pulizia e manutenzione

4. Montaggio
4.1  Collegamento elettrico

4.2 Manutenzione e riparazioni
4.3 Ritaglio del piano di lavoro
4.4 Montaggio
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1. | comandi

1.1 1l vostro nuovo piano di cottura con comandi Touch Control
Questo manuale vale per i modelli seguenti: FGKST 58.., FGKST 75.., .GKST 58.. e .GKST 75...

1.2 Pannello dei comandi Touch Control

Dopo aver stabilito la tensione di alimentazione (collegamento alla rete), viene eseguito per primo un autotest
dell'unita di comando, il quale viene confermato con un segnale acustico.

® Tasto selezione della zona di cottura

®@  Punto di disponibilita della zona di cottura © @ ® ® ® ©® 0 ©
(iluminato: zona di cottura disponibile) L /

Spia di controllo connessione multicircuiti

Tasto Multicircuiti

Tasto Piu

Indicazione del timer
Spia di controllo del timer
Tasto di bloccaggio

Spia di controllo del bloccaggio (unita di comando)
Tasto selezione della zona di cottura

Tasto Meno

Tasto del timer

Tasto ACCESO/SPENTO (unita di comando)

@6 ©eR®®EE

®

1.3 | comandi Touch Control

Per principio, ogni azionamento di un tasto viene confermato da un segnale acustico.

Premendo il tasto ACCESO/SPENTO @ viene inserita I'unita di comando: Per I'accensione toccare il tasto con
un dito fino a che si vede uno "0” in tutte le indicazioni dei gradi di cottura e si illumina il punto di disponibilita @
della zona di cottura. Si devono impartire i comandi successivi entro i prossimi 10 secondi, se cid non avviene
l'unita di comando si spegne automaticamente.

Per inserire una zona di cottura, premere il rispettivo tasto (® della zona di cottura desiderata. Il rispettivo punto
di disponibilita della zona di cottura @ si illumina.

Selezionare un grado di cottura da 1 - 9 con il tasto Meno/Piu (/®. Ogni zona di cottura accesa pud essere
disinserita in qualsiasi momento. A questo proposito € necessario che la rispettiva zona di cottura sia stata attivata
e che il punto di disponibilita della zona di cottura @ sia illuminato.

Azionando il tasto Meno @ si puo diminuire il grado di cottura fino allo "0" oppure spegnere direttamente la zona
di cottura premendo contemporaneamente i tasti Meno e Piu (+®.

L'intera unita di comando puo essere disinserita in qualsiasi momento mediante il tasto ACCESO/SPENTO ® :
Per spegnere completamente l'intero piano di cottura, premere brevemente il tasto ACCESO/SPENTO ® fino a
che le spie di controllo si spengono.

Premere il tasto di bloccaggio ® per proteggere tutti gli altri tasti, ad eccezione del tasto ACCESO/SPENTO
®contro un azionamento involontario. L'avvenuto bloccaggio viene confermato dall'accensione della spia
luminosa ®. Premere nuovamente il tasto di bloccaggio ® per annullare di nuovo lo stato di bloccaggio.

Indicazione del calore residuo
L'indicazione del calore residuo viene segnalata con una "H" luminosa nella rispettiva indicazione del grado di

cottura @.
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Cottura forte preliminare

Attivare la zona di cottura mediante il rispettivo tasto @©. Tabella dei tempi di spegnimento
Azionare il tasto Meno @ e selezionare il grado di cottura 9. CFP = Cottura forte preliminare,
Dopodiché inserire la cottura forte preliminare con il tasto Piu durata in minuti, secondi

®. Durante il periodo della cottura forte preliminare, sul

display @O lampeggiano alternandosi una "A" (cottura forte Grado di cottura | CFP (min:sec)
preliminare) ed il grado di cottura selezionato. A questo punto 1 01:00

si pud selezionare il grado di cottura inoltrata da 1 fino a 8. Se 2 03:00
tuttavia viene lasciata la zona di cottura 9, senza aver 3 04:48
selezionato un grado di cottura tra 1 e 8, allora la cottura 4 06:30
iniziale viene disinserita automaticamente dopo 10 secondi. 5 08:30

La durata della cottura forte preliminare dipende dal grado di 6 02:30
cottura selezionato ed é elencata nella tabella accanto. 7 03:30

Se dopo aver selezionato un ulteriore grado di cottura viene 8 04:30
premuto il tasto ®, la durata della cottura forte preliminare 9 ——

viene aumentata in corrispondenza alla tabella dei tempi.
Premendo il tasto Meno @ dopo aver selezionato il grado di
cottura successiva la cottura forte preliminare viene terminata
in anticipo.

Inserimento del doppio / triplo circuito

L’inserimento del doppio / triplo circuito della rispettiva zone di cottura pud essere eseguito solamente dopo aver
attivato ed inserito la rispettiva zona di cottura.

Selezionare un grado di cottura tra 1 e 9. Inserire il secondo circuito riscaldante mediante il tasto Multicircuiti @.
Si illumina la spia di controllo ®. Se si tratta di una zona a tre circuiti, premere di nuovo il tasto Multicircuiti @ per
inserire il terzo circuito riscaldante. Si illumina la seconda spia di controllo ®. Per il disinserimento dei circuiti
esterni & necessario che sia attivata la rispettiva zona di cottura. Per sepgnere i circuiti riscaldanti esterni basta
premere di nuovo il tasto Multicircuiti @. Le spie di controllo ® si spengono.

Zona per il mantenimento del calore -
Questa zona & adatta per tenere caldi dei cibi gia pronti tenuti in recipienti @

©)
\/

coperti, oppure per riscaldare piatti o simili. ’
L'accensione della zona per il mantenimento del calore avviene mediante /'\
un interruttore a contatto. Per accendere la zona si devono premere due
tasti in successione. Dapprima si preme il tasto Chiave (si accende la spia
luminosa 1).

Nel giro dei 6 secondi successivi si deve premere il tasto | (spegnimento
della spia 1/accensione della spia 2). Ora si accende la zona di
mantenimento di calore. @ )
Basta premere il tasto 0 per spegnere la zona di mantenimento di calore (si \5—\

spegne la spia 2).

A
©)
_/

/
Jx

©

Rilevamento pentole (RP)
Se il vostro piano di cottura & provvisto della funzione "Rilevamento pentole”, tale funzione RP riconosce

automaticamente la presenza di una pentola metallica presente su una zona di cottura dopo che & stata
selezionato un grado di cottura. Se non viene riconosciuta nessuna pentola, nell'indicatore appare una u e
I'elemento riscaldante rimane disinserito. Se entro 10 minuti viene posta una pentola sulla zona di cottura,
I'elemento riscaldante si inserisce e nell'indicazione appare il rispettivo grado di cottura selezionato. La zona di
cottura a doppio circuito e quella per la cottura degli arrosti vengono inseriti automaticamente, cio significa che la
funzione RP riconosce anche il diametro del fondo della pentola. Se non c'é€ nessuna pentola posta sulla zona di
cottura, quest'ultima verra disinserita dopo 10 minuti per motivi di sicurezza.

La funzione RP riconosce solamente le pentole metalliche. Per poter cucinare anche con pentole non metalliche,
si puo disinserire la funzione RP per la zona di cottura selezionata. A questo proposito la zona di cottura (© deve
essere attivata @ ed un grado di cottura deve essere selezionato.
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A questo punto occorre premere per primo il tasto Multicircuiti @ e successivamente il tasto della rispettiva zona
di cottura @. Ora ¢ possibile cucinare senza la funzione RP. Il riscaldamento del secondo circuito o della zona per
la cottura degli arrosti pud essere attivato solamente tramite il tasto Multicircuiti @.

La funzione RP viene nuovamente attivata spegnendo semplicemente la zona di cottura. Alla riaccensione viene
di nuovo attivata la funzione RP.

Quando si deve spegnere il rilevamento pentole?

1. Usando pentole non metalliche;

2. Usando pentole con fondo abbastanza grande per accendere il secondo circuito,
ma troppo piccolo per coprirlo totalmente.

Per motivi di sicurezza, spegnere la zona di cottura dopo I'uso premendo sempre il rispettivo tasto a sensore
Touchcontrol, al fine di evitare che dopo aver spostato e posto una pentola o oggetti metallici su una zona di
cottura, essa non venga inserita automaticamente attraverso la funzione RP ancora attiva.

Timer

Mediante il timer viene inserita automaticamente una zona di cottura dopo aver preimpostato un periodo tra 10 e
99 minuti. La zona di cottura desiderata deve essere attivata, si illumina il punto di disponibilita @ . Selezionare
un grado di cottura da 1 - 9 con il tasto Meno/Piu @/®. In seguito premere il tasto del timer (. L'indicazione del
timer ® indica "00". Selezionare la durata di cottura per un massimo di 99 minuti con l'aiuto dei tasti Meno o Piu
@/®. Si illumina la spia di controllo @ della rispettiva zona di cottura.

La durata di cottura puo essere modificata in qualsiasi momento. Accendere la rispettiva zona di cottura, premere
il tasto del timer @ e modificare quindi la durata di cottura mediante il tasto Meno o Piu @/®.

A scadenza del tempo impostato si sente un segnale acustico per circa 2 minuti e la zona di cottura si disattiva
automaticamente. Premere un qualsiasi tasto per interrompere il segnale acustico.

Per spegnere il timer prima della scadenza del tempo impostato, premere il rispettivo tasto della zona di cottura
ed il tasto del timer @. Premere il tasto Meno @ o contemporaneamente i tasti Meno e Piu (+® per regolare il
timer a "00".

Senza aver acceso una zona di cottura, si puo anche utilizzare il timer come orologio contaminuti. Durante la
regolazione del timer ® non deve essere inserita alcuna zona di cottura; (il punto di disponibilita @ non si illumina).

Spegnimento di sicurezza
Il funzionamento continuo per ogni singola zona di cottura & Tabella dei tempi di spegnimento

limitato nel tempo da un dispositivo di sicurezza che, in base LDF = Limite del funzionamento,
al grado di potenza selezionato, disinserisce la zona di cottura indicazione in ore
dopo un determinato periodo. | tempi di intervento di tale

dispositivo sono evidenziati nella tabella qui accanto. Se |l Grado di cottura LDF (h)
dispositivo di sicurezza disinserisce l'unita di comando 1 6
Touchcontrol, lindicatore del grado di potenza O mostrera 2 6
uno "0" o, se la zona & ancora calda, una "H". Premendo il 3 5
tasto ACCESO/SPENTO ® viene nuovamente attivata |'unita 4 5

di comando. 5 4
Nel caso venisse premuto piu di un tasto contempora- 6 1.5
neamente, ad eccezione del tasto Meno o Piu, l'unita di 7 15
comando non accettera questa manovra come una funzione 8 15
valida. Se uno o piu tasti vengono premuti per piu di 30 9 1.5

secondi, (ad es. a causa di un traboccamento o della presenza
di una pentola), l'unitd di comando riconosce un guasto e si
disinserisce automaticamente. Se ['attivazione dei tasti
persiste viene emesso un segnale acustico continuo.
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2. Consigli utili
2.1 Le pentole

Utilizzare solo pentole e padelle con un fondo robusto, piano e possibilmente spesso. Cio vale in particolar modo
per le cotture che sfruttano alte temperature, come le fritture. Fondi di pentole con superfici non omogenee
aumentano consideravomente i tempi di cottura ed il consumo di energia. La migliore trasmissione di calore si
ottiene quando la pentola ha lo stesso diametro della zona di cottura. Coprire le pentole con un coperchio.
Cucinare senza coperchio o con un coperchio malmesso comporta lo spreco di molta energia.

Si puo0 utilizzare vasellame in vetro refrattario o porcellana solo se il loro fondo & perfettamente piano e liscio.
Rispettate le istruzioni della rispettiva casa produttrice.Eliminare immediatamente eventuali schizzi traboccati.

Prima di cucinare per la prima volta & necessario provvedere alla pulizia del piano di cottura.
In seguito accendere una dopo l'altra le zone di cottura, senza pentola, per tre minuti al grado
do cottura piu alto. In questo modo si elimina "lI'odore di nuovo" e si fara evaporare
eventuale umidita che si fosse accumulata negli elementi di riscaldamento. Cio & necessario
per un corretto funzionamento dei circuiti elettronici.

2.2 Avvertenze

Attenzione: Durante l'uso si riscaldano le superfici ed il piano di cottura stesso. Per questo
motivo tenere lontano i bambini.

Evitare che oggetti solidi e duri cadano sulla superficie di cottura. In determinate condizioni il materiale & sensibile
alle sollecitazioni meccaniche. Cadute di oggetti appuntiti possono danneggiare la superficie di cottura. Qualora
a causa di un inappropriato trattamento si notassero rotture, fessure o incrinature sulla superficie di cottura in
vetroceramica, I'apparecchio deve essere messo subito fuori servizio e staccato dalla rete elettrica. Disinserire il
fusibile dell'interruttore di sicurezza situato nella scatola dei fusibili. Interpellare il servizio tecnico di assistenza
clienti.

La superficie di cottura in vetroceramica non deve essere usata come superficie d'appoggio! La preparazione di
cibi avvolti in fogli d'alluminio o confezionati in materiali plastici non & ammessa.

Non riscaldare mai le zone di cottura prive di pentola. Non porre mai oggetti infiammabili, esplosivi o deformabili
direttamente sotto il piano di cottura.

Grassi ed olii surriscaldati possono infiammarsi. Per questo motivo, piatti da trattare con grasso ed olio, ad
esempio patatine fritte, devono essere preparati sotto sorveglianza. Fate attenzione se utilizzate altri
elettrodomestici, i cavi di collegamento non devono entrare in contatto con le zone di cottura ancora calde.

Il piano di cottura non deve essere pulito in nessun caso utilizzando apparecchi di pulizia a
vapore o simili!
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3. Pulizia e manutenzione

Pulire il piano di cottura dopo ogni uso, attendendo che esso si sia raffreddato.
Anche i piu piccoli residui di sporco si carbonizzano al riscaldamento
successivo. Usare solamente i prodotti detergenti consigliati. La paglietta
d'acciaio, le spugne abrasive e le polveri possono produrre graffi. | prodotti per
la pulizia del forno non sono indicati, in quanto corrosivi e in grado di rovinare
le superfici di cottura.

Macchie leggere

Eliminare lo sporco leggero con un panno umido e con un po’ di detersivo
liquido. | residui di detersivi vanno eliminati con dell'acqua fredda. In seguito
asciugare bene la superficie di cottura. Macchie d'acqua causate da acqua
traboccata possono essere eliminate con aceto, limone, o con liquidi
anticalcare. Se uno di questi mezzi di pulizia entra involontariamente in contatto
con il telaio, quest'ultimo deve essere immediatamente pulito con un panno
bagnato, per evitare la formazione di sbiaditure permanenti.

Macchie piu resistenti

Lo sporco piu difficile pud essere eliminato usando "Sidol speciale per acciaio
legato”, "Stahlfix" o "Cerafix". Applicare il detergente, non diluito, su un foglio di
carta in rotoli e strofinare. Lasciare agire il detergente, quindi asportarlo
completamente con dell'acqua fredda ed asciugare la superficie di cottura.
Eventuali residui di detergente rimasti sulla superficie di cottura, potrebbero,
con il calore, corrodere le superfici stesse.

Macchie resistenti ed incrostazioni possono essere asportate per mezzo di un
raschietto per vetro ©. Questo pud essere acquistato in un negozio di
casalinghi, di articoli per pittori, di "fai da te", o tramite il nostro servizio
assistenza clienti. All'acquisto, fare attenzione al materiale del manico. I
manico del raschietto non deve essere in plastica, perché potrebbe incollare
sulla superficie calda. Fare attenzione durante l'uso: pericolo di ferite.

I cibi a base zuccherina possono arrecare danni al piano vetroceramico in
quanto, seccandosi, possono provocare graffi permanenti. Allo scopo di evitare
tali danni, asportare dalla superficie ancora calda eventuali residui zuccherini
utilizzando il raschietto ®, ®.

Cambiamenti di colore della superficie in vetroceramica
Tali cambiamenti non hanno nessuna influenza sul funzionamento e la stabilita

della vetroceramica. Non si tratta infatti di modifiche del materiale ma di
semplici residui carbonizzati non rimossi.

El cambio de tonalidad metalica @ se produce por desgaste abrasivo causado
por el fondo de recipientes o por uso de detergentes inadecuados. Possono
essere asportante solo con fatica con "Sidol speciale per acciaio legato" o
"Stahlfix". Eventualmente ripetere piu volte tale pulizia.

Abrasione delle decorazioni ®. Utilizzando detergenti aggressivi, o a causa di
frizioni con il fondo delle pentole, con il tempo & possibile che le decorazioni
vengano abrase e che compaiano macchie scure.

Lo zucchero caramellato e i cibi contenenti zucchero debbono essere
immediatamente rimossi dalle superfici calde con un raschietto ©; in caso
contrario & possibille che si verifichino dei danni ©, ®.

Con una regolare manutenzione il vostro piano durera a lungo, e le operazioni
di pulizia saranno piu agevoli.

Per la manutenzione vi consigliamo di usare "Cerafix". Il silicone presente in
alta percentuale in questo prodotto genera una pellicola protettiva che agisce
contro l'acqua e lo sporco. Tutte le macchie restano sulla pellicola e possono
essere quindi rimosse con facilita. E inoltre importante che questa
manutenzione sia regolare nel tempo.
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4. Montaggio

4.1 Collegamento elettrico (specifiche)

(Specifiche e denominazione del modello: si veda la copertina delle istruzioni per 'uso)
Il collegamento elettrico deve essere esequito da uno specialista autorizzato, che possa garantire un
montaggio conforme alle vigenti regole e prescrizioni (per la Germania VDE, per I'Austria OVE, per la
Svizzera SEV, ecc.) . Deve essere garantito che tali prescrizioni e quelle dell'impresa che fornisce I'energia

elettrica nella zona siano osservate scrupolosamente.

Per gli allacciamenti si devono prevedere dei dispositivi di sicurezza per una separazione omnipolare
dell’apparecchio dalla rete elettrica. Sono validi gli interruttori con un’apertura minima dei contatti di almeno
3 mm. Controllare che la tensione di rete corrisponda a quella indicata sulla targhetta.
Per il collegamento & necessario allentare il coperchio dei comandi nella parte inferiore del dispositivo sino
ad arrivare alla morsettiera. Effetuato il collegamento, il coperchio deve essere nuovamente fissato, e il

cavo deve essere bloccato con una fascetta resistente alla trazione.

La linea di collegamento deve corrispondere come minimo al tipo H05 VVF.
E inoltre necessario assicurarsi che il cavo in eccedenza non resti nell'area di montaggio del

piano di cottura.

Per il posizionamento del cavo fare riferimento alla figura 4.

Possibilita di collegamento

400 V3N~ 400V 2N~ 230V 1°
QU@U@U@‘Uj Al e Pﬂ@ﬂ
L3 4013012017 +0 4013002511 o ¥ 01012011

() @!@ @\T

'27' L B DA

17

D N L

5x1,5mm?

3x25mm?

230V3~
J"@ A A

=0 N OLFCLI0Nn

@P@ﬂ@

4 X 4 mm?

*) In Svizzera, questo tipo di collegamento non & amesso da parte del SEV.

4.2 Manutenzione e riparazioni

Durante eventuali riparazioni I'apparecchio deve essere scollegato dalla rete elettrica, mantenendo aperto
l'interruttore montato al momento dell'installazione. Rivolgendosi all'assistenza specificare sempre il modello e il
numero di fabbricazione dell’apparecchio. Tali dati possono essere rilevati dall’apposita targhetta o dalla copertina
delle istruzioni per I'uso. Dopo ogni montaggio del piano di cottura in vetroceramica & necessario controllare la

tenuta della guarnizione, che se necessario deve essere sostituita.

4.3 Ritaglio del piano di lavoro

Eseguire tutte le operazioni di taglio sui mobili ed i piani di lavoro prima
dell'inserimento del piano di cottura, e rimuovere trucioli di segatura.
Le misure del ritaglio nel piano di lavoro possono essere ricavate dallo
schema quotato (Fig. 1+2).

Le superfici del ritaglio devono essere sigillate con una vernice
protettiva e idrorepellente.

Il piano di lavoro e quindi il piano di cottura devono assolutamente
essere montati in piano. Un errato montaggio del piano di cottura con
conseguente imbarcamento del piano di appoggio aumenta il rischio
di rotture.
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4.4 Montaggio

Controllare, prima del montaggio, che la guarnizione presente sul perimetro di incasso del piano di cottura sia
collocata a dovere.

Per il montaggio del piano di cottura in vetroceramica su un piano di lavoro con rivestimento ceramico o simile
(piastrelle) & necessario rimuovere la guarnizione presente sul piano di cottura e garantire I'ermeticita del piano
stesso nei confronti del piano di lavoro per mezzo di sigillanti plastici, come silicone-caucciu resistente al calore.

Attenzione! Qualora il piano cottura sia collocato al di sopra di mobili (pareti laterali, cassetti, ecc.)
garantire, con un’opportuna protezione, che non vi sia alcun contatto casuale della parte inferiore del
piano cottura. La parete intermedia deve essere rimuovibile solamente con degli utensili e deve essere
montata con una distanza minima di 20 mm dal fondo inferiore del piano di cottura. Inoltre si deve evitare
ogni contatto tra il cavo di alimentazione e la parte inferiore del piano di cottura (Fig. 4).

Se si vuole montare il piano di cottura sopra un forno ad incasso, quest’ultimo deve essere dotato di un
ventilatore di raffreddamento. In tal caso, non & necessario montare una parete intermedia.

La parte inferiore dell’'area di intaglio del piano di lavoro deve essere sprovvista di eventuali listelli trasversali.
Collocare con attenzione il piano di cottura nell'incasso e fissarlo al piano di lavoro per mezzo degli elementi di
fissaggio forniti.

Le molle vanno avvitate nell'incasso come indicato nei disegni. Quindi si pu0d procedere a spingere in modo
uniforme dall'alto il piano di cottura sulle molle stesse.

Per I'avvitamento deve essere usato il foro superiore della molla, a meno che il piano di lavoro non sia coperto da
piastrelle. (Fig. 3)

Al fine di facilitare il montaggio dell’apparecchio su piani di lavori in granito o materiale simile, abbiamo
provveduto ad allegare viti di fissaggio speciali e dadi a scatto (rispettare i disegni [Fig. 2a, 3a]). Inserire i
dadi a scatto davanti e dietro nel piano di cottura. Non estendere le molle durante I'avvitamento!

Controllare con attenzione che il piano di lavoro, e quindi il piano di cottura, siano montati in piano. Deve essere
evitato che eventuali liquidi possano colare tra la cornice del piano di cottura e il piano di lavoro, o tra quest'ultimo
e la parete, verso elettrodomestici eventualmente montati al di sotto. Utilizzare guarnizioni, nastri di tenuta e
sigillanti. Per quanto riguarda i livelli di protezione contro gli incendi, I'apparecchio corrisponde al tipo Y. La lettera
Y significa che tale apparato pud essere montato in modo da avere, in corrispondenza della parte posteriore e di
uno dei due lati, pareti della stanza o di mobili alte a piacere. Sugli altri lati € perd necessario che siano collocati
solo mobili o altri apparecchi alti quanto l'apparecchio stesso.
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Modello: FGKST 58 .., FGKST 75 ..

Tipo: FGKST 58 ..
Fig. 1

Tipo: FGKST 75 ..
Fig. 1

Fig. 4 FGKST 58 .., FGKST 75 ..

>0 [ F&

I~ L

@ Distanza minima dalle pareti confinanti
@ Misure d’incasso

(® Dimensioni esterne del piano di cottura
@ Passagio del cavo nella parete posteriore

Incasso su piani di lavori in granito o materiale simile, v. p. 41
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Modello: .GKST 58 .., .GKST 75 ..

Tipo: .GKST 58 ..
Fig. 1 Fig. 2
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Tipo: .GKST 75 ..
Fig. 1 Fig. 2
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(® Distanza minima dalle pareti confinanti
® Misure d’incasso

(® Dimensioni esterne del piano di cottura
@ Passagio del cavo nella parete posteriore
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Le felicitamos por haber adquirido una encimera de coccion vitroceramica con panel de mandos Touch control
(control tactil).

Para que pueda disfrutar durante mucho tiempo de su encimera, preste especial atencién a los capitulos 2y 3 de
estas instrucciones de utilizacion.

Estas instrucciones de manejo son vélidas para varios tipos de encimeras. En la placa de caracteristicas situada
en la cubierta de estas instrucciones de manejo puede ver el tipo de encimera que ha adquirido.

Antes de su instalacién o uso, le rogamos lea atentamente este Manual y siga fielmente sus instrucciones, para
garantizar un mejor resultado en la utilizacion del aparato.

Guarde este Manual de Instrucciones en un lugar seguro para poder consultarlo y asi cumplir con los requisitos
de la garantia.

Para poder beneficiarse de este Garantia, es imprescindible presentar la factura de compra del aparato junto con
el certificado de garantia.

Indice

1. Manejo
1.1 Su nueva encimera

1.2 Panel de mandos Touch Control
1.3 Manejo del Touch Control

2. Puntos a tener en cuenta
2.1 Algunos consejos relativos a los recipientes
2.2 Indicaciones importantes

3. Limpiezay cuidado

4. Montaje
4.1  Conexion eléctrica (valores de conexion)

4.2 Trabajos de mantenimiento y de reparacion
4.3 Recorte de la superficie de trabajo
4.4  Montaje
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1. Manejo

1.1 Su nueva encimera con mando Touch Control

Estas instrucciones de manejo son validas para varios tipos de encimeras: FGKST 58.., FGKST 75.., .GKST 58.. y
.GKST 75...

1.2 Panel de mandos Touch Control

Después de conectar la tension de alimentacién (conexion a la red) se produce primero un test automatico del
mando que se da por finalizado con una breve senal acustica.

®  Indicador de nivel de coccion

@  Punto de disponibilidad zona de coccion
(se ilumina: zona de coccidn disponible)
Lampara de control conexion de circuito
muiltiple

Tecla de circuito multiple

Tecla Mas

Indicador del temporizador

Lampara de control del temporizador
Tecla de bloqueo

Lampara de control del bloqueo (mando)
Tecla de zona de coccion

Tecla Menos

Tecla del temporizador

Tecla de Encendido/Apagado (mando)

O ® ® @

®

CNCNCNONONONCONCONCONO)

1.3 Manejo del Touch Control

Por principio, cada accionamiento de una tecla es confirmado por una sefal acustica.

Accionando la tecla de Encendido/Apagado @® se pone en marcha el mando. Para conectar, poner el dedo en la
tecla hasta que se ilumine un "0" en todos los indicadores de niveles de coccién y parpadee el punto de
disponibilidad zona de coccién @ . El siguiente accionamiento tiene que producirse ahora dentro de los préximos
diez segundos, ya que en caso contrario el mando se desconecta automaticamente.

Para conectar una zona de coccion se accionara la tecla de la zona de coccion deseada.
Correspondientemente se enciende el punto de la zona de coccién de preparada para el uso @ de la zona de
coccion activada.

Con las teclas Menos o Mas @/® seleccionar el nivel de coccion deseado entre el 1y el 9. Todas las zonas de
coccién que estén conectadas pueden ser desconectadas en todo momento. Para ello la zona de coccidn
deseada tiene que estar activa, el punto de disponibilidad de la zona de coccion @ se ilumina.

Con la tecla Menos @ es posible reducir el nivel de cocciéon hasta "0"; también es posible desconectarlo
directamente accionando simultdneamente las teclas Menos y Mas (+®.

Por principio es posible desconectar en todo momento el mando completo por medio de la tecla de Encendido/
Apagado ®. Para desconectar la encimera en su totalidad hay que poner el dedo durante un tiempo breve en la
tecla de Encendido/Apagado ®), hasta que se apaguen todas las lamparas de control.

Accionando la tecla de bloqueo ® quedan bloqueadas contra un accionamiento involuntario todas las teclas
excepto la tecla de Encendido/Apagado 3. Cuando el bloqueo ha sido activado, ello se indica por medio de la
lampara de control ®. Pulsando de nuevo la tecla de bloqueo ® se anula de nuevo el estado de bloqueo.

Indicacién de calor residual
La indicacidon de calor residual tiene lugar por medio de una "H" iluminada en el indicador de la zona de coccién

correspondiente @.
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Golpe de inicio de la coccidon
Activar la zona de coccién mediante la tecla de zona de coccion Tabla de tiempos
@. Accionar la tecla Menos @ y seleccionar el nivel de coccion GIC = Golpe de inicio de la coccion

9. Conectar a continuacion el golpe de inicio de la coccion con la Tiempo de duracién en minutos,
tecla Mas ®. La visualizacion de punto de coccion @O cambia segundos

durante el tiempo de impulsidn continuamente entre el signo A

(Impulso de coccion) y el punto de coccion seleccionado. Ahora Nivel de coccion | GIC (min:seg)
es posible seleccionar el nivel de coccion continua deseado 1 01:00
entre el 1 y el 8. Si se deja, sin embargo, el nivel de coccién 9, 2 03:00

sin seleccionar un nivel de coccidon continua entre el 1 y el 8, 3 04:48
entonces el golpe de inicio de la coccién se desconecta 4 06:30
automaticamente una vez transcurridos 10 segundos. La 5 08:30
duracion del golpe de inicio de la coccién depende del nivel de 6 02:30
coccién continua seleccionado y se puede obtener en las tablas 7 03:30

de tiempo adjuntas. Si después de elegir el nivel de coccidn 8 04:30
continua deseado se pulsa la tecla Mas ®, entonces la duracion 9 ——

del golpe de inicio de la coccién se prolonga en correspondencia
con la tabla. Si después de seleccionar el nivel de coccion
continua deseado se presiona la tecla Menos @, entonces el
golpe de inicio de la coccion finaliza antes de tiempo.

Conexion de doble / triple circuito
La conexion de doble / triple circuito de la zona de coccidn respectiva solo puede producirse después de haber

activado y conectado la zona de coccion correspondiente. Seleccionar el nivel de coccién deseado, entre el 1y
el 9. Conectar el segundo circuito accionando la tecla de circuito multiple ®. La lampara de control ® se ilumina.
En caso de conexidon de triple circuito, el tercer circuito se conecta accionando de nuevo la tecla de circuito
multiple ®. La segunda lampara de control ® se ilumina. Para desconectar la conexién de doble / triple circuito
la zona de coccion correspondiente tiene que estar activada. Accionando de nuevo la tecla de circuito miiltiple ®
se desconectan los circuitos exteriores. Las lamparas de control ® se apagan.

Zona para mantener caliente w
La zona para mantener caliente es apropiada para mantener calientes @

©)
\/

alimentos que ya han sido cocinados. Durante el tiempo que haya que ’

mantenerlos calientes tienen que estar tapados. El manejo de la zona para /'\
mantener caliente tiene lugar por medio del interruptor tactil. Para conectar
la zona para mantener caliente se requieren dos accionamientos de tecla
consecutivos. Primero hay que accionar la tecla llave (el LED1 se ilumina).
Ahora hay que apretar, antes de que transcurran 6 segundos, la tecla I (el
LED-1 se apaga / el LED-2 se enciende). La zona para mantener caliente

A
©)
_/

/
Jx

©

se encuentra ahora conectada. @ \ )
Accionando la tecla 0 se desconecta otra vez la zona para mantener f—'\
caliente (el LED-2 se apaga).

Reconocimiento de recipientes (RR)

Si su encimera dispone de un reconocimiento de recipientes, entonces el RR comprueba, después de que se
haya seleccionado un nivel de coccion, si sobre la zona de coccidn hay un recipiente de metal. Si no se reconoce
ningun recipiente, entonces aparece un u en la indicacién y la fuente de calor permanece desconectada. Si dentro
de un espacio de tiempo de 10 minutos se pone un recipiente sobre la zona de coccién, entonces la fuente de
calor se conecta y en la indicacion aparece el nivel de coccion seleccionado. Las zonas de coccién de doble
circuito o la zona de fritura se conectan automaticamente, esto es, el RR reconoce también el tamano del
recipiente. Si no se pone ningun recipiente sobre la zona de coccién, ésta es desconectada por motivos de
seguridad una vez transcurridos 10 minutos. El RR reconoce unicamente recipientes metalicos. Por supuesto,
para poder cocinar también con una bateria de cocina no metadlica, es posible desconectar el RR para cada una
de las zonas de coccidn.

Para ello la zona de coccion deseada @ tiene que estar activa @ y hay que seleccionar un nivel de coccién. Ahora
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hay que accionar primero la tecla de doble circuito @ y a continuacién, ademas, la tecla de la zona de coccién
correspondiente @. Ahora es posible cocinar sin el RR. La fuente de calor de doble circuito o zona de fritura puede
ser conectada ahora por medio de la tecla de circuito multiple @.

El RR es activado de nuevo cuando se desconecta la zona de coccion; cuando se la conecte de nuevo, el RR se
encontrara de nuevo activo.

¢Cuando hay que desconectar el reconocimiento de recipientes?

1. Al utilizar recipientes no metalicos

2. Con recipientes que, debido a su tamano o a su material ya conectan el circuito exterior
en zonas de varios circuitos, pero que no lo cubren o lo cubren sélo un poco.

Después del uso, por motivos de seguridad hay que desconectar la zona de coccion por medio del Touch
Control, con objeto de que, estando todavia activo el RR, no pueda conectarse involuntariamente una zona de
cocciodn al desplazar recipientes o al depositar objetos metalicos.

Temporizador

Con el temporizador se desconecta automaticamente una zona de coccion una vez transcurrido un tiempo
ajustado entre 01 - 99 minutos. Para ello la zona de coccién deseada tiene que estar activada, el punto de
disponibilidad @ esta encendido. Con las teclas Menos o Mas (/® seleccionar el nivel de coccion deseado entre
el 1y el 9. Accionar entonces la tecla del temporizador @. En el indicador del temporizador ® aparece "00". Con
las teclas Menos o Mas @/® seleccionar un tiempo de cocciéon deseado entre 01-99 minutos. La lampara de
control @ de la zona de coccidn ajustada se enciende.

El tiempo de coccidén ajustado se puede modificar en todo momento. Activar la zona de coccidn correspondiente,
accionar la tecla del temporizador @ y cambiar el tiempo de coccion con las teclas Menos o Mas @/®.

Una vez que ha transcurrido el tiempo de coccion ajustado, la zona de coccidn se desconecta automaticamente
y durante 2 minutos suena una sefal acustica. Es posible desactivar esta sefal accionando una tecla cualquiera.
Si se quiere desconectar antes de tiempo el temporizador, accionar la tecla de la zona de coccién correspon-
diente @ y la tecla del temporizador . Accionando la tecla Menos @ o bien accionando simultdneamente la tecla
Menos 'y Mas @+® es posible poner a "00" el temporizador.

El temporizador también se puede utilizar con funcion reloj sin que haya una zona de coccion activada. Para ello,
al ajustar el temporizador @ no debe estar activada ninguna zona de coccion. (El punto de disponibilidad de la
zona de coccion @ no se ilumina).

Desconexion automatica de seguridad

La duracion del servicio de cada una de las zonas de coccion Tabla de tiempos

esta limitada temporalmente por medio de una desconexion LDS = Limitacién de la duracion del
de seguridad que apaga la zona de coccidn una vez servicio,

transcurrido un espacio de tiempo determinado en Indicacidn en horas
correspondencia con el nivel de coccién seleccionado. Los

tiempos de actuacion de este dispositivo de seguridad pueden Nivel de coccidn LDS (h)
consultarse en la tabla adjunta. Si la desconexion de 1 6
seguridad ha desconectado el mando Touch Control, en el 2 6
indicador de la zona de cocciéon @ aparece un "0" y/o una "H" 3 5

en caso de que exista calor residual. Accionando la tecla de 4 5
Encendido/Apagado @ el mando esta de nuevo listo para el 5 4
servicio. 6 1.5
Si se pulsa mas de una tecla simultdaneamente, a excepcion 7 15
de las teclas Menos y Mas, se interpreta en el sistema de 8 1.5
control como un accionamiento de tecla no valido. Si se 9 1.5

acciona una o varias teclas durante mas de 10 sg, ya sea por
derramamiento o por contacto con una olla, entonces el
mando supone un caso de fallo y se desconecta
automaticamente. En caso de que el accionamiento de la
tecla persista, tiene lugar una sefal acustica duradera.
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2. Puntos a tener en cuenta

2.1 Algunos consejos relativos a los recipientes

Utilizar unicamente recipientes y sartenes con un fondo resistente, liso y, a ser posible, grueso. Esto se aplica
particularmente al cocinar a altas temperaturas, p.ej. al freir. Fondos no lisos prolongan los tiempos de coccion y
aumentan el consumo de energia. La mejor transmision de energia se logra cuando el recipiente y la zona de
coccién tienen el mismo tamafo. Poner una tapa sobre los recipientes. Con la tapa desplazada o sin ella se
desperdicia mucha energia.

Para trabajar directamente sobre las zonas de coccién es posible utilizar bateria de cocina de cristal resistente al
calor o de porcelana, siempre que los fondos sean planos. Al hacerlo es preciso observar las instrucciones de uso
del fabricante.

Hay que eliminar inmediatamente los alimentos que se derramen.

Antes de cocinar por primera vez, la encimera debe ser limpiada. A continuacién conectar
las zonas de coccion sucesivamente, sin recipientes, durante 3 minutos al nivel de coccién
mas alto con objeto de que desaparezca el olor a nuevo y de que se evapore la humedad que
pudiera haber en las fuentes de calor. Esto es necesario para que los circuitos electronicos
funcionen de modo impecable.

2.2 Indicaciones importantes

Atencion: por su seguridad la instalcidon debera ser realizada por personal autorizado y de
acuerdo a las normas de instalacion en vigor. Asimismo, cualquier manipulacién
interna de la encimera debera ser realizada Unicamente por el personal del
servicio técnico de Teka.

Atencién: Cuando las placas estan funcionando o después de haber funcionado, existen
zonas que pueden producir quemaduras. Mantener alejados a los nifos.

Evitar la caida de objetos duros sobre la encimera. Bajo determinadas circunstancias el material es sensible a
cargas mecanicas. Cargas de choque puntuales pueden provocar la rotura de la encimera. Si por motivos de trato
descuidado se hubiesen producido roturas, fisuras o grietas sobre la placa de ceramica, hay que ponerla
inmediatamente fuera de servicio y desconectarla de la red eléctrica. Para ello se debera desconectar el
interruptor de seguridad destinado a la conexidn de la cocina en la caja de fusibles. Se debera dar aviso al
Servicio postventa.

ijLa superficie de vitroceramica no debe utilizarse para depositar objetos! No se permite cocinar comidas
envueltas en papel de aluminio o dentro de recipientes de plastico sobre las zonas de coccion calientes.

No poner nunca en servicio las zonas de coccién sin alimentos sobre ellas. No colocar objetos con riesgo de
incendio, facilmente inflamables o deformables directamente debajo de la zona de coccién.

Las grasas y aceites sobrecalentados pueden inflamarse; por ello hay que preparar los alimentos que necesiten
grasa o aceite, p.ej. patatas fritas, siempre bajo supervision. Ademas, los cables de la corriente de los
electrodomésticos enchufados en cajas de enchufe situadas en las proximidades de la encimera no deben entrar
nunca en contacto con las zonas de coccion calientes.

iLa encimera de vitroceramica no debe limpiarse bajo ninguna circunstancia con un aparato
de limpieza a vapor o similares!

Tenga en cuenta que el vidrio no tiene garantia si es golpeado o manupulado
indebidamente.

jAtencion! Mantengase siempre libre y seca el area de control de las zonas de coccion.

jAtenciéon! La conexion eléctrica debe realizarse con una correcta toma de tierra, siguiendo
la normativa vigente, de no ser asi, la encimera puede tener fallos de
funcionamiento.

iAtencion! Si la superficie se rompe, desconectar inmediatamente el aparato de la red para
evitar la posibilidad de sufrir un choque eléctrico.
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3. Limpiezay cuidado

Limpiar la superficie vitroceramica después de cada uso una vez fria. Incluso
la suciedad mas leve puede requemarse al conectar la encimera la préxima
vez. Utilizar sélo los productos de limpieza recomendados. Lana de acero,
estropajos y productos en polvo producen arafazos. Asimismo no deben
utilizarse pulverizadores para horno, ya que son altamente abrasivos y atacan
la encimera.

Suciedad ligera
Eliminar la suciedad ligera usando un pafio humedo o agua jabonosa

templada. Enjuagar con agua fria los restos de detergente y secar bien la
superficie frotando. Las manchas de agua causadas por agua desbordada en
ebullicion deben ser eliminadas con vinagre, con limén o con productos
disolventes de cal. Si por descuido alguno de estos productos ha caido sobre
el marco, debera eliminarlos de inmediato con un pafo humedo, en caso
contrario apareceran zonas mate.

Suciedad profunda
Elimine la suciedad profunda con «Vitro Clen». Aplicar y repartir frotando el

producto sin diluir con papel de cocina. Dejar actuar al producto, seguidamente
retirarlo completamente pasando un pafio con agua fria y secar la encimera
asimismo con un pafo. El producto que pudiera quedar sobre la encimera
puede resultar abrasivo tras encender la misma de nuevo.

La suciedad persistente y las incrustaciones pueden ser eliminadas usando
una rasqueta para cristal ©. La rasqueta para cristal puede adquirirse en los
comercios especializados de pintura, bricolaje y ferreteria o a través de nuestro
Servicio postventa. Al comprar hay que prestar atencién al mango. Este no
debe ser de plastico, ya que podria fundirse y quedar adherido en la encimera
caliente. Hay que tener precaucion al utilizarlo - peligro de lesiones!
Alimentos con contenido de azucar pueden dafar duraderamente la
superficie de vitroceramica, porque arafan después de haberse secado. Para
evitar tales danos en la superficie hay que retirar esos alimentos con la
rasqueta para cristal cuando aun estan calientes @, ©®.

Cambios de color de la encimera
No influyen en la funcionalidad ni en la estabilidad de la vitroceramica. No se

trata de una modificacién del material, sino de restos de comida requemada
que no fueron limpiados.

El cambio de tonalidad metalica @ se produce por desgaste abrasivo causado
por el fondo de recipientes o por uso de detergentes inadecuados. Pueden
eliminarse con dificultad usando «Vitro Clen». Posiblemente sea necesario
repetir la limpieza varias veces.

Decoracion desgastada ®. Mediante la utilizacion de productos de limpieza
abrasivos y fondos de olla que rozan, se va desgastando la decoracion
produciéndose manchas oscuras.

Con los cuidados apropiados, su encimera conservara un bonito aspecto
durante mucho tiempo y la limpieza es asi mas sencilla.

Para su cuidado recomendamos que utilice «Vitro Clen». El alto contenido en
silicona del producto crea una capa protectora, resistente al agua y a la
suciedad. Todo tipo de suciedad queda sobre la capa protectora, pudiéndose
retirar mas facilmente. También es importante efectuar un cuidado periddico.
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4. Montaje

4.1 Conexion eléctrica (valores de conexion)

(Para los valores de conexion y denominacién de modelo: véase la cubierta de las presentes instrucciones de
servicio)
La conexion eléctrica debera efectuarla un técnico autorizado, que se cerciore de la correcta instalacion
segun la normativa en vigor. Ademas debera prestar especial atencion a que la instalacion cumpla en su
fotalidad con la normativa local de la empresa suministradora de energia eléctrica.

Antes de conectar la encimera de coccion a la red eléctrica, compruebe que la tensién (voltaje) y la
frecuencia de aquella corresponden con las indicadas en la placa de caracteristicas de la encimera, la cual
esta situada en su parte inferior.

La conexidn eléctrica se realizara a través de un interruptor de corte omnipolar o clavija, siempre que sea
accesible, adecuado a la intensidad a soportar y con una apertura minima entre contactos de 3 mm, que
asegure la desconexién para casos de emergencia 6 limpieza de la encimera.

La conexién debe realizarse con una correcta torna de tierra, siguiendo la normativa vigenta.

Para la conexién se debera soltar la tapa del lado interruptor en la parte inferior del aparato para acceder hasta
las regletas de conexion. Tras la conexidn se colocara de nuevo la tapa protegiendo la linea de alimentacion con
la abrazadera contra tirones del cable.

El cable de conexion tiene que corresponderse como minimo con el tipo HO5 VV-F.
Hay que tener cuidado de que la longitud no necesitada del cable de conexion no quede
apoyado en la zona de montaje de la encimera.

La posicion del pasamuros para cable puede tomarla de la figura 4.

Posibilidad de conexion
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4.2 Trabajos de mantenimiento y de reparacion

En las reparaciones el aparato debera estar sin corriente, esto es, el dispositivo de separacion por parte de la
instalacion tiene que ser abierto con anterioridad. En caso de aviso de asistencia técnica, hay que indicar siempre
el tipo y numero de fabricacion. En la placa de caracteristicas o en la cubierta de las instrucciones de manejo se
encuentran los datos necesarios. Después de cada desmontaje de la encimera empotrable de vitroceramica hay
que comprobar el aislamiento y sustituirlo en caso de que sea necesario.

Teka Industrial S.A., no se responsabiliza de las posibles inexactitudes contenidas en este manual de
instrucciones debidas a errores de transcripcion 6 de impresién.

En el mismo sentido se reserva el derecho de introducir en sus manuales las modificaciones que considere
necesarias 6 utiles, sin perjudicar sus caracteristicas esenciales.
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Defecto

Posible causa

Solucién

No funciona la placa ni el piloto

El cable de la red no esta enchufado

Enchufar el cable a la red

No llega la tension al enchufe

Proceda a revisar y reparar la red
eléctrica

El recipiente se adhiere al vidrio

Hay alguin material fundido entre el
vidrio y el recipiente

Poner la placa a la maxima potencia y
tratar de despegarlo

Recipientes con fondos agresivos

Revisar fondos de recipientes y no
deslizarlos sobre el vidrio

Se apaga durante el funcionamiento

Objetos o liquidos sobre la zona de
mandos

Retirar los objetos y/o liquidos

Picos de tension en la red eléctrica

Activar la encimera después de unos
segundos

Consultar compafia suministradora de
electricidad

Superado el tiemp maximo de
funcionamiento continuado de las
placas

Encender de nuevo la placa

No se activa o los mandos no
obedecen

El bloqueo esta activado

Desactivar el bloqueo

Ha transcurrido mas de 10" desde que
se activo la encimera

Activar la encimera de nuevo y
seleccionar la placa antes de 10"

Ha transcurrido mas de 10" desde que
se activé una placa calefactora y no ha
seleccionado la potencia de la misma

Activar la placa de nuevo y seleccionar
la potencia antes de 5"

Funciona la placa al maximo,
habiendo seleccionado otro nivel de
potencia

Se ha activado la funcién de golpe
inicio de coccion

Desactiver la funcién de golpe de
coccidn. (Ver libro de instrucciones,
apartado "golpe de inicio de coccion")

4.3 Recorte de la superficie de trabajo

Efectuar todas las operaciones de recorte sobre muebles y placa de
trabajo y eliminar la viruta antes de insertar el aparato.
La medida del recorte de la superficie de trabajo se indica en el

esquema de medidas (fig.1+2).

Hay que sellar las superficies del recorte con una pintura protectora

impermeable.

Es absolutamente necesario montar horizontalmente la superficie de
trabajo, y con ello también la encimera. Someter a presién a la
encimera mediante una colocacioén torcida sin un apoyo completo

aumenta el peligro de ruptura.
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4.4 Montaje

Verificar antes del montaje que la junta de aislamiento esta colocada sin interrupcion en todo el perimetro de la
superficie vitroceramica.

No aplique silicona directamente entre el vidrio y la encimera del mueble ya que, en caso de necesitar
retirar la cocina de su emplazamiento, pueden producirse roturas en el vidrio al intentar despegarlo.

jAtencion!

Si la encimera se encuentra por encima de partes de muebles (paredes laterales, cajones,
etc.), entonces es necesario montar un entresuelo, de manera que no sea posible un
contacto accidental con la parte inferior de la encimera. El entresuelo deber poder ser
retirado sélo con ayuda de herramientas y tiene que ser montado a una distancia minima de
20 mm en relacién con la parte inferior de la encimera para que el cable de conexién a la red
no toque la parte inferior de la encimera (fig.4)

Por debajo de la placa de trabajo, en la zona del recorte, no debe haber ningun travesafno.

Insertar cuidadosamente la encimera y unirla fijamente con la placa de trabajo mediante los elementos de
sujecién correspondientes.

Enroscar los elementos de fijacion en el recorte segun el dibujo. Hacer descender a continuacion la encimera
desde arriba en el recorte y fijarla en conformidad con la figura 3.

Observar que la placa de trabajo o la encimera tienen que quedar en posicién horizontal. Se debe evitar que
puedan acceder liquidos a los electrodomésticos que pudiera haber montados debajo por entre el borde de la
encimera y la placa de trabajo o por entre la superficie de trabajo y la pared. Aplicar juntas perfiladas, cintas para
juntas y productos para estanqueizar.

Referente al grado de proteccion contra peligro de incendios, se trata de un aparato de tipo Y, esto significa que
el aparato puede emplazarse con su lado posterior y uno de ambos lados junto a paredes o muebles de cualquier
altura. Sin embargo, en el otro lado sélo pueden colocarse aparatos o muebles de la misma altura que la del
presente equipo.

Teka no se hace responsable de las averias o dafios que puedan ser causados por una mala instalacién.
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Tipos: FGKST 58 .., FGKST 75 .. | Fijacion en superficies de trabajo de maderaI

Y materiales similares

Tipo: FGKST 58 ..
Fig. 1

Fig. 2

Tipo: FGKST 75 ..

Fig. 1 Fig. 2

Fig. 4 FGKST 58 .., FGKST 75 ..

Fig. 3
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® Distancia minima a las paredes vecinas
® Medida de fresado

(® Medida exterior de la encimera

@ Conduccion de cable en la pared trasera

Fijacion en superficies de trabajo de granito o de materiales similares, pag. 52
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Adquiriu uma placa de vitroceramica com painel de comando Touch-Control?

Para que sempre tenha prazer em usa-la, observe, em particular, os capitulos 2 e 3 deste manual de instrugdes.
Este manual de instrucdes serve para varios tipos de placas de cozinhar. Na primeira pagina deste manual de
instrucdes, onde estdo indicados os dados da placa de identificacdo, pode ser verificado o tipo de placa de
cozinhar que adquiriu.

indice

1. Manejo
1.1 A sua nova placa de cozinhar
1.2  Painel de comando Touch-Control
1.3 Comando Touch-Control

2. O que voceé deve observar
2.1 Algumas instrugcdes relativas as panelas
2.2 Indicag¢des importantes
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1. Manejo

1.1 A sua nova placa de cozinhar com comando Touch-Control
Este manual é valido para os tipos: FGKST 58.., FGKST 75.., .GKST 58.. e .GKST 75...

1.2 Painel de comando Touch-Control

Apés aplicar a tensdo de alimentagdo (conexdo a rede), primeiramente ocorre um autoteste do sistema de
comando que é encerrado quando soar um breve sinal acustico.

®  Display dos niveis de cozimento

@  Ponto de prontiddo zona de cozinhar
(acende-se: pode operar zona de
cozinhar)

Lampada de controlo da conexao de
circuito multiplo

Tecla da conexao de circuito mdultiplo
Tecla Mais

Indicacdo de tempo no Timer
Lampada de controlo do Timer

Tecla do bloqueio

Lampada de controlo da tecla do bloqueio (sistema de comando)
Tecla da zona de cozinhar

Tecla "Menos"

Tecla do Timer

Tecla LIG/DESL (sistema de comando)

O @ ® ® 7)@

/

o

®

:

]
®

®

o
e—0O ®—O
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1.3 Comando Touch-Control

A principio, toda vez que carregar numa tecla, soa um sinal acustico como confirmacgao.

Carregando na tecla LIG/DESL @, o sistema de comando ¢ activado. Para ligar, fique com o dedo sobre a tecla
até que apareca um "0” em todos os displays dos niveis de cozimento e o ponto de prontiddo zona de cozinhar
@ comecar a piscar. A outra operacao precisa ocorrer dentro dos préximos dez segundos, sendo o sistema de
comando desliga-se automaticamente.

Para ligar uma zona de cozinhar, carregar na tecla correspondente a zona de cozinhar @ da zona de cozinhar
desejada. O respectivo ponto de prontidao zona de cozinhar @ da zona de cozinhar activada acende-se.

Com a tecla "Menos" ou a "Mais" @/®, seleccionar um nivel de cozimento entre 1 e 9. Se as zonas de cozinhar
estiverem ligadas, elas podem ser desligadas a qualquer momento. A zona de cozinhar desejada deve estar
activada, o ponto de prontidao zona de cozinhar® acende-se.

Com a tecla Menos,® , o nivel de cozimento pode ser comutado no "0". Se carregar simultaneamente nas teclas
Menos e Mais @+®, ele é directamente desligado.

A principio, o sistema de comando completo pode ser desligado a qualquer momento com a tecla LIG/DESL ® .
Para desligar a placa de cozinhar toda, posicionar o dedo brevemente sobre a tecla LIG/DESL ® até que as
lAmpadas de controlo estejam apagadas.

Carregando-se na tecla do blogueio ®, todas as teclas - excepto a tecla LIG/DESL @ - sdo bloqueadas contra
um accionamento despropositado. A activagédo do blogueio € indicada através da lampada de controlo ®. Ser
voltar a carregar na tecla do bloqueio ®, o bloqueio é desactivado.

Indicacao do calor residual
A indicagcédo do calor residual ocorre através de um "H” que fica aceso no respectivo display dos niveis de

cozimento .
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Levar a fervura

Activar a zona de cozinhar através da tecla zona de cozinhar Tabela de tempos

@. Carregar na tecla Menos @ e seleccionar o nivel de LF = Levar afervura,

cozimento 9. A seguir, ligar com a tecla Mais ® o "Levar a Tempo em minutos, segundos
fervura". Durante o tempo para levar a fervura, o display ©

dos niveis de cozimento muda permanentemente entre o Nivel de cozimento | LF (min:seQ)
simbolo "A” (Levar a fervura) e o nivel de cozimento ajustado. 1 01:00
Agora pode ser seleccionado o nivel desejado de 1 a 8 de 2 03:00
continuagcédo do cozimento. Se, no entanto, deixar o nivel de 3 04:48
cozimento 9 sem seleccionar um nivel de 1 a 8 de continuacao 4 06:30

do cozimento, o ‘"Levar a fervura" ¢é desligado 5 08:30
automaticamente apés 10 segundos. A duragdo do "Levar a 6 02:30
fervura" depende do nivel seleccionado de continuagdo do 7 03:30
cozimento e deve ser retirada da tabela de tempos anexa. 8 04:30

Se carregar na tecla Mais ® apds seleccionar o nivel desejado 9 —_—

de continuagcdo do cozimento, entdo o tempo do "Levar a
fervura" é ajustado para cima, correspondentemente a tabela
de tempos. Se carregar na tecla Menos @ apds seleccionar o
nivel desejado de continuagdo do cozimento, o "Levar a
fervura" é encerrado antecipadamente.

Conexao de circuito duplo / circuito triplo

A conexao de circuito duplo / circuito triplo da respectiva zona de cozinhar pode ser efectuada somente apds a
activacéo e ligacdo da zona de cozinhar correspondente.

Seleccionar um nivel de cozimento desejado de 1-9. Carregar na tecla de circuito multiplo ® para conectar o
segundo circuito de aquecimento. A lampada de controlo ® acende-se. Carregar novamente na tecla de circuito
multiplo ® para conectar o terceiro circuito de aguecimento. A segunda lampada de controlo ® acende-se. Para
o desligamento da conexdo de circuito duplo / circuito triplo, a zona de cozinhar correspondente deve estar
activada. Carregando-se novamente na tecla de circuito mdltiplo @ , desliga-se os circuitos externos de
aquecimento. As lampadas de controlo ® apagam-se.

Zona de retencao de calor -
A zona de retencao de calor é apropriada para manter quentes alimentos @ )

ja cozinhados, que deverao ser tapados durante este processo.

A zona de retencéo de calor € comandada através da tecla sensora. Para
ligar a zona de retencao de calor é necessario accionar a tecla duas vezes
sucessivas. Primeiro tem que ser accionada a tecla com chave (LED-1
acende). Em seguida é necessario accionar a tecla | dentro de 6 segundos
(LED-1 apaga/LED-2 acende). Agora, a zona de retencao de calor esta

ligada. )
Ao accionar a tecla 0, a zona de retencéo de calor € novamente desligada @ )‘
(LED-2 apaga). \5—\

Detector de panelas (DP)

Se sua placa de cozinhar dispde de um detector de panela, entdo o DP verifica, apds a selecgao de um nivel de
cozimento, se ha uma panela de metal sobre a zona de cozinhar. Caso ndo seja reconhecida nenhuma panela,
entdo aparece um u no display e o elemento de aquecimento permanece desligado. Caso dentro de 10 minutos
for colocada uma panela sobre a zona de cozinhar, entdo o elemento de aquecimento é ligado e o nivel de
cozimento seleccionado aparece no display. Zonas de cozinhar com aquecimento de circuito duplo ou zona de
fritar sdo conectadas automaticamente, ou seja, o DP reconhece também o tamanho da panela. Caso nao for
colocada nenhuma panela na zona de cozinhar, por motivo de segurancga esta sera desligada apdés 10 minutos.
O DP reconhece somente panelas metalicas.

Para que seja possivel cozinhar também com panelas ndo-metélicas, pode-se desactivar o DP individualmente
para cada zona de cozinhar. A zona de cozinhar desejada @ deve estar activada @, e um nivel de cozimento
precisa estar seleccionado. Inicialmente deve-se carregar na tecla de circuito multiplo @ e em seguida também
na tecla da zona de cozinhar (0 correspondente. Agora pode-se cozinhar sem o DP. O aquecimento de circuito
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duplo ou zona de fritar pode agora ser conectado através da tecla de circuito mltiplo ®.
O DP sera novamente activado quando a zona de cozinhar for desligada, ou seja, quando esta for religada, o DP
estara activo novamente.

Quando o reconhecimento de panela precisa ser desligado?

1. Em caso de utilizacado de panelas nao-metalicas.

2. Em caso de panelas, que em funcao de seu tamanho ou material, provocam a activacao
do circuito externo de aquecimento nas zonas de cozinhar externas, sem no entanto
cobri-lo ou cobrindo-o muito pouco.

Apos o uso, por motivos de seguranca, a zona de cozinhar deve ser desligada através do Touch-Control, para
que em funcao do deslocamento das panelas, ou da colocacao de objectos metéalicos, uma zona de cozinhar
nao possa ser ligada involuntariamente, devido ao DP ainda estar activo.

Timer

Com o Timer, uma zona de cozinhar ligada é automaticamente desligada, apds um tempo ajustado entre 01-99
minutos. Para isso, a zona de cozinhar desejada deve estar activada, o ponto de prontiddo® acende-se. Com
atecla "Menos" ou a "Mais" @/®, seleccionar um nivel de cozimento entre 1 e 9. Em seguida, carregar na tecla ®
do Timer. A indicagdo de tempo do Timer ® mostra “00”. Com a tecla "Menos" ou a "Mais" @/®, seleccionar um
tempo de cozimento desejado entre 01 e 99 minutos. A lampada de controlo @ da zona de cozinhar seleccionada
acende-se.

O tempo de cozinhar ajustado pode ser modificado a qualquer momento. Activar a respectiva zona de cozinhar,
carregar na @ tecla do Timer e, com a tecla "Menos" ou a "Mais" (/®, alterar o tempo de cozimento.

Quando o tempo de cozimento programado estiver terminado, a zona de cozinhar desliga-se automaticamente,
sendo entdo emitido um sinal acustico durante 2 minutos. Este sinal pode ser desligado carregando-se em
qualquer tecla.

Caso deseje desligar o Timer antecipadamente, carregar na respectiva tecla da zona de cozinhar @ e na tecla
@ do Timer. Agora pode carregar na tecla "Menos",@ ou carregar ao mesmo tempo na tecla "Menos" e "Mais"
@+®, para voltar o Timer para “00”.

O Timer também pode ser utilizado como relégio para marcar o tempo de cozimento de ovos, mesmo sem
nenhuma zona de cozinhar activada. Neste caso, ao ajustar o Timer @, ndo pode haver nenhuma zona de
cozinhar activada (o ponto de prontidao zona de cozinhar @ nao acende).

Dispositivo de desligamento automatico
O funcionamento permanente de cada uma das zonas de Tabela de tempos

cozinhar esta limitado por um dispositivo de desligamento LTF = limitacdo do tempo de
automatico que - de acordo com o nivel de cozimento funcionamento,
seleccionado - desliga a zona de cozinhar apdés uma Indicagédo em horas
determinada margem de tempo. Os tempos de actuacao
deste dispositivo de seguranca podem ser retirados da tabela Nivel de cozimento LTF (h)
de tempos anexa. Assim que o dispositivo de desligamento 1
automatico tiver desligado o sistema de comando Touch-
Control, aparece no display dos niveis de cozimento ® um "0”,
respectivamente um "H” se houver calor residual. Se carregar
na tecla LIG/DESL @, o sistema de comando volta a ficar

© 00N O~ WN

pronto para o funcionamento. 15
Se carregar em mais do que uma tecla ao mesmo tempo, 1.5
excepto nas teclas "Menos" e "Mais", isto ndo é aceito pelo 15
sistema de comando como um accionamento valido das 1.5

teclas. Se uma ou varias teclas forem accionadas durante
mais de meio minuto (p. ex. por uma panela ou se o alimento
deitar por fora da panela), o sistema de comando considera
isto um caso de erro e desliga-se automaticamente. Se o
accionamento das teclas perdurar, segue um sinal acustico
permanente.
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2. O que vocé deve observar

2.1 Algumas instrucoes relativas as panelas

Utilize somente panelas e frigideiras com um fundo firme, plano e se possivel, bem grosso. Isto se aplica
principalmente para assar sob altas temperaturas, por exemplo para fritar. Fundos de panela irregulares
aumentam o tempo para assar e elevam o consumo de energia. A melhor transmissdo de energia consegue-se
ao usar panelas e zonas de cozinhar do mesmo didmetro. Tampe as panelas. Se nao tampar a panela ou se nao
tampa-la direito, desperdica muita energia.

Para trabalhar directamente sobre as zonas de cozinhar, pode utilizar panelas de vidro ou porcelana refractaria,
cujo fundo tenha sido submetido a uma rectificacdo plana. Favor observar o manual de instru¢des do fabricante.
Remover imediatamente alimentos que deitaram por fora da panela.

Antes de cozinhar pela primeira vez, limpe a placa de cozinhar. Em seguida, ligue as zonas
de cozinhar uma apds a outra, sem panelas, durante trés minutos, no nivel mais alto, para
que o cheiro de novo seja eliminado e uma eventual humidade dos elementos de
aquecimento possa evaporar. Este procedimento também é necessario para que os
circuitos electronicos possam funcionar perfeitamente.

2.2 Indicacoes importantes

Atencao! As superficies das zonas de aquecimento e de cozinhar ficam quentes quando em
funcionamento. Por isso, manter afastadas as criancas.

Evite que objectos duros caiam sobre a placa de cozinhar. O material é - sob determinadas condi¢des - sensivel
a cargas mecanicas. Pancadas com objectos pontiagudos podem levar a rupturas da placa de cozinhar. Se -
devido ao manejo descuidado - a placa de vitroceramica indicar rupturas, rachaduras ou fissuras, pare de usa-la
imediatamente e desconecte-a da rede. Além disso, desligue o interruptor automatico da conexao do fogao na
caixa de fusiveis. O Servigo de Assisténcia Técnica precisa ser informado

A placa de vitroceramica nao deve ser usada como superficie de depdsito! Nao é permitido preparar alimentos
em folhas de aluminio e colocar recipientes de material sintético sobre as zonas de cozinhar quentes.

Jamais ligue as zonas de cozinhar sem que haja um panela com alimento sobre as mesmas. Ndo coloque
objectos inflamaveis ou deformaveis directamente sob a placa de cozinhar.

Gorduras e 6leos sobreaquecidos podem auto-inflamar-se. Alimentos com gorduras e 6leos, p.ex. batatinhas
fritas, devem ser preparados somente sob observacao. Além disso, cabos de conexd@o de aparelhos eléctricos -
que estdo conectados, p. ex., em tomadas proximas da placa de cozinhar - ndo podem entrar em contacto com
as zonas de cozinhar quentes.

A placa de vitroceramica nao pode, em hipétese alguma, ser limpa com um aparelho de
limpeza a vapor ou parecido!
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3. Limpeza e conservacao

Limpe a placa de cozinhar ja arrefecida sempre depois de usa-la. Mesmo
pouca sujidade queima quando a placa for ligada novamente. Utilize somente
produtos de limpeza recomendados. Palha de aco, esponjas de limpeza e
agentes de limpeza em pé arranham a placa. Spray para forno nao é
apropriado, porque é agressivo e danifica a placa de cozinhar

Sujidades leves

Remova as sujidades leves com um pano humido ou com uma lixivia de agua
quente e detergente. Retirar o resto de detergente com agua fria. A seguir,
secar muito bem a placa. Manchas causadas por agua que deitou por fora da
panela devem ser eliminadas ou com vinagre, ou com limdo, ou ainda com
agente de descalcificacdo. Se um destes agentes cair na armacgéo da placa,
remova-o imediatamente com um pano molhado, pois sen&o surgem pontos
opacos.

Sujidades fortes

Remova sujidades fortes com ”"Sidol Especial para Ago-Inox”, "Stahlfix” ou
"Cerafix”. Aplicar o produto de limpeza, sem dilui-lo, com um papel de cozinha
e esfregar. Deixe o produto agir. Entdo, remova-o completamente com agua
fria e seque a placa de cozinhar. Produtos de limpeza que ficam sobre a placa
de cozinhar podem danifica-la quando esta for aquecida novamente.
Sujidades resistentes e incrustacées podem ser removidas com maior
facilidade com uma a espatula para vidro ©. Estas espatulas podem ser
adquiridas em lojas de artigos domésticos, de pintura, ou de ferramentas
caseiras, bem como no nosso Servico de Assisténcia Técnica. Ao comprar a
espatula, ndo compre uma com cabo de material sintético, pois material
sintético fica grudado na placa de cozinhar quente. Cuidado ao usa-la. Perigo
de ferimentos!

Alimentos que contém acucar podem danificar duradouramente a superficie
de vitroceramica, pois, apds secarem, eles riscam a mesma. Para evitar tais
danificagdes, remova estes alimentos imediatamente enquanto a placa ainda
nao estiver fria ®, ®.

Alteracoes da cor da placa de cozinhar

Elas ndo influenciam a funcao e estabilidade da vitroceramica. Nao se trata de
alteragcbes do material, mas sim de residuos queimados ndo removidos.
Manchas metalicas furta-cores @ surgem devido ao atrito do fundo da panela
ou devido a produtos de limpeza ndo apropriados. Elas podem ser removidas
somente com muito custo com ”Sidol Especial para Ago-lInox” ou ”"Stahlfix”.
Eventualmente, a limpeza precisa ser repetida varias vezes.

Adornos lixados ®. Devido a utilizagéo de produtos de limpeza agressivos € a
fundos de panela abrasivos, com o passar do tempo os adornos sao lixados e
surgem manchas escuras.

Acucar derretida ou alimentos que contém agucar precisam ser removidos sem
demora da placa ainda quente com uma espéatula para vidro ©, sendo podem
surgir danos ©, ®.

Se conservar adequadamente da sua placa de cozinhar, ela permanece bonita
por mais tempo e a limpeza fica mais fécil.

Para a conservacao, recomendamos "Cerafix”. A grande porcentagem de
silicone deste produto forma uma camada de protecgcéo na placa que repele
agua e sujidades. Todas as sujidades permanecem sobre esta camada e,
consequentemente, podem ser removidas com maior facilidade. Importante, no
entanto, é que este produto de conservacgao seja aplicado com regularidade.
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4. Montagem

4.1 Conexao eléctrica (cargas conectadas)

(Cargas conectadas e denominagéo do modelo: veja a primeira pagina do manual de instrugdes)
A conex&o eléctrica precisa ser efectuada por um técnico autorizado que, ao realizd-la, deve estar ciente
da montagem regulamentar correspondente aos regulamentos reconhecidos por lei (VDE na Alemanha,
OVE na Austria, SEV na Suica, etc. Precisa ser particularmente observado que estes regulamentos e o0s
da empresa local de abastecimento de energia eléctrica sejam cumpridos na sua totalidade.
Na ocasido da instalacédo, deve ser conectado em série ao aparelho eléctrico um dispositivo seccionador
eficaz em todos os pélos, com uma abertura de contacto de no minimo 3 mm. Observe que a tenséo de

rede existente precisa estar de acordo com a indicada na placa de identificacdo do aparelho.

P

Para se efectuar a conexdo, a tampa do compartimento de distribuicdo, no lado de baixo do aparelho,
precisa ser solta, para se ter acesso ao terminal de conexao. Depois de efectuada a conexao, deve-se fixar
novamente a tampa e travar o cabo de conexao com a bracadeira de seguranca, para evitar traccao sobre

o cabo.

A cablagem de conexao precisa no minimo corresponder ao tipo HO5 VVF.
Cuide para que o comprimento nao necessario do cabo de conexao nao seja assentado na

area de montagem da placa de cozinhar.

A posicao para a passagem do cabo pode ser vista na ilustr. 4.

Possibilidades de conexao

400 V3N~ 400V 2N~ 230V 1°
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4.2 Trabalhos de manutencao e conserto

Para realizar os consertos, o aparelho precisa ser desligado da corrente eléctrica, quer dizer, primeiramente
precisa ser aberto o dispositivo seccionador da parte da instalagdo. No caso de contacto com o Servigo de
Assisténcia Técnica, sempre informar os tipos € numero de fabrico. O dados necessarios podem ser obtidos da
placa de identificacdo ou da primeira pagina do manual de instrugdes. Toda vez que desmontar a placa
vitroceramica integravel, a vedacgao precisa ser verificada e, se necessario, substituida.

4.3 Entalhe do balcao de servico

Antes de instalar o aparelho, efectue todos os trabalhos de corte no
movel e no balcédo de servico e remova as aparas.

As medidas para o entalhe do balcdo de servico encontram-se no
desenho cotado (ilustr. 1+2).

As superficies de corte devem ser seladas com uma pintura
protectora hidréfoba.

O balcao de servigo e, por conseguinte, a placa de cozinhar precisam
ser instalados niveladamente. Uma tensao da placa de cozinhar por
estar apoiada desniveladamente aumenta o perigo de rupturas.
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4.4 Instalacao

Antes da instalagao, verifique se a vedagao nao foi mal assentada em torno da placa de cozinhar.

Ao instalar a placa de vitrocerdmica num balcéo de servico com um revestimento de ceramica ou algo parecido
(azulejos), a vedacgéo que se encontra em torno da placa de cozinhar precisa ser removida e a calafetagem entre
a superficie de cozinhar e o0 balcdo de servigo deve ser efectuada com materiais de vedacédo sintéticos como
borracha a base de silicone resistente ao calor.

Atencao! Se a placa de cozinhar estiver assentada sobre partes de méveis (paredes laterais, gavetas,
etc.), entao precisa ser providenciado um fundo intermediario, de modo que se torne impossivel um
contacto acidental com a parte inferior da placa de cozinhar. O fundo intermediario s6 pode ser removivel
com ferramentas e precisa ser instalada a uma distancia de no minimo 20 mm da parte inferior da placa
de cozinhar, de tal forma que o cabo de conexao a rede nao fique em contacto com esta ultima (ilustr. 4).
Caso a placa de cozinhar deva ser instalada sobre um forno de assar integrado, entdo este deve estar
equipado com um ventilador de refrigeracao. Neste caso nao é necessario um fundo intermediario.

Em baixo da drea do entalhe do balcao de servigco ndo deve haver nenhuma ripa de través.

Posicionar cuidadosamente a placa de cozinhar no entalhe e uni-la fixamente ao balcdo de servico com os
respectivos elementos de fixa¢ao.

As linguetas devem ser aparafusadas no entalhe de acordo com o desenho. A seguir, a placa de cozinhar deve
ser pressionada uniformemente por cima nestas linguetas de fixagao.

Ao aparafusa-las, deve ser usado o furo superior da lingueta, a nao ser que o balcédo de servico seja ladrilhado.
(ilustr.

Para facilitar o instalacdo em balcdes de servico de granito ou material semelhante acompanham o
aparelho linguetas de fixacao, parafusos de folha metalica e porcas de encaixe especiais. (observar o
desenho [2a, 3a]). Introduzir as porcas de encaixe atras e na frente da placa de cozinhar. Ao aparafusar, ndo
forgar demais as linguetas!

Cuide para que o balcao de servico e a placa de cozinhar fiquem posicionados niveladamente. E preciso evitar
que liquidos penetrem entre a borda da placa de cozinhar e o balcao de servigo, ou entre o balcédo de servico e
a parede e chegue até aparelhos eléctricos eventualmente instalados por baixo do balcédo. Utilize perfis, fitas ou
agentes de vedacdo. No que diz respeito ao grau de protecgcédo contra perigo de incéndio, o aparelho é um
aparelho do tipo Y. Isto significa que este aparelho pode ser instalado de tal forma que a sua parte traseira e uma
das suas laterais fique adjacente a paredes ou a laterais de méveis de altura diferente da sua. Do seu outro lado,
no entanto, sé podem se colocados moéveis ou aparelhos da mesma altura que a sua.
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Tipos: FGKST 58 .., FGKST 75 .. Fixacdo em balcoes de servico de madeira

ou de material semelhante

Tipo: FGKST 58 ..
llustr. 1

llustr. 2

"\

Tipo: FGKST 75 ..

llustr. 1 llustr. 2

“\d

llustr. 4 FGKST 58 .., FGKST 75 ..

llustr. 3
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@ Distancia minima das paredes adjacentes
@ Medida de fresagem

(® Medida externa da placa de cozinhar

@ Passagem do cabo na parede traseira

Montagem em balcdes de servico de granito ou material semelhante, v. p. 62
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Tipos: .GKST 58 .., .GKST 75 .. Fixacdo em balcées de servico de madeira

ou de material semelhante

Tipo: .GKST 58 ..
llustr. 1

llustr. 2
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Tipo: .GKST 75 ..
llustr. 1 llustr. 2
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(® Distancia minima das paredes adjacentes
@ Medida de fresagem

(® Medida externa da placa de cozinhar

@ Passagem do cabo na parede traseira
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Ayopdoate KEpAULKO TIESO HayeElpEPATOG PE XELpLoTrpLo agpng Touch-Control?

Na va prnopeite va xapeite Tn ouoKeun oag yla TIoAAd Xpovia, TIPooeETE Wlaitepa Ta kepdlata 2 Kat 3 oTLq
napouoeg Odnyieg Xpriong.

AUTEQ oL 0dnyileg Xpriong Loxuouv yla dLagopoug TUToug Mediwv PHayelpePaTog. 2Tnyv Tivakida TUmou oTo
€EWPUANO QUTWV TWV 0dNYLWV HTTOPE(TE va delTe ToLo TUTIO TIEd(OU HAYELPEPATOG EXETE E0E(G.

Meplexopeva

1. Xelplopog
1.1 To veéo oag 1edio payepEPATOg
1.2 Medlo xewplopou agpng Touch-Control
1.3  Xepiopoég agng Touch-Control

2. TunpéneL va NpoceEeTe
2.1 Meplkég GUUPBOUAEG OXETLKA UE TA OKEUN
2.2  XYnpavTikeg urodeitelg

3. Ka6@apiopa kat nepirnoinon

4. XuvapuoAoynon
4.1  HAekTplKn oUvdeon

4.2 Epyaocieq cuvtipnong Kal ETILOKEUNG
4.3 Avowypa mdykou gpyaciaq
4.4 EvTOLXIOMOG
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1. Xelplopog

1.1 To véo oaq nedio payelpepatoq He XeLPLoHO apng Touch-Control
AUTEQ oL 0dnyieg Loxuouv yLa die Typen: FGKST 58.., FGKST 75.., .GKST 58.. kat .GKST 75...

1.2 NMedio XelpLtopou apng Touchcontrol

A@oU OUVOEDETE TN OUOKEUN O0TO OIKTUO (TtapoXr) peupatog), To cuoTnpa dleubuvong KAvel apXlka €vav
AUTOEAEYXO 0 oTI0{0G TEAELWVEL OTAV AKOUCTEL £va GUVTONO NXNTLKO oriua.

® Evoetén BaBuidwy uayetpeuarog

®  ZyuBolo srouornrac {wvng
Hayelpsuarog (avdBel: n {wvn
Hayelpsuarog Uropesl va Asttoypyroet)
Auyvia eAyyou evepyorronong
TMTEPLOOOTEPWV KUKAWV

O @ ® ® 7)@

A9,
i)
7°

®

®

[TIANKTPO MTEPLOTOTEOLWY KUKAWVYV
[TAnkTpo Zuv

Evoeién podoyiou

Nuyvia eA€yyou podoyiou
[IArikTpo aopdAiong

ANuxvia eAgyyou aopdAiong (cuoTnua dievbuvong)

Evoeién Babuidwv uayeipguarog

lTArnikTpo Meiov

Auyvia eAyyou podoyiou

TIANIKTPO eVEPyOITOMONG KL Arievepyortoinone (ouotnua oleubuvong)

M
©
—0 ®—O

CNCONONCONONONCONCONONGC)

1.3 Xeplopog agpng Touch-Control

Kabe ¢opd Tmou evepyoroleital €va TANKTPO, AKOUYETAL €va OKOUCTIKO Onpa Tou emiBeBawwvel tnv
evepyortioinon Tou.

Me To TANKTpPO gvepyorolnong KL aresvepyoroinong @ evepyormoleital To cuoTnua dleubuvong: Bakte to
OAKTUAOG 0ag TIAVw OTO TIANKTPO PEXPL va ePpavioTel €va “0” oe OAeg TLG evoei&elg Pabuidwy payelpepaToq
KaL TO ONd ETOLMOTNTAG TG {Wvng payelpspatog @ avaBoopfrvel. H mepaltepw svepyomoinon MPEneL MAgov
va yivel yeoa oTa eNOeva dEKA BEUTEPOAETITA, YLAT( AAAWG To oUoTnua dlevBuvong arevepyorioleiTal Kat
TIAAL QUTOMATWG.

lNa va evepyoromoete pla {Wvn HAYEPEPATOG, TIATACTE To avTioTolXo MARKTPOo O Tng ermBuuntng {wvng
payelpepatog. To ekdotoTe oUMBoAo eToloTNTAG @ TNG evepyomonuEvng {wvng Hayelpgpatog avapet.

Me To mAnKTpo Meiov 1} Zuv (/® etuA€ETe pla Babpida payelpepatoq PeTAEU 1-9. Kabe {wvn payelpgpatog
propel omoLadnmoTe oTLyr) 6Tav ival evepyotiolnpevn va arevepyortondei. H emBupntr {wvn payelpepatogq
TPETEL va £XEL evepyomolndel, To oUNBOAO £TOLUOTNTAG Yla TN {wvn payepgpatog @ avapet.

Me to TARKTpo Meiov @ pmopeite va YapunAwoete tn Babuida payepepatog PEXPL To “07 1 TMATWVTAG
ouyXpovwg ta MARKTpa Melov kat Zuv @+® va tn ofrioete aneubeiag.

levikd, 6Ao To cucTnua Jdleubuvong Mropel va arevepyoronBel omoladnmoTe CGTLYUH ME TO TIANKTPO
gvepyoTtoinong KL anevepyoroinong @ : Ma va anevepyomolioeTe OAN TN CUCKeUN BAATE yla Alyo To SAKTUAS
oag MAvw oTo MARKTPO evepyortoinong KL anevepyornoinong @ ugxpt va ofrjicouv ot Auxvieg eAEyyou.
MatwvTtag To MANKTPOo acgpdaiiong ® urAokdpovtal 6Aa Ta MARKTPA EKTOG arnod To MARKTPO evepyorioinong
KL arevepyotoinong ®, wote va pnv matndouv katd Adbog. Otav n acPdaiion €xel evepyorondel, avaBel n
Auyvia ehgyyou ®. Matwvrtag Eavd To MARKTPO acgpdaiiong ® n KATAoTAoN AUTH avalpsitat.

Evdelgn unoAewndépevng Beppdtnrag

H €voelgn uttoAelnopevng Beppotntag epgpavietal pe €va “H” rou avapel otnv eKACTOTE AvTioTOoLXN £VOELEN
Babuidag payetpepatog @.
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Yneptaxeia 6€puavon
Evepyomoteiote ™ (Wvn MAYELPEPATOG ME TO TIANKTPO MNivakag Xpovwv
{wvng payelpgpatog @. Matrote To MARKTPo Melov @ kat YO = uneptayxeia 6€ppavon,

eTuAeETe TN Pabuida payelpepatog 9. Metd matRoTe TO Xpdévog o AentTd, deutepOAenTa
mAnktpo Xuv ® KL evepyoroleiote Tnv Uumneptaxeia

B<ppavon yla tTn ypriyopn €vapén Bpacpou. Oco dlapkel 1o BaBuida YO (AeTiTA:0€EUT.)
apxKo payesipepa otnv £vdelEn Babuidwy payepgpatog O HaYELPENATOG

eugaviovtal ouvexwg evallacodueva TOo Oonua A’ 1 01:00
(uneptaxeia 6€ppavon) kat n  pubulopgevn  Babuida 2 03:00
payelpgpatog. Twpa prnopeite va etuAeEete ™ fabuida mou 3 04:48
BeAeTE yla To TepAlTEPW Hayelpepa peTagu Twv Pabpidwyv 4 06:30

1-8. Av 6pwg agprioeTe Tn Pabpida payetpepatoq 9 xwpig va 5 08:30
eruAe€ete Kkamowa AAAn Pabuida petatu 1-8, T1OTE n 6 02:30
unteptayeia Bgppavon arnevepyortoleital QUTONATWG PETA 7 03:30

and 10 Oeutepdienta. H Oudpkela Tng uneptayxeiag 8 04:30
B€puavong eEaptatal anod tn Babuida mou eTuAEEaTe yLa To 9 ——

MepALTEPW Payelpepa Kal UTtopelTe va T deiTe 0TO SLIMTAQVO

rnivaka Xpovwv.

Av agpou exete emmAegel T Pabpida ya To TEPALTEPW

payelpepa, TatRosTe To MANRKTPo Zuv ®, TOTE N dldpKela TnG utiepTaxeiag BEppavong nmpocappdleTal pog
Ta nMavw, cUupwva Pe Tov Tiivaka Xpovwy. Av agou €xete eTiAEeL TN Babuida yla To epalttepw payeipeua,
natoeTte 1o MANKTPo Meiov @, T16TE N UNepTaxeia BEpPavon oTapatd mpowpea.

Evepyornoinon dUo / TpLwv KUKAwV

H evepyortoinon &Uo / Tpuv KUKAwV TnG ekAotote (Wvng Mayelpepatog Mropel va yivel pévo agpou
evepyortonBei n ekaotote {Wvn HAYELPEUATOG.

EmuA€Ete v embupntn Babuida payelpgpatog etagu 1-9. Matnote To MANKTPO TIEPLOCOTEPWY KUKAWV @
yla va eVEPYOTIOOETE To deUTEPO KUKAO BEppavong. H Auxvia eAéyxou ® avdBet. Ma va evepyormoljoeTe Kat
ToV Tp(TO KUKAO TATAOTE £ava To MARKTPO TEPLOCOTEPWY KUKAWV @. H dsutepn Auyvia eAeyyou ® avaBel.
Na v amnevepyorolinon Twv dUo / TPV KUKAWV TIPETIEL va €lval evepyorompevn n avtiotoxn {wvn
payelpepatog. Matwvtag Eava To MANKTPOo MEPLEOOTEPWY KUKAWY @ atevepyoroloUvTal ot eEWTEPLKOl KUKAOL
Bgppavong. Ot Auxvieg eAéyxou @ ofrjvouv.

wvn duatripnong BepuotTnrag -
Me tn {wvn dlatrpnong BeppoTnTag dlatnpouvTal (€0Td Ta payntd Twv G\U

©)
\/

orolwv To payeipepa €xel TEAEWOEL KAl Ta oroia Katd Tn dldpkela
olatnpnong Tng OeppdTNTAG Toug TIPETEL va eivat okemaopgva. O
XEWPLOMOG Tng Jwvng dwatnpnong 6Beppotnrtag yivetar pEOwW TOU
OLakoTTn aPng. Na va evepyoroinbel n {wvn TIPETIEL va TIATHOETE TO
dLakdmTn duo Popeg. MpwTa TPEMEL va MATHOETE TO SLAKOMTN-KAELSL

©
(n LED 1 avapet).
)

g
©)
./

Twpa npenel p¢oa os 6 deutepoAeNTA va NMATAOETE To dLakomtn-l (n

©

LED 1oBrjvet / n LED 2 avépet), n {wvn datrpnong tTng BeppotnTag £xel @ )‘ )
evepyorondel. Matwvtag to dtakomtn-0 n Jwvn datnpnong g f—'\
BepuodTnTag anevepyoroteital (n LED 2 ofrjvel).

AvayvwpLon oKeloug

Av 1o medlo payelpepatog SLABETEL cUCTNUA aAvayvwplong okeloug (AX), TOTE META Tnv €MAoyn pLag
BaBpidag payepepatog, n AZ eAEyXEL AV TTAVW OTO ONUE(O PAYELPEPATOG UTIAPXEL LETAAALKS OKeEUOG. Av dev
avayvwpLloTel Kaveva oKelog, TOTE OTnv €vdelgn eugavifetal €va u Kat To BepuavTikdé owpa TIApAMEVEL
arevepyoromnpevo. Av 6uwg peoa oe 10 Aetttd TomobeTnBel €va okeuog Mavw otn {Wvn HAYELPEPATOG, TO
BeppavTkd owpa evepyorole(tal Kat oTnv €voelEn eugavifetal n erAeydevn Pabuida payelpgepatog.
EmunA€ov evepyortololvtal aUTOMATWG Kal ol {WVeEG MAYELPEUATOG Pe BEppavon dUo KUKAwV N ol {wveg
myaviopatog, dSnhadn, n AX avayvwpilel kat To peyeBog Tou okeuoug. Av Tavw oTn {wvn PAyEPEPATOG OEV
TomoBeTNnBel KATol0 OKeUog, TOTE PeTA amd 10 Aenttd amnevepyorole{tal yta Adyoug acpaleiag.

To cuoTnua avayvwpLong okeuoug avayvwpilel povo PeTalALKd okeun. MNa va Pmopeite va payelpeUeTe Kat
ME UNn MeTaAAKA okeun, n AX propel va amnevepyotoleital yia Kabe (wvn payelpepatog. Mpenel va €xete
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gvepyorowjoet @ tnv embupnTy {wvn payelpepatog @ kat va €xeTe emAegel pia Babuida payelpepatog.
Twpa MPETEL ApXLKA VA TTATHCETE TO MANKTPO MEPLOTATEPWY KUKAWY @D Kal HETA KAl TO AVTIOTOLYXO TIANKTPO
{wvng payepepatog @. Twpa pnopeite va payepeyete xwpiq AZ. H 8€ppavon dUo KUKAwV 1 n Jwvn
Tnyaviopatog pnopel MAEov va evepyorolndel Pe 1o MARKTPO TIEPLOCOTEPWVY KUKAWV @,

To cuoTnua avayvwplong okeloug evepyorioleital avd, pHoALg amnevepyoroinBel n {Wvn PHAYELPEPATOG Kal
epboov evepyoronBel Eava, evepyorioleital Kat n Ax.

Mote mpénel va anevepyormnolndei To cUoTNUA AvayvwpLong okeuoug;

1. ‘'OTav XPnOoLHOTIOLEITE UNn HETAAALKA OKeUN

2. 'Otav xpnolpotoleite okeun mou eEattiag Tou peyéboug 1} Tou UALKOU TOUuG
gvepyoTioloUv HEV ToV EEWTEPLKG KUKAO 0TLG {LWVEG MEPLOCOTEPWYV KUKAWYV, TOV
KaAUnTtouv 6pwg ToAU Aiyo 1} kKaBdAou.

Metd t™n Xpron, mpEmneL yia Adyouqg acgpaleiag va anevepyomolRoeTe Tn {wWvn HAYELPEUNATOG QMG TO
Touch-Control, wote va pnv evepyomownfei katd Ad6og, enelwdn METAKLVAONKE KATOLO OKeUog 1
AKOUMTINOATE KATOLo METAAALKO avTike(evo Kal n AZ eival akoun evepyomolnuevn.

PoAoL

Me To poAdL arevepyoTtioleital auTopATwg pia (wvn HAaYELPEPATOG HETA TO PUBULOUEVO XpOvo 01-99 AeTiTWv.
H embupuntn {Wvn PayslpEaTog MPETEL va gival evepYOoToNpEYn, To oUUPBoAo sTolpudtnTag @ avaBel. Me to
TMARKTPo Melov 1 Zuv @/® emAeEte pla Babpida payelpepatog PeTAEU 1-9. MeTA TATACTE TO TANKTPO
poloytou @. H €vdelEn pohoylou ® deiyvel “00”. Me to TANKTpo Meiov 1} Zuv (/® e €ETe Tov emBUNTO
Xpévo payepgpatog 01-99 Aemtd. H Auyvia eAéyxou @ tng pubpLopévng {Wvng HAyELPEUATOG avapet.

H puBuiopevn Cwvn payelpepatog propel va alAdgel omoladnmote oTLyur). Evepyoroleiote Tnv ekAoctoTe
{Wvn MAYELPEPATOG, TIATHOTE TO TANKTPO poAoylou " Kal he To TANKTpo Melov 1y Zuv /5 aAAGgTe 1O XpodVOo
payelpepatog. MOALG TeAewwoel O PUBULOMEVOG XPOVOG MPayElpePaTtog, N (wvn  HAYELPENATOG
arevepyoroLle{Tal AUTOPATWG Kat yla 2 AeMTdA akoUuyeTal €va NYNTLKO onua. To onfpa umnopei va oTapgatioet
MATWVTAG OTIOLOOATIOTE TIANKTPO. AV BEAETE va ATIEVEPYOTIOLOETE TO POASL POWPA, MATAHOTE TO TIARKTPO
NG eKACTOTE {WVNG Hayslpepatog @ kal To TANKTPo poloylol @. Twpa propsite pe To MARKTPo Melov @ 1y
MaTwvTag ocuyXpovwg To TANRKTpo Meilov kat Tuv @+® va pubpiceTte 10 poAdL oto “00”. To pohoL pmopsi va
XpnotporionBei kat Xwpig va eivat evepyn Karowa {Wvn PAyspePaToq T.X. wg PoAdL yla To BPAcipo auywy.
Tote 6Tav pUBUIleTE TO POAOL @ dev TPETEL va elval evepyortotnuevn Kapia {wvn payelpgpatog (To oupBolo
ETOLOTNTAG {WVNG HayelpEpatog @ dev avaBet).

Anevepyornoinon acgaleiag
H ouvexng Aettoupyia KABe  pepovwpevng  {wvng Mivakag xpévwv

payelpgpatog meploplfeTal XPovikd aroé pla eykataotaon MEAIAA =  Teploplopnog SLAPKELAG
ac@aleiag, n onoia amnevepyorolel Tn {WVN HAYELPEPATOG Aeltoupyiag,

META amo €va opLoPEVO XPoViké dlacTnua avaloya pe tTnv TWMEG OE WPEG
eTUAEYPEVN BaBpida payelpepatog. Ol Xxpovol tapePpaong

aQuTAHG NG €yKAtactaong acgalelag avagpepovial OTo BaBuida

oLnAavo tivaka Xpoévwyv. Otav n eykatdotaon acgpaieiag HAYELPEUATOG MEAIAA (h)
€XEL anevepyoTiojoetl To cuotnpa dteubuvong Touchcontrol, 1 6
otnv €vdelEn Babuidag payetpepatog O epgaviletal €va “0” 2 6

N €va “H’ av umdpxel akopn umoAelmopevn BepuoTnta. 3 5
MatwvTag To MARKTPO EvVEPYOTIOINONG KL ATIEVEPYOTIOMNONG 4 5

®, To oUotnua dlevbuvong civat TAAL €TolUO  TIPOG 5 4
Aettoupyla. 6 15

Av tatnBoulv neplocdTEPA Ao €va TANKTPA TAUTOXPOVWG, 7 15
€EKTOQ améd Ta TmARKTpa Melov kat 2uv, TO cCuUGTNUA 8 15
OLevbuvong dev Bewpel OTL LOYUEL | evepyoTioinor) Toug. Av 9 15

gva 1N TneplocdteEpa  TARKTPA  evepyoronBouv  yLa
MEPLOCOTEPO aATd PO AemTO, eite amd umepxeilion eite
arnd karoLo okelog, TOTE To oUoTNaA dleubuvong Bewpel OTL
TIPOKELTAL YLA OPAAMA KAL artevepyoTiole(Tal AUTOMATWG. X€
TMEPITITWON TIOU 1) EvEPYOTIOiNoN TWV MANKTPWV cuveyi(eTal, akoUyeTal Eva GUVEXOUEVO NXNTLKO Orpa.

66 223279



2. T. mpEMEL va IPOCEEETE
2.1 MeplKEQ CUUPOUAEGQ OXETLKA HE TA OKEUN

XpnotlpoTtiolelTe POVOo OKeUN HAYELPEPATOG HE 0TABEPD, (010 Kal 600 TO duVATOV TILo XOVTPO TIATO. AUTO LoYUEL
WLlaitepa yla to payeipepa oe UPnNAEG Beppokpacoieg, T.X. TO Tnyaviopa. Av o natog dev eival (olog, o Xpovog
MayeLpEPATOG Kal N Katavaiwon evepyelag augavouv. H KaAutepn petadoon BeppoTntag yivetal 6tav To
OKeUog Kat n B€on payelpgpatog eival diou peyeboug. KAelvete Ta okeun pe €va Kamakt. Otav ta okeun dev
€X0oUV Karakt 1 To kamdkt dev ivat KaAd KAELoTO, XAveTtal dpa ToAAY evepyeLa.

Na va egpydleote arneubeiag MaAvw oOTIG (WVEG MAYELPEPATOG, MTIOPEITE VA XPNOLUOTIOLE(TE OKeUn armo
rnupipayo yuali i mopoeldavn, av o natoq touq eival Aciog. MNapakaAeioTe va TiPooEEeTe TIG 00NYieg XpPNong
TOU KATAOKEUAOTH.

Av avw oTnv epavela TECOUV PaAyNTA TIPETEL va Ta Kabaploete apeowg.

Mpwv payelpéyeTte yla MpWTN Popd, NMpenel va Kabapioete To Medio payelpéparog.
Metad evepyomnoleiote TIG B0l payelpépatoq tn Hia HeTd Tnv dAAn, Xwpiq okeun,
yia tpia Aemtd otn geyaAutepn Babuida, yia va pUYeL n HUpWSLA Tou KalvolpyLou Kat
va efatpwoBel n evdexopevn uypacia andé ta Bepuaviikd cwpata. Autd eival
anapaiTnTo WoTe Ta NAEKTPOVLKA KUKAWHATa va Aettoupyoulv dplota.

2.2 InpavTlKEG untodei&elg

Mpoooxn: OL enipdveleg OTIG E0TIEG BEpavong Kal payelpéatoq {eoTaivovtal katd
™ Aewtoupyia. M’ auté To Adyo Ta MHIKpd Tawdld YeEVIKWG dev ETLTPEMETAL va
nAnowalouv.

Mpoomabeite va unv MEPTOUV OKANPA avTLKelpeva TTAVW OTNV ETILPAVELD PHAYELPEUATOG. To UALKO eival utid
OPLOMEVEG OUVONKEG euaiocBnTo 0 PUNXAVIKEG emBapuvoelg. Ta PLKpd XTuTiuata propel va odnyroouv o€
OTIAGLO Tou TIEd{oU PayELPEUATOG. 2 € TEPITITWON ToU eEalTiag KAKAG XProng, N KEPAMLKNA TIAAKA £XEL OKLOTEL,
payioeL 1 OTACEL, TIPETEL va arevepyoronfel apeowg Kat va arnoouvdebel and to diktuo. Na va tnv
ATIoouVOEoeTE, KaTeRAOTE TO OLAKOTITN TpooTaciag ywa Tn ouvdeon tng koulivag oTov Tivaka PE TG
aoPpaleleq. EwdormoleioTe Tnv umnpeoia eEUMNPETNONG TTEAATWV.

To Kepaplkd TmedlO0 paAYELPEPATOG OV ETILTPETIETAL va YpPnoLJoTiole(Ttal cav EeTpdavela evanobeong
AVTIKELPEVWYV! AeV ETILTPEMETAL N ETOLPACIA PAYNTWV € AAOUULVOXAPTO 1) TAACTIKA GKeUN MAvw oTLG (EOTEQ
{wveg HaYELPENATOG.

Mn B€teTe TIOTE O€ AetToupyia TIG (WVEG HAYELPEPATOG XWPIG va £XETE TOTIOBETNOEL ETIAVW TOUG TO OKEUOG
ME TO Payntd mou BEAeTe va etoldoeTe. Mnv TormobeTelte akpPwG KATw amd To TEd0 PAYELPEUATOG
eUPAeKTa r avapAeEua avTikeipeva ) avtikeipeva mou propouv va napapoppwbolv Adyw Tng BeppoTnTag.
A{Tin Kat Addla ou €xouv unepBeppavbel pmopel va mdoouv pwTLd. ' autd To Adyo emitnpeite mavta ta
paynta rnou napackeudfovtat pe At Kat Aadia, T.X. mMatateg tyavnteq. EKTOg autou, dev eTuTpEneTal va
€pbouv oc enaPn pe TIG (e0TEQ (WVEG HaYELPENATOG Ta KaAwdia arnd NAEKTPLKEG CUCKEUEG Tou eival yla
napadelypa oe peupatTodoteq Kovtd oto 1edlo HayelPEPATOG.

To kepauLko edio payelpépatog dev eNLTPENETAL O Kapia nepintwon va kadapLotel
He ocuokeun kabaplopoU pe atpo i KATL mapépoLo!
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3. Ka@adpiopa Kat nepinoinon

KaBapilete To TEdiO pAYEPEPATOG apoU Kpuwoel PETA ard KABe xpnron.
AKOUN Kat oL PKpEG akabapoieg 6a kaolv Tnv €TMOPeEVN popd Tou Ba
evepyotonBel To medio. Xpnotuotoleite poévo ta peca Kabaplopou Tiou
ouvioTtouvTatl. Ta cuphatdkia, Ta ogpouyydpla Kal Ta aroppuTiavIlkd o€
HopPpr) OKOVNG XapAdlouv Tnv eTipdaveld. Ta oTipeL Kabaplopou poupvwyv dev
elvar KatdAAnAa, yati elval eTBETIKA KAl KATAGTPEPOUV TNV €MLPAvELQ
HayelpePATOG.

MwkpEg akabapoieq

KaBapilete TIq HLKPEG akabapaieg Pe €va uypo 1avi 1 pe {eoTr oarouvada.
ZenmA€veTte TA KaTAAolma TOU ATOPPEUTIAVTIKOU HE KPUo VEPO KAl PETA
OTEYVWVETE KaAA Tnv empavela. Aekedeg amnod vepd Tou dnploupynonkav
and unepxeilon vepou, kabapilovtal pe EUOL 1 AepudvL 1 pe dLaAuTika yua
aoPeotn. Av akouumoate Katd AdBog oto mAaiclo €va amd autd Ta
KaBaploTikd, Tplwte auecwg To onueio pe €va Ppeypevo mavi, alAuwg
OnuloupyouvTtal Baurmd onpeia.

AUokoAeq akaBapoieq
KaBapiCete TIq dUokoheq akabapoieg pe “Sidol Edké yta AvoEeldwTo

XaAuBa”, “Stahlfix” i “Cerafix”. BaAte 1o KaBapLoTIKO adldAuto o £va XapTi
ard pold koulivag Kat Tpiyte To. APOTE TO Va evePYNOEL, EEMAUVETE TO
META KaAd pe KpUo vepd Kal okourtioTe To medlo payelpepatoq. Meoa
KaBaplopou Tou €X0ouV PEIVEL TTAVW G TNV ETLPAVELA HAYELPEUATOG PTTopel va
agrioouv onuadta 6tav (eotabel Eava n enwpavela.

AlokoAeg akaBapoieq Kat kKpouoteg kabapiCovral KalUtepa ME LA
Euotpa yuahiou ©. ZUoTpeg YuaAlou Ba Bpeite Ot KataoTipata pe £idn
OLKLOKNAG XPNONG N ME KATAOKEUAOTIKA UALKA 1) HECW TNnG umnpeoiag pag
egunnpetnong nehatwyv. Katd tnv ayopd ocag npooegte Tn Aapn. Aev TpeTeL
va eivat amndé ouveeTikd UAKS, ylati ta ouvBeTlKA KOAAoUv otn (e0Tn
ETILPAVELA PAYELPENATOG. XPNOLUOTIOEIOTE TNV PE TIPOCOXN yLaTi UTIApXEL
mavta o Kivouvog va TpaupaTtloTelTe.

TpopLpa HE TEPLEKTIKOTNTA OE Ldxapn Mmopel pe Tov KApd va
XaAAdoouv TNV KEPAMLKY) eTiipdvela, ylati 6tav oTeyvwvouv Xapalouv Tnv
eTipavela. Na va amopuyete TETOOU €idouqg CnpLEG OTnV ETiLpAveld
KaBapileTe TNV apeowg 600 akopn ival {eoth pe Tnv EUoTpa yuahtou @, ®.

AANQYEQ XpwHAaTOG ToUu Tediou payelpepatoq

Aev enmpealouv n Aettoupyla Kat Tn oTabepdTNTA TOU KEPAULKOU UALKOU.
Aev mipdkeltal yia aAAayeg Tou UALKOU aAAd ywa katdAloiura mou Ogv
KaBapioTnkav Kat Kankav.

MeTtaAAikoi Baprnoil anoxpwpatiopol © dnuioupyouvTal EMELSN O TIATOG
Tou oKeuloug TpiPeL TNV emLpAveLa 1) MELDN XPNOLUOTIONBNKaV akaTaAAnAa
p€oa kabaplopou. Byaivouv pe oAU koo pe “Sidol EldIk6 yla AvogeldwTo
XaAuBa” 1 “Stahlfix”. Evdexopevwg Ba TpemMel va emavaldfeTe TOANEQ
Popeg To KabdapLlopa.

Tptppévo vtekép ®. Me n Xprion €mBeTIKWV PECwWV KaBaplopou Kai
OKEUWV PE TpaxU TIATO TO VTEKOP PE ToV Kapod TpieTal Kat dnuioupyouvtal
OKoUpol AeKEDEG.

KaBapilete apeowg oe {e0TA KatdoTaon pe pa EUoTpa yuaitod © Alwpgvn
{axapn 1 TPOPLUA PE HEYAAN TIEPLEKTIKOTNTA Ot (Axapn, aAALwg propel va
npokAnBouv {nuieg ©, ©®.

Me Tn owoTtn TepLmnoinon tou medlou PAYELPEUATOG, N CUCKeUN cag 6a
napapeivel 6popepn Kat 6a kabapiletal o eUkoAa.

MNa tnv nepunoinon cag cuviotolpe “Cerafix”. H peydAn neplektikdTnTa
auTtoU ToU PECOU Ot OLALKOVN dnuloupyel €va TPOCTATEUTIKO OTPWHA TIoU
dev agrjvel va pelvouv To vepd Kat ol akabapoieg. OAeg ol akabapoieq
napapevouv TAvw OTO OTpwHa Kat kabapiCovtat ToAU To €lkoAa. H
TAKTLKY] TIEPLITOINOT EMOPEVWG EXEL HEYAAN onpaocia.
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4. YuvappoAoynon
4.1 HAektpLkn ouvdeon (TLHEQ ouvdeEONQ)

(TwpEg ouvdeong Kat ovopacia povteAou: BAETE eEWPUALO Twv OdnyLwv Xpnong)

H nAektplkri ouvdson ripemet va yivel ano gvav e£oUotoO0THUEVO TEXVIKO 0 OITolog TIPETIEL va eAEYEel
av o eVTOLXIOUOG EYIVE oUuPpwVa UE TIGC VOULKEG rpodlaypapss (.. otn [epuavia VDE). lpenet va
npooeéet tolaltepa ott Ba tnnBouv MARPWG auteg oL IMPodlayPAPES KaBwe Kat ol mpodlaypapseg 1neg

TOTILKIIG ETTLXELONONG NAEKTOLOLOU.

Mpwv amoé tnv NAEKTPLK CUCKEUN TIPETIEL VA CUVOEDEL Ula YKATACTAoN SLAXWPELGHOU TNG CUCKEUNG arod
To &lKTUO, amod 6Aoug Toug TIOAOUG, HE Avolypa eTtagpng Touhdxlotov 3 XAoT. NpooggTe, n untdpyxouca
TAon SLKTUOU VA CUMPWVEL JE QUTH TIou avaypageTal oTnV Tivakida TuTou.
2To TEAOG TIPETEL va avolEETE TO KATAKL Tou OLAKOTITN OTnv KATw TAeupd Tng CUCKEUNG, yla va
PTACETE OTOV AKPOOEKTN oUvdeONG. MeTA TN GUVOEON OTEPEWOTE TIAAL TO KATIAKL KAl agpalioTe 1o

KaAwdLo oUvdeONG UE TO TPLKTHPA TOU PEPOVTOG OTOLXEIOU.

To kaAwdLo oglvdeong MpETeL va avTloTolXel Touldylotov otov tuno HO5 VVF.

MpooéEte wote TO UiKog Tou KaAwdiou ouvdeong Tou MepLooeUel va Unv BpliokeTtatl

oTNV MEPLOXTN EVTOLXLOHOU Tou mediou payelpépartog.

O tpodTIog ToU Ba epAcEeL TO KAAWDLO PaiveTal OTNV ELK. 4.

Auvatoétnteg ouvdeong
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4.2 Epyaoieg ouvtipnong Kat EMLOKEUNG

2 MeplnMTwOoN EMLOKEUNG, N CUCKEUTN TIPETIEL Va attoouvdeBel ard to peupa, dnA. TIPETIEL TIPWTA VA avolyTei n
eykataotaon dlaxwplopou. Xe MeplMTwon Tou KAAelte Tnv unnpeoia eEUMMPETNoNG NeAATWY, AVAPEPETE
mavrta tov TUTMOo NG COUCKEUNG Kat Tov aplbud epyoctaciou. Oa Ppeite Ta amnattolueva oTolxeia otnv
mvakida tutou 1§ oto eEWPUANO Twv Odnylwv Xpriong. Kabe popd mou ByaleTe TNV EVTOLXLOMEVN KEPAULKN
ETILPAVELA JAYELPEUATOG, TIPETIEL VA EAEYXETE TN GTEYAVOTIOMOY TNG KAl EVOEXOMEVWG VA TNV AvTIKABLOTATE.

4.3 Avolypa Taykou epyaociag

Kavete 6Aeq TG egpyacieq KOG Twv ETHTAWY KAl Tou TdyKou
€pyaciag Tipwv TOTIOBETNOETE TIG OUOCKEUEG Kal KabapioTe ta
pokavidia.

OL dlaotdoelg Tou avolypatog Tou TAyKou epyaciag avagpepovtat
OTO oXedLAYpaAMMA (ELK. 1+2).

OL enupaveleg TOMNG TIPETEL VA OPPAYLOTOUV PE €va adlafpoxo
TIPOOTATEUTLKO CTPWHA.

O mnaykog epyaciag Kat ETOMEVWG KAl N ETILPAVELD HAYELPEUATOG
TIPETIEL OTIWOBNTIOTE VA EVTOLXLOTOUV opl{évTia. Av n empdvela
payelpgpatog Tonobetndel otpaPd, Ba TevTwbel TTOAU Kal uttdpxel
peyaAlog Kivouvog va omdoetL.

223279
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4.4 Evtou(lopog

Mpwv Tov evTolyLopo, BeBalwbeite ATL N TIEPLUETPLKN OTEYAVWON Tou Ted{oU payelpePaTog dev €XeL Keva.

Av TO Kepapiké Tedio payelpepatog Tomobetndel o MAYKO epyaciag PE KEPAMLKN 1) TIApOpoLa ETILKAAUYWN
(TAakakia), TPETEL va agatpebel N HOVWON TIou UTIAPXEL 0TO TMEDIO HAYELPEUATOG KAl N HOVWOT) HETAEU TNG
ETILPAVELQG HAYELPENATOG KAl Tou TIAyKou epyaciag va yivel pe eAACTIKA UAKA oTeyavoriolnong, Omnwg
avBeKTIKSO 0Tn BepUOTNTA EAACTIKG OLALKOVNG.

Mpoooxn! Av to medio payelpépartoqg Bpioketal ndvw and énwnAa (MAaivolg ToiXoug, VIOUAATLa
KAT.), péneL va tonobetndel €va evdldpeco ddnedo, €TOL WOTE va amokAeietalr to Tuxaio
dyylwyda tng Katw mAeupdq tou nediou payelpépatoq. To evdldpueoo ddnedo nMpeNeL va pnopel va
agatpebel povo pe epyaleia kat va €xeL pia eAdxLotn anéotaon 20 XAoT. and Tnv KATw TMAeupd
Tou mediou payelpéatog, €ToL WOTE TO KaAwdLo oulvdeong e To dikTuo va pnv ayyilel Tnv KATw
nAeupad tou mediou payelpeépatog (LK. 4).

Av 10 nedio payelpéuatog nNpenel va tonobetndei ndavw amnoé evrolXl{ouevo poulpvo, TOTE AUTOG
npénel va eival eEoNALOPEVOG HE avePLOTHPa YUENG. e auTnv Tnv mepintwon dev Xpeldletal
evdLdueoco ddnedo.

Kdatw ard tov mayko epyaciag otnv TepLlox Tou avolypatog Tou dev ETILTPETETAL VA UTIAPYOUV £YKApPOLa
doKapLa.

ToroBeteioTe TO TEdlO PAYELPEUATOG TIPOCEKTIKA OTO Avolyha KAl oUuvOEoTeE To 0TaBepd e Tov TIAYKO
gpyaociag pe Ta avahoya otolxeia oTEPEWONG.

Bldwote Ta eAathpla (LETAAALKA KALTT) 0TO Avolypa cUd@wva Pe To oxedldypappa. Metd tonobeteiote TO
nedio payelpepatoq TECOVTAG To opoLopopgpa arno avw oe autd Ta eEAaTAPLA CUYKPATNONG.

Otav BOWvVETE TPETIEL YEVIKA VA XPNOLUOTIOLEITE TNV €MAVW O] Twv elatnplwv, €KTOG €Av 0 TIAYKOG
gpyaoiag €xel enioTpwon pe NMAAKAKLa. (Ew. 3)

Ma 1o eUKoAo EVTOLXLOMO o€ TAYKOUG epyaciag and ypavitn i mapouolo UALKO, Ba Bpeite otn
ouokeuaoia eWBLkd eAatrpLa oTepEéwong, HeTAAALKEG Bideg Kal ta§Lpddia acPpdAiong (TpocsEte Ta
oxedla [ek. 2a, 3a]). BaAte ta nmagpadia acpdaiiong pmnpootd Kat micw otn Aapr. Katd to Bidwua pnv
opiyyete unepPolilka ta ehatrpLa!

Mpooggte o Aykog epyaciag Kat To medlo payelpepatoq va ivat oe opl{ovtia B€on. MNpemnel avayeoa otnv
AKpn Tou Tediou JayeLpEPATOG Kal ToV TIAYKOo epyaciag 1 avapeoa oTov NAayko epyaciag Kat Tov TolXo va pnv
uttdpyel duvatdTNnTa va TPEEoUV UYpA O NAEKTPLKEG CUCKEUEG TIOU EVOEXOMEVWG €lval EVTOLXLOUEVEG aTto
Katw. TomoBeteiote MpoPi\ oTEYAVOTIOINONG, MOVWTIKEG TAWVIEQ 1 HOVWTLKA UAIKA. ZXETIKA Pe TO Padbud
Tpootaociag arno Kivouvo TUPKAYLAG TIPOKELTAL YLla oUoKeur Tutou Y. Y onuaivel 0TL AuTh n CUCKEUN UTtopel
va TomnoBeTnBel pPe TETOLO TPOTIO WOTE VA AKOUUTIA PE Tnv Tiow TAEUpd Tng KAl PE Hla amod TLG TIAALVEQ
TIAEUPEG TNG O€ Tol)0ug 1 ToLXWHATa EMIMAWY OTIOLOUBNHTIOTE UYWouq. TNV AAAN IAeUpd wOoTOOO ETILTPETIETAL
va TottoBeTnBoUv Hovo £riLmAa 1] AAAEG CUCKEUEG UE To (BLo UWog OTIwG auUTY) N CUCKEUN.
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TUroL: FGKST 58.., FGKST 75.. |

Ztepéwon o€ NdyKoug epyaciag anod E,li}\ol
Kal mapopoLo UALKO

Tunog: FGKST 58 ..
Ewk. 1

Tunog: FGKST 75 ..
Ewk. 1

Ewk. 4 FGKST 58 .., FGKST 75 ..

>0 [

— L

® EAMGylotn andéotacn ano dimAavd Towpata
® Alaotdaoelg Eakpiopatog

(® EEwTepKn dlaoTaon Nediou HAYELPEUATOG

@ MNépaopa KaAwdiwv oTov Tiow ToiXo

Ztepéwon o€ MAYKouqg epyaciag anod ypavitn i mapouolo UALKG, oeA. 72
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r—---— -— - - - - - --- - - - =- A
| Ztepéwon o€ NdyKoug epyaciag amnd EUAo
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Czy zakupili panstwo kuchenke szkfo-ceramiczng z systemem obstugi Touch-Control?

Zeby mogli sie panstwo diugo cieszyé¢ z nowej kuchenki, nalezy przestrzegaé przedewszystkim artykutéw 2 i 3
tej instrukcji obstugi.

Ta oto instrukcja obstugi dotyczy kilku typéw kuchenek. Na tabliczce danych na przedniej stronie instrukcji
obstugi mozna odczytag, jaki typ kuchenki paristwo wiasnie kupili.

Spis tresci

1. System obstugi

1.1 Wasza nowa kuchenka
1.2 Pole obstugi Touch-Control
1.3  System obstugi Touch-Control

2. Na co nalezy uwazac¢
2.1 Kilka wskazéwek dotyczgcych naczyn

2.2  Zasadnicze wskazowki
3. Czyszczenie i konserwacja

4. Montaz
4.1 Potaczenie elektryczne

4.2 Konserwacja i naprawy
4.3 Wyciecie otworu w desce kuchennej
4.4  Wbudowanie
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1. System obstugi

1.1 Wasza nowa kuchenka z systemem obstugi Touch-Control
Instrukcja obstugi dotyczy nastepujScych modeli: FGKST 58.., FGKST 75.., .GKST 58.. i .GKST 75...

1.2 Pole obstugi

Po podtaczeniu zasilania (podfgczenie do sieci) bedzie najpierw wykonany automatyczny test systemu
sterowania zakonczony krotkim sygnatem.

®  Displej stopnia gotowania

®  Lampka gotowosci plytki grzewczej
(lampka pali sie: Plytke grzewczg mozna
obstugiwac)

Lampka kontrolna wisczenia systemu
wieloobwodowego

Przycisk systemu wieloobwodowego
Przycisk plus

Displej zegara

Lampka kontrolna zegara

Przycisk blokowania

Lampka kontrolna blokowania (system sterowania)
Przycisk ptytki grzewczej

Przycisk minus

Przycisk zegara

Wigcznik/wytgcznik (system sterowania)

®

CNCONONCONONONCONONONGC)

1.3 System obstugi Touch-Control

Kazde przycisniecie na przycisk jest potwierdzone krotkim sygnatem.

Przycisniecie na wiacznik/wytacznik @ powoduje wigczenie systemu sterowania: Do wigczenia nalezy potozy¢
palec na przycisk az wszystkie stopnie gotowania pokazujg "0" i lampka gotowosci ptytki grzewczej @ migoce.
Nastepne przycisniecie musi sie odby¢é w przeciagu nastepnych diesieciu sekund, inaczej system sterowania
sam sie automatycznie wytaczy.

Do wtaczenia ptytki grzewczej nalezy przycisngé na przycisk odpowiedniej ptytki grzewczej @. Lampka
sygnalizujgca gotowos$¢ @ aktywowanej ptytki grzewczej zapali sie.

Za pomocg przycisku minus lub plus @/® nalezy teraz wybrac jeden ze stopni gotowania od 1 do 9. Kazdg
ptytke grzewczg mozna ze stanu wigczonego kiedykolwiek wytaczy¢. Przy tym jednak musi by¢ odpowiednia
ptytka aktywowana, tzn lampka sygnalizujgca gotowos$¢ ptytki grzewczej @ musi sie palic.

Za pomoca przycisku minus @ mozna stopien gotowania obnizy¢ do "0" albo jednoczesnym przyci nieciem na
przyciski minus i plus @+® mozna go wprost wytgczyé

Istnieje mozliwosé, w ktérymkolwiek momencie wytaczyé caly system sterowania za pomocg wtacznika/
wylacznika @: Do wytgczenia catej kuchenki nalezy przytozy¢ palec krotko na wigcznik/wytgcznik @, dopoki
lampki kontrolne nie zgasna.

Przycisnieciem na przycisk blokowania zablokowane sg wszystkie przyciski ®, z wyjgtkiem wigcznika/
wytgcznika, przeciwko przypadkowemu wigczeniu. Zablokowanie jest potwierdzone zapaleniem lampki
kontrolnej ®. Ponowne przycisniecie na przycisk zablokowania ® usunie stan zablokowania.

Displej ciepta pozostatego

Displej ciepta pozostatego ostrzega przed podwyzszong temperaturg znakiem "H" na odpowiednim displeju
stopnia gotowania @.
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Poczatkowa moc gotowania
Aktywowacé przycisk ptytki grzewczej @. Przycisng¢é na Tabelka czasu

przycisk minus @ i nastawi¢ stopien gotowania 9. Pozniej za PMG = Poczgtkowa moc gotowania
pomoca przycisku plus ® wigczyé poczgtkowg moc Czas trwania w minutach,
gotowania. Displej stopnia gotowania @ zmienia sie podczas sekundach

trwania poczagtkowej mocy gotowania z "A" (Poczgtkowa

moc gotowania) na nastawiony stopien gotowania. Teraz Stopien gotowania | PMG (Min:Sec)
mozna nastawi¢ potrzebny stopien petnego gotowania od 1 1 01:00

do 8. Jezeli jednak stopien gotowania 9 skonczy sie bez 2 03:00
nastawienia petnego stopnia gotowania 1-8, poczgtkowa 3 04:48
moc gotowania po 10 sekundach wytacza sie automatycznie. 4 06:30
Czas trwania poczgtkowej mocy gotowania jest zalezny od 5 08:30
nastawionego stopnia petnego gotowania i jest podany w 6 02:30
tabelce. 7 03:30
Jezeli po nastawieniu potrzebnego stopnia petnego gotowania 8 04:30
bedzie przycisniety przycisk plus ®, dostosuje sie czas 9 :

trwania poczatkowej mocy gotowania w kierunku w goére.
Jezeli po nastawieniu potrzebnego stopnia petnego gotowania
bedzie przycisniety przycisk minus @, bedzie poczatkowa
moc gotowania przedwczesnie zakonczona.

Podisczenie dwu/tréjobwodowe

Obwdd podwdéjny/potrojny danej ptytki grzewczej mozna podiSczyé dopiero po aktywacji i witSczeniu
odpowiedniej ptytki grzewcze;.

Teraz nalezy nastawi¢ wymagany stopier gotowania 1-9. Przyci nieciem na przycisk wieloobwodowy @ nalezy
poditSczy¢ drugi obwod grzewczy. Zapali sie lampka kotrolna ®. W przypadku potSczenia tréjobwodowego
nalezy ponownym przyci nieciem na przycisk wieloobwodowy @ podiSczy¢ trzeci obwdd grzewczy. Zapali sie
druga lampka kontrolna ®. Aby wytSczy¢ obwodd podwdjny/potréjny, musi byé dana ptytka grzewcza
aktywowana. Ponownym przyci nieciem na przycisk wieloobwodowy @ wytSczaj$ sie zewnetrzne obwody
grzewcze. Lampki kontrolne ® gasns.

Plytka do utrzymywania ciepta w
Plytka do utrzymywania ciepta uzywa sie do utrzymywania
przygotowanych potraw w cieptym stanie. Naczynie powinnno by¢ w tym
czasie przykryte. @—\
Ptytka ta obstuguje sie za pomocg przetagcznikbw reagujgcych na
dotkniecie. Do wigczenia ptytki do utrzymywania ciepta nalezy przycisnac @
dwa razy pod rzad na odpowiednie przyciski. Najpierw nalezy przycisnaé
na przycisk z kluczem (zapali sie LED1). Teraz nalezy w przeciggu 6

©

©)
\/

g
©)
./

sekund przycisngé na przycisk | (LED-1 zgasnie/LED-2 zapali sie), ptytka
do utrzymywania ciepta jest witgczona. @ )
Przycisnieciem na przycisk 0 zostanie ptytka wytgczona (LED-2 zgasnie). \

oy

©

System rozpoznawania naczynia (RN)

W wypadku, ze kuchenka jest wyposazona w system rozpoznawania naczynia, system ten sprawdza po
nastawieniu stopnia gotowania, czy na ptytce grzewczej znajduje sie naczynie metalowe. W wypadku, ze system
naczynia nie znajdzie, na displeju pojawi sie u i element grzewczy pozostanie wytgczony. Jezeli w przeciggu
10 minut bedzie na plytce grzewczej postawione naczynie, grzejnik sie wigczy i na displeju pojawi sie nastawiony
stopier gotowania. Ptytki grzewcze z ogrzewaniem dwuobwodowym lub piekarnikiem wtacza sie automatycznie,
to znaczy, ze system RN potrafi rozpozna¢ nawet wielkos¢ naczynia. Jezeli na ptytce nie znajduje sie zadne
naczynie, po 10 minutach ptytka wytacza sie ze wzgledow bezpieczenstwa.

System RN potrafi rozpozna¢ tylko naczynia metalowe. Zeby byto mozliwe gotowaé i w innych naczyniach,
mozna wytgczy¢ RN dla kazdej ptytki. W tym celu nalezy aktywowa¢ @ odpowiednig ptytke @ i nalezy nastawic
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stopiert gotowania. W tym celu nalezy najpierw przycisng¢ na przycisk wieloobwodowy @ i zaraz potem
odpowiadajgcy przycisk ptyty grzewczej @. Teraz mozna gotowac¢ bez RN. Ogrzewanie dwuobwodowe lub
piekarnik mozna wiSczy¢ za pomoca przycisku systemu wieloobwodowego ®.

System RN deaktywuje sie przy wytaczeniu, po ponownym witgczeniu jest system RN zndéw aktywny.

Kiedy nalezy wytaczy¢ system rozpoznawania naczynia?
1. Przy uzyciu niemetalowych naczyn

2. Przy uzyciu naczyn, ktére z powodu swej wielkosci lub materiatu, z ktérego sa wykonane,
wiaczaja zewnetrzny obwéd grzewczy w wieloobwodowych ptytkach grzewczych, ktéry
jednak wogédle lub tylko czesciowo przykrywaja.

Po uzyciu nalezy ptyte grzewcza ze wzgledéw bezpieczennstwa wytaczyé za pomoca systemu Touch-Control,
zeby przez przesuniecie naczynia albo przez odiozenie innego metalowego przedmiotu nie zostata
przypadkowo wiaczona ptytka grzewcza z dalej wiaczonym systemem RN.

Zegar

Zeggar wytacza automatycznie ptyte grzewcza po uptywie nastawionego czasu 01-99 minut. Odpowiednia ptytka
musi by¢ aktywowana, lampka oznaczajgca @ gotowos$¢ ptytki grzewczej pali sie. Za pomocg przycisku minus
lub plus @/® nalezy teraz wybrac¢ jeden ze stopni gotowania od 1 do 9. Teraz nalezy przycisngé¢ na przycisk
zegara . Na displeju zegara ® pojawi sie "00". Przyciskiem minus lub plus @/® mozna nastawi¢ czas gotowania
01-99 minut. Lampka kontrolna @ wybranej ptytki zapali sie.

Nastawiony czas gotowania mozna zawsze zmieni¢. W tym celu nalezy aktywowac dang ptytke, przycisna¢ na
przycisk zegara i za pomoca przycisku minus lub plus /® zmieni¢ czas gotowania.

Po uptywie nastawionego czasu gotowania ptytka automatycznie sie wytgcza i zabrzmi sygnat trwajgcy 2 minuty.
Sygnat ten mozna wytaczy¢ przycisnieciem na ktérykolwiek przycisk.

Jezeli trzeba wytaczy¢ zegar przedwczesnie, nalezy przycisna¢ na przycisk odpowiedniej ptytki @ i przycisk
zegara (. Teraz mozna za pomocg przycisku minus () lub jednoczesnym przycisnieciem na przycisk minus i plus
@+® nastawi¢ zegar na 00.

Zegar mozna uzywac nawet bez aktywowanej ptytki grzewczej do pomiaru czasu gotowania. W typ wypadku nie
nalezy przy nastawieniu zegara aktywowac ptytke grzewcza (Lampka oznaczajgca przygotowanie ptytki
grzewczej @ nie zapali sig).

Wytaczenie ze wzgledéw bezpieczenstwa
Czas ogrzewania poszczegoéinych ptytek grzewczych jest Tabelka czasu

CzasowoO ograniczony za pomocg wytagcznika zabez- OCG = Ograniczenie czasu gotowania
pieczajgcego, ktéry w zaleznosci od nastawionego stopnia Dane w godzinach

gotowania po uptywie okreslonego czasu ptytke grzewczag

wyltaczy. Czasy interwencji urzgdzenia zabezpieczajacego sg Stopien gotowania OCG (h)

podane w tabelce czasowej. Po wytaczeniu systemu 1
sterowania Touchcontrol urzadzeniem zabezpieczajgcym
pojawi sie na displeju stopnia gotowania @ "0"ewent. "H" jesli
ptytka jest nadal goraca. Po przycisnieciu na przycisk
wigczenia/wytgczenia @ jest system sterujgcy ponownie

© oo~NOoOOh~,wWN

przygotowany. 15
Po przycisnieciu wiecej niz jednego przycisku jednoczesnie, 1.5
z wyjatkiem przycisku minus i plus, system sterowania 1.5
odczytuje to jako niewtasciwe przycisnicie na przycisk. Kiedy 1.5

jeden lub wiecej przyciskéw jest przycisnietych dtuzej niz
1 minute, n.p. w skutek wygotowania pokarmu albo po
przewrdceniu naczynia, system sterowania automatycznie
wylgcza sie z powodu warunkéw niedozwolonych. Jesli
przycisk jest dalej przycisniety, zabrzmi dtugi sygnat
akustyczny.
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2. Na co nalezy uwazaé

2.1 Kilka wskazéwek o naczyniach

Nalezy uzywac tylko naczynia i patelnie z wytrzymatym, ptaskim i jak najgrubszym dnem. To dotyczy
przedewszystkim gotowania przy wysokiej temperaturze, n.p. frytowania. Nieréwne dno wydtuza czas gotowania
i podwyzsza zuzycie energii. Najlepsze przenoszenie ciepta mozna osiggngé wtedy, kiedy naczynie i ptytka
grzewcza sg jednakowo duze. Z naczynia bez pokrywy albo w wypadku posunietej pokrywy traci sie bardzo duzo
energii.

Zeby byto mozliwe pracowaé wprost na ptytkach grzewczych, mozna uzyé naczyn ze szkia albo ceramiki
ogniotrwatej z ptaskim dnem. Przy tym nalezy przestrzega¢ instrukcji obstugi producentow.

Resztki gotowanych potraw na ptycie grzewczej nalezy natychmiast usunaé.

Przed pierwszym gotowaniem nalezy oczys$ci¢ powierzchnie plyty grzewczej. Zaraz potem
nalezy wiaczy¢ jedna po drugiej plytki grzewcze, bez naczyn, na trzy minuty na najwyzszy
stopien, co pozwoli usunaé¢ zapach nowego urzadzenia i ewentualna wilgo¢ z elementéw
grzewczych. To jest bardzo wazne dla sprawnego funkcjonowania obwodéw
elektronicznych.

2.2 Wazne wskazowki

Uwaga: Powierzchnia ptyt grzewczych jest podczas gotowania zawsze bardzo goraca.
Z tego powodu nalezy mate dzieci trzymaé w bezpiecznej odlegtosci od urzadzenia.

Uwaga, by twarde przedmioty nie uszkodzity powierzchnie ptyty grzewczej. Materiat jest w pewnych
okoliczno$ciach mato odporny na obcigzenie mechaniczne. Punktowe obcigzenie udarowe moze spowodowaé
pekniecie powierzchni kuchenki. Jezeli przez nieostrozno$¢ powierzchnia kuchenki peknie lub jest silno
porysowana, nalezy jg zaraz odstawi¢ i odtgczy¢ od sieci elektrycznej. W tym celu nalezy wytaczy¢ wytgcznik
zabezpieczajgcy kuchenki w skrzynce bezpiecznikowej. Nalezy tez powiadomi¢ dziat serwisu producenta.

Ptyte szkto-ceramiczng nie mozna uzywacé jako miejsca do odktadania réznych przedmiotow! Przygotowywanie
potraw w folii aluminiowej i w naczyniach plastykowych na goracych ptytkach grzewczych nie jest mozliwe.
Nigdy nie nalezy wigczaé ptyty grzewczej bez na nich postawionych naczyn. Wprost pod ptyte grzewczg nie
nalezy wktada¢ tatwopalne przedmioty lub inne przedmioty tatwo odksztatcajgce sie.

Tluszcze i oleje ogrzane na zbyt wysokg temperature mogg sie tatwo zapali¢; dlatego potrawy z ttuszczem i
olejem, n.p. frytki nalezy przygotowywac¢ wytacznie pod nadzorem. Oprocz tego nalezy uwazaé, zeby kable
elektryczne od urzadzen elektrycznych, podtagczone n.p. do gniazdek blisko ptytki kuchennej nikdy nie dotykaty
siee goracych ptytek grzewczych.

Plyte szkio-ceramiczng nie wolno w zadnym wypadku czysci¢ za pomoca pary z urzadzenia
czyszczacego lub podobnego urzadzenia!
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3. Czyszczenie i konserwacija

Ptyte grzewczg nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu. Nawet najmniejsze
zanieczyszczenia moga sie przy nastepnym wigczeniu przypali¢. Nalezy
uzywac wytacznie polecone srodki czyszczgce. Uzywanie szczotki drucianej,
gabki czyszczacej i Srodkdw czyszczacych w proszku powoduje porysowanie
powierzchni. Sprej do czyszczenia piekarnika nie jest dozwolony, poniewaz
ma witasciwosci agresywne i uszkadza powierzchnie ptyty grzewcze;j.

Lekkie zanieczyszczenia

Lekkie zanieczyszczenia mozna usuna¢ za pomoce wilgotnej Scierki albo za
pomocg cieptego fugu do sptukiwania. Resztki srodka czyszczgcego nalezy
zmy¢ zimng woda, potem powierzchnie osuszy¢ za pomoca Scierki. Plamy po
wygotowanej wodzie mozna usungé za pomocg octu ew. soku z cytryny lub
srodkow rozpuszczajgcych wapn. Jezeli taki Srodek przypadkowo dostanie sie
na rame, nalezy go natychmiast usungé¢ za pomocag wilgotnej Scierki, inaczej
mogg pozostaé matowe miejsca.

Silne zanieczyszczenia

Silne zanieczyszczenie nalezy usung¢ za pomocg "Sidolu Specjal do stali
nierdzewnej", "Stahlfix" lub "Cerafixu". Srodek czyszczacy nalezy rozetrzeé za
pomoca papieru uzywanego w kuchni. Srodek musi przez okresélony czas
dziata¢, dopiero po pewnym czasie nalezy go sptuka¢ zimng woda i wytrze¢
do sucha. Resztki srodka czyszczgcego na plycie moga po ponownym
ogrzaniu oddziatywaé agresywnie na powierzchnie ptyty.

Twarde zaneczyszczenia i przypalone resztki mozna najtatwiej usung¢ za
pomoca skrobaka ze szkla ©. Skrobak mozna naby¢é we sklepach
z przedmiotami gospodarstwa domowego, w sklepach z wyposazeniem dla
malarzy i dla rzemiesinikéw albo przez nasz dziat serwisu dla klientow. Przy
zakupie nalezy uwazaé, by skrobak miat odpowiedni uchwyt. Nie powinien by¢
z plastyku, poniewaz plastyk na gorgcej ptycie roztopi sie. Uwaga przy
manipulacji.

Potrawy zawierajace cukier moga uszkodzi¢ powierzchnie ptyty szkto-
ceramicznej, poniewaz po przypaleniu bardzo trudno jest je usungé. Zeby nie
uszkodzi¢ powierzchni plyty, nalezy je usung¢ natychmiast jeszcze w cieptym
stanie za pomoca skrobaka ze szkta ©, ®.

Zmiany zabarwienia ptyty grzewczej

Zmiany te nie majg zadnego wptywu na funkcje i stabilnos¢ ptyty szkto-
ceramicznej. Nie chodzi o zmiany materiatu, ale o nieusuniete, przypalone
resztki.

Zabarwienie z metalowym polyskiem © powstajg na skutek uzywania naczyn
ze zuzytym dnem lub przy uzyciu nieodpowiednich $rodkéw do czyszczenia.
Mozna je usung¢ bardzo trudno za pomocag "Sidol specjal do stali
nierdzewnej" lub "Stahlfix". Czyszczenie nalezy powtorzy¢ kilka razy.

Zuzyty ornament ®. Przy wielokrotnym uzywaniu agresywnych $rodkéw do
czyszczenia i naczyn z porysowanym dnem ornament sie po pewnym czasie
zdziera a na ich miejscu powstajg ciemne plamy.

Przypalony cukier albo potrawy zawierajgce cukier nalezy natychmiast jeszcze
w cieplym stanie usunaé za pomocg skrobaka ze szkta ©; inaczej moga
powstaé trwate uszkodzenia ©, ®.

Przy odpowiedniej konserwacji bedzie Wasza kuchenka dtugo tadna i
czyszczenie bedzie duzo tatwiejsze.

Do konserwacji najodpowiedniejszy jest srodek "Cerafix". Wysoka zawartos¢
silikonu w tym $rodku wytwarza warstwe ochronng odpychajgca wode i
zanieczyszczenia. Wszystkie zanieczyszczenia pozostajg na powierzchni
warstwy, dzieki czemu mozna je bardzo tatwo usunaé. Wazna jest tez regularna konserwacja.
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4. Montaz

4.1 Potaczenie elektryczne (Dane elektryczne)

(Dane elektryczne i oznaczenie modelu: patrz pierwsza strona instrukcji obstugi)
Podtaczenie elektryczne moze wykonywac jedynie kwalifikowany fachowiec, ktdory powinien sie
rownoczesnie upewnic o prawidfowym montazu wedfug obowigzujgcych przepiséw (Niemcy VDE, Austria
OVE, Szwajcaria SEV itd.). Nalezy przedewszystkim przestrzegaé przepisow prawnych i przepiséw
miejscowych firm energetycznych.
Przed urzadzeniem elektrycznym, w czesci instalacyjnej, nalezy podtaczy¢ urzgdzenie odtgczajgce
(wytgczajgce wszystkie bieguny) z co najmniej 3 mm przerwag kontaktowa. Nalezy upewni¢ sig, czy
napiecie w sieci elektrycznej odpowiada napieciu podanemu na tabliczce typowe;j.
Do podtaczenia nalezy demontowaé wieko przetgcznika na dolnej stronie urzadzenia, w ktérym znajdujg
sie zaciski podtgczeniowe. Po podtgczeniu nalezy ponownie przysrubowac¢ wieko i umocowaé przewéd
zasilajgcy za pomocag sprzaczki.

Jako przewdd podtaczeniowy nalezy uzy¢ przewoéd co najmniej typu HOS VVF.
Niepotrzebna dtugos¢ przewodu podtaczeniowego nie nalezy umieszcza¢ w miejscu
wbudowy plyty grzewczej.

Potozenie otworu dla kabla zasilajgcego jest podane na rys. 4.

Mozliwosci podtaczenia

400 V3N~ 400V 2N~ 230V 17 230V 3~
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4.2 Konserwacja i naprawy

Przy naprawie nalezy urzadzenie odfaczy¢ od sieci elektrycznej, tzn urzadzenie roztaczajgce w czesci
instalacyjnej nalezy przedtem roztgczy¢. W przypadku powiadomienia dziatu serwisu dla klientéw nalezy zawsze
podac¢ typ i numer fabryczny. Potrzebne dane sg podane na tabliczce typowej lub na przedniej stronie instrukciji
obstugi. Po demontazu ptyty szkto-ceramicznej nalezy sprawdzi¢ stan uszczelki i ewentualnie ja wymienic.

4.3 Wyciecie otworu w desce kuchennej

Przed wbudowaniem kuchenki nalezy wycig¢é otwér w desce
kuchennej i usuna¢ trociny.

Rozmiary otworu w desce kuchennej sg podane na rys. 1+2.
Powierzchnie deski w miescu ciecia nalezy pokry¢é wodoodporng
powioka lakierowa.

Deske kuchenng razem z ptytg grzewczg nalezy wbudowaé w
doktadnie poziomej pozycji. Naprezenie spowodowane ukosnym
potozeniem kuchenki grozi peknieciem ptyty grzewcze;.
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4.4 Wbudowa

Przed wbudowa nalezy sprawdzié, czy uszczelka obwodowa ptyty grzewczej jest prawidtowo wiozona.

Przy montazu ptyty szkto-ceramicznej do deski kuchennej z ceramiczng lub podobna powierzchnig (kafle) nalezy
usuna¢ uszczelke z ptyty grzewczej i uszczelni¢ potgczenie miedzy ptytg grzewczg i deskg kuchenna substancja
uszczelniajgcg, n.p. kauczukiem silikonowym odpornym na podwyzszong temperature.

Uwaga! W wypadku, ze plyta grzewcza znajduje sie nad czesciami mebli (Sciany boczne, szuflady, itd.),
nalezy wbudowaé¢ dno posrednie, zeby nie bylo mozliwe przypadkowe dotkniecie dolnej strony piyty
grzewczej. Dno posrednie bedzie mozna zdja¢ tylko za pomoca odpowiednich narzedzi a jego odlegtos¢
od dolnej strony plyty grzewczej musi by¢é co najmniej 20 mm, zeby kabel zasilajacy nie dotykat doinej
strony ptyty grzewczej (Rys. 4).

W przypadku, gdy ptyta grzewcza bedzie wbudowana nad piekarnikiem, nalezy go wyposazy¢
wentylatorem chiodzacym. Dno posrednie nie jest w tym wypadku potrzebne.

W miejscu wycietego otworu w desce kuchennej nie mogg by¢ zadne listwy.

Ptyte grzewcza nalezy ostroznie wtozy¢ do wycietego otworu i potgczy¢é mocno za pomocg elementow tgczacych
z deska kuchenna.

Sprezyny nalezy zasrubowaé do wycietego otworu wedtug rysunku. Potem nalezy zacisngC ptyte grzewczg z
gory réownomiernie do powyzszych sprezyn przytrzymujgcych.

Do $rubowania nalezy zawsze uzy¢ gérny otwoér sprezyny, z wyjatkiem sytuacji, kiedy deska kuchenna jest
pokryta kaflami. (Rys. 3)

Zeby utatwi¢é wbudowanie do deski kuchennej z granitu lub z podobnych materiatéw, przygotowali$my
specjalne sprezyny, sruby do blachy i nakretki mocujace (Rys. 2a, 3a). Nakretki mocujace nalezy wiozy¢ z
przodu i z tytu do zagtebienia. Przy Srubowaniu nalezy uwazaé, by sprezyny zbytnio sie nie wydtuzyty!

Deska kuchenna ew. ptyta grzewcza powinny by¢ w doktadnie poziomej pozyciji. Nalezy uwazaé, by do szczeliny
miedzy krawedzig ptyty grzewczej i deskag kuchenng, albo przez szczeline miedzy deska kuchenng i $ciang nie
dostata sie do nizej znajdujacych sie urzadzen elektrycznych zadna ciecz. W tym celu nalezy uzy¢ paski albo
materiaty uszczelniajgce. Z punktu widzenia ochrony przeciwko pozarowi chodzi o urzadzenie typu Y. Y znaczy,
ze urzgdzenie to mozna ustawic tak, ze jego tylng strong i jedng ze stron bocznych moze stac blisko dowolnie
wysokiej $ciany lub $ciany meblowej. Na drugg strone nalezy jednak ustawi¢ meble lub inne urzgdzenia o
jednakowej wysokosci.
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Typy: FGKST 58 .., FGKST 75 .. Umocowanie w desce kuchennej z drewna

i podobnych materiatéw

Typ: FGKST 58 ..
Rys. 1

Rys. 2

"\

Typ: FGKST 75 ..

Rys. 1 Rys. 2

“\d

Rys. 4 FGKST 58 .., FGKST 75 ..

Rys. 3

>0 [

o]
™

— L

® Minimalna odlegto$¢ od $cian sasiednich

@ Rozmary wycinanego otworu

(® Rozmiary zewnetrzne ptyty grzewczej

@ Otwor dla kabla zasilajacego w $cianie tylnej

Umocowanie w desce kuchennej z granitu lub podobnego materiatu, strona 82
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Typy: .GKST 58 .., .GKST 75 .. Umocowanie w desce kuchennej z drewna
i podobnych materiatéw
Typ: .GKST 58 ..

Rys. 1 Rys. 2
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® Minimalna odlegto$¢ od $cian sgsiednich

® Rozmary wycinanego otworu

(® Rozmiary zewnetrzne ptyty grzewczej

@ Otwor dla kabla zasilajgcego w $cianie tylnej
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On is egy touch-control-kezelés(i keramia-liveg f6z8lap Gjdonsiilt tulajdonosa?

Annak érdekében, hogy még sokaig 6rome teljen f6zblapjaban, legyen szives a Hasznalati utasitas 2. és 3.
fejezetének kilonods figyelmet szentelni.

Ez a hasznalati utasitas tobb f6z6éfelap-tipusra érvényes. A Hasznalati utasitas cimlapjan talalhaté tipuscimkébdl
megallapithatja, melyik f6z8lap-tipust vette meg.

Tartalomjegyzék

1. Kezelés
1.1 Az On uj f6z6lapja
1.2 Touch-control kezelémez6
1.3  Touch-control kezelés

2. Amire ugyelnie kell
2.1 Néhany jétanacs fazékvalasztashoz
2.2 Fontos utasitasok

3. Tisztitas és apolas

4. Beszerelés
4.1  Halbézatra val6 csatlakoztatas
4.2 Karbantartas és javitas
4.3 Munkafelllet kivagasa
4.4 Beépités

223279 83



"HU

1. Kezelés

1.1 Az On uj f6z6lapja touch-control-kezeléssel
Ez a hasznalati utasitas tébb f6z6felap-tipusra érvényes. FGKST 58.., FGKST 75.., .GKST 58.. és .GKST 75...

1.2 Touch-control-kezelomezo

A halbzati feszlltségre val6 csatlakoztatas utan el8szor a kezel8elektronika dntesztje kdvetkezik, amelynek végét
révid sipszo jelzi.

®  Fézésfokozat kijelzé

@  Készenléti pont f6z6kor
(vilagit: f6z6kér kezelhetd)
Tébb halozat kapcsolasi kontroll diédaja
Tébb haldézat nyomégombja
Plussz gomb

1déméré kijelzé

Idéméré kontrollampadja
Lezarégomb

Lezaras kontrollampa (kezelés)
Féz6kér gombja

Minusz gomb

Idéméré gombja
Be-/kikapcsolé gomb (kezelés)

CNCNONCONONONCONCONONONC)

1.3 Touch-control-kezelés

Minden gombnyomas érzékelését mindig sipsz6 altal jelzi.

A be-/kikapcsoldgomb megnyomasaval @ bekapcsolja a kezelést. Bekapcsolasahoz helyezze ujjat a gombra,
amig az Osszes fézésfokozatnal meg nem jelenik egy 0 és a f6z6kor készenléti pont @ villogni nem kezd. A
bedllitast az elkdvetkezd tiz masodpercen belll kell folytatni, mert a kezelés kulénben ismét automatikusan
kikapcsolodik.

Egy f6z6kor bekapcsolasahoz nyomja meg a kivant f6z6korhoz tartozd megfelelé gombot @. Az aktivalt
f6z6korhoz tartozo készlltségi pont @ kigyullad.

A minusz vagy plussz gomb @/® segitségével valasszon ki egy fé6z6fokozatot 1-t6l 9-ig. Bekapcsolt allapotban
az Osszes f6z6kort barmikor ki lehet kapcsolni. A kivant f6z6kort ehhez aktivalni kell, a f{6z6kor készenléti pont @
kigyullad.

A minusz gomb segitségével (lecsdkkentheti a f6z6fokozatot "0"-ra vagy a minusz és plussz gombok (+®
egyidejl megnyomasaval kdzvetlenll kikapcsolhatja.

A teljes kezelést barmely tetszéleges idépontban kikapcsolhatja a be-/kikapcsolé gomb ® segitségével: Az
egész készllék kikapcsolasahoz helyezze ujjat rovid idére a be-/kikapcsolé gombra @, addig, amig a
kontrollampak ki nem alszanak.

Az lezarégomb megnyomasaval a be-/kikapcsolégomb @ kivételével az Gsszes gombot lezarja
ovintézkedésként akaratlan gombmegnyomas ellen. A gombok lezarasat a kontrollampa © jelzi. A lezaré gomb
ismételt megnyomasa megszunteti ezt az allapotot.

Maradékhé kijelzé
A maradékhét egy vilagitoé "H" jelzi a hozzatartozé f6z6fokozat-kijelzén @.
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Felf6z6 holokés

Aktivalja a f6z6kdrt a hozzatartozé gomb © megnyomasaval. Idotablazat

Nyomja meg a minusz gombot @ és vélassza ki a 9-es FFH = Felf6z6 hélokés, Idétartam
féz6fokozatot. Azutan a plussz gombbal ® kapcsolja be a percben, masodpercben

felf6z6 hélokést. A fézéfokozat-kijelzé @ a felfézés ideje alatt

felvaltva mutatja a felf6z6 hélokést jelentd "A" betlit és a f6z6fokozat FFH (perc:mp)
beallitott f6z6fokozatot. Most beallithatja a f6zés folytatasara 1 01:00
szant f6z6fokozatot 1-8 kozott. Ha a bedllitott 9-es 2 03:00
f6z6fokozaton kivil nem allit be mas, 1-8 kozotti fokozatot a 3 04:48
f6zés folytatasara, akkor a felf6z6 h6lokés 10 masodperc 4 06:30
elteltével automatikusan kikapcsolédik. A felf6z6 hélokés 5 08:30
idétartama a tovabbfézéshez kivalasztott f6z6fokozattdl fligg 6 02:30

és a mellékelt tdblazatbdl leolvashaté. 7 03:30

Ha a f6zés folytatasara kivalasztott fokozat beallitasa utan 8 04:30
megnyomja a plussz gombot ®, akkor a felf6z6 holokés 9 :

id6tartama az eggyel magasabb értékhez alkalmazkodik. Ha a
fézés folytatasara kivalasztott fokozat beallitdsa utén
megnyomja a minusz gombot @, akkor a felf6z6 hoélokés
révidebb lesz.

A masodik és harmadik kor beinditasa

Kizardlag az adott f6z8lap Uzembe helyezését és bekapcsolasat kévetben indithaté be a fézblap masodik és
harmadik f(it6kore.

Vélassza ki a kivant f6z6fokot 1-t6l 9-ig. A masodik flitékoér a tobb kér bekapcsolasat vezérlé nyomégomb @
lenyomasaval indithato6 be. Kigyullad a jelz6fény ®vilagit: Amennyiben a harmadik flitékort is szeretné beinditani,
nyomja le még egyszer a nyomédgombot @. Kigyullad a masodik jelzéfény ®. A beinditott masodik és harmadik
flitékor kikapcsolasahoz az adott f6z6lapnak miikodnie kell. A nyomdgomb @ Ujabb lenyomasaval a f6zélap
kllsd koreit kikapcsoljuk. A jelzéfények ® kialszanak.

Melegentarté zéna @
A melegentarté zéna kész ételek melegentartasara alkalmas, amelyeket G\G\

©)
\/

melegentartas kbézben le kell fedni.

A melegentarté zonat az érinté kapcsoldval kell kezelni. A melegentarté /i\
zbna bekapcsolasahoz két gombnyomas szikséges. Elészér a kulcs-
gombot kell megnyomni (az LED1 kigyullad).

Most 6 masodpercen bellil meg kell nyomni az I-gombot (az LED-1
kialszik/az LED-2 kigyullad), a melegentarté zéna be van kapcsolva.

A 0-gomb megnyomasa altal a melegentartdé zénat ismét kikapcsolja (az
LED-2 kialszik).

g
©)
./

©

)
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Fazékfelismerés (FF)

Ha f6z8lapja rendelkezik fazékfelismeréssel, akkor a FF ellenérzi a f6z6fokozat kivalasztdsa utan, hogy van-e a
f6z6koron fém fazék. Ha nem észlel fazekat, akkor a kijelzdn egy u jelenik meg és a f6z8 nem kapcsolddik be. Ha
10 percen belll fazekat helyez a f6z6kdrre, az magatél bekapcsolodik és a kijelz6n megjelenik a bedllitott
f6z6fokozat. A kettds f6z8korok vagy a pecsenyesiité terlilet automatikusan bekapcsolédnak, azaz a FF felismeri
a fazék méretét is. Ha nem keril fazék a f6z6korre, akkor biztonsagi okokbdl 10 perc mulva kikapcsolodik.

A FF csak fémbdl késziilt fazekakat ismer fel. Ahhoz, hogy nem fémbdl készlilt edényekben is lehessen f6zni, a
FF-t minden f6z8koérnél ki lehet kapcsolni. Ehhez a kivalasztott f6z6kért (@ aktivalni kell (@ és be kell allitani egy
fokozatot. Most elészér a kettés kor, tobb halézat nyomégombja @, majd a megfelelé f6z6kdr gombjat @ kell
megnyomni. Most FF nélkil fézhet. A nagyobbik kdrt és a pecsenyesitét csak a kettés kér tébb halézat
nyomdgombjaval @ lehet.

A FF aktivalédik, ha a f6z8kort kikapcsolja, a FF a kor kévetkezé bekapcsolasanal ismét aktiv lesz.
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Mikor kell a fazékfelismero6t kikapcsolni?
1. Nemfém fazekak hasznalatanal

2. Olyan fazekek esetében, amelyek nagysaguknal ill. anyaguknal fogva bekapcsoljak a
kettos f6zokor kiilsé korét is, de nem fedik le ezt.

Hasznalat utan a f6z6kort kapcsolja ki touch-controllal, hogy fazekak athelyezése vagy fémtargyak lerakésa

altal akaratlanul be ne kapcsoljon egy aktiv FF funkciéval rendelkez6 f6z6kort.

Idéméré

Az id6mérd segitségével a f6z6kdr 01-99 perc kozo6tti id6 leteltével automatikusan kikapcsolddik. A 16z8kdrnek
aktivnak kell lenni, a készenlétet jelz6 gomb @ erre kigyullad. A minusz vagy plussz gomb @/® segitségével
valasszon ki egy féz6fokozatot 1-t6l 9-ig. Azutdn nyomja meg az idéméré gombjat . Az idémérd kijelzéjén ®
"00" jelenik meg. A minusz vagy plussz gombbal @/® Aallitsa be a kivant fézési idét 01-99 perc kdzott. A
kivalasztott f6z6kor kontrollampaja @ kigyullad.

A f6zés bedllitott idétartamat barmikor megvaltoztathatja. Ehhez aktivalja a megfelel6é {6z6kort, nyomja meg az
idéméré gombjat @ és a minusz vagy plussz gombbal @/® allitsa be az Uj idétartamot.

Ha a beallitott f6zési id8 lejart, a {6z6kdr automatikusan kikapcsolédik és kétperces hangos sipszéval jelez. A
sipsz6t barmely gomb megnyomasaval kikapcsolhatja.

Ha az idémérét ki akarja kapcsolni, még mielétt lejart volna, nyomja meg a megfelel {6z8kér gombjat @ és az
idéméré gombjat @. Most a minusz gomb megnyomasaval @ vagy a minusz és plussz gomb @+® egyidejli
megnyomasaval kinullazhatja az idémérét "00".

Az idémérbt tojasf6zés mérésére is hasznalhatja, anélkil, hogy valamelyik f6z8kér be lenne kapcsolva. Az
idémérd @ ilyen céll bedllitdsanal nem szabad f6zkdrnek aktiv allapotban lenni (a f6z6koér készenlétjelz6 @ nem
vilagit).

Biztonsagi kikapcsolas

Minden egyes f6zOkér megszakitas nélkili Gzemeltetése Id6tablazat

id8ben korlatozva van egy biztonsagi kapcsoléval, amely a UIK = Uzemiddkorlatozas,
f6z6kort a beallitott fokozatnak megfeleléen egy bizonyos id6 éraban

utan kikapcsolja. A biztonsagi berendezés beavatkozasanak

az idépontja a mellékelt tablazatbol leolvashaté. Ha a fokozat UIK (h)
biztonsagi kapcsold kikapcsolta a touch-control kezelést, a 1
féz6fokozat kijelzén @O egy "0" ill. egy "H" jelenik meg
maradékhé jelenléte esetében. A be-/kikapcsologomb @
megnyomasa utan a kezelés ismét lzemképes.

Ha egyszerre egynél tdbb gombot nyom meg, példaul a
minusz és plussz gombokat, akkor ezt a ezelés nem fogadija
el érvényes gombnyomasként. Ha egy vagy tébb gomb fél
percnél tovabb van lenyomva, példaul ha valami kifut vagy
fazék 4ltal, akkor a kezelés ezt hibanak veszi és
automatikusan kikapcsolodik. Ha a gomb tovébbra is
"lenyomva" marad, allandé sipszéval jelez.

© oo ~NO O~ WN
—
(¢
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2. Amire ugyelnie kell

2.1 Néhany jotanacs fazékvalasztashoz

Csak szilard, sima és lehet6leg vastag alju fazekakat haszndljon. Ez kiildndsképpen a magas hémérsékleten
torténd fézésre, pl. kisltésre érvényes. A nem sima fazékalj meghosszabbitja a f6zés id6tartamat és ndveli az
energiafogyasztast. A legjobb héatadast ugy érheti el, ha a fazék és a {6z8 egyforma nagyok. Fedje le a fazekakat
feddvel. Fedd nélkili vagy félretolt feddvel torténd fézéssel nagyon sok energiat pazarol.

Kozvetlenll a f6z8lapon valdé munkahoz tizallé tGvegbdl vagy porcelanbdl késziilt f6z6edényt is hasznalhat, ha
az alja simara van csiszolva. Legyen szives figyelembe venni a gyarté altal adott hasznalati utasitast.

Azonnal tavolitsa el, ami az edénybdl kifutott.

Miel6tt el6sz6r f6z a f6z6lapon, tisztitsa le. Azutan egyenként, fazekak nélkiil kapcsolja be

a f6z6koroket harom percre a legmagasabb fokozatra, hogy a kérok feliiletérdl eltavozzon
a szag ill. nedvesség. Ez sziikséges az elektronikus aramkorok tokéletes miikodéséhez.

2.2 Fontos utasitasok

Vigyazat: A f6z6lap lizemeltetés kézben felforrésodik. EbbGSl az okbdl a kisgyermekeket
mindig tartsa tavol a f6z6t6l.

Akadalyozza meg, hogy a fézblapra kemény targyak essenek. Olyan anyagbdl készlilt, amely bizonyos
korilmények kozott érzékeny a mechanikai megterhelésre. Egy pontba dsszpontosulo (ités altali megterhelés a
f6zblap eltdréséhez vezethet. Ha a keramia-liveg-lap kiméletlen banasmod kévetkeztében eltérik, megreped
vagy elhasad, Uzemeltetését azonnal le kell &llitani és meg kell szlintetni a hal6zatra valé csatlakoztatasat. Ehhez
kapcsolja ki a biztositészekrényben a f6z6lap biztositjat. Ertesitse a vevészolgalatot.

A keramia-tveg f6zblapot tilos lerakodoéfellletként haszndlni! Tilos a forré lapon alufélidban vagy mianyag
edényben ételeket késziteni.

A f6z6korket soha ne (zemeltesse rahelyezett teli fazék nélkil. Ne helyezzen tlizveszélyes, konnyen gyulékony
vagy hé hatasara alakjukat valtoztaté targyakat kozvetlentl a f6z8lap ala.

A tulhevilt zsirok és olajok meggyulladhatnak, ezért zsiros vagy olajos ételeket, mint pl. szalmaburgonyat, csak
feliigyelet mellet készitsen. Tovabba tilos villanyfogyasztok csatlakozd kabelének, amely pl. a fé6zéfelllet
kbzelében elhelyezett aljzatba van bedugva, a forrd {6z6kdrokhdz hozzaérni.

A keramia-iiveg fozéfelilletet semmiesetre sem szabad goztisztitéberendezéssel vagy
hasonloval tisztitani!
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3. Tisztitas és apolas

Minden hasznalat utan tisztitsa le a kihdlt fézéfellletet. Kismértéki
szennyez6dések is odaégnek a legkdzelebbi hasznalatkor. Csak az ajanlott
tisztitoszereket haszndlja. Acél- és miianyag surolészivacsok és por formaju

tisztitdszerek megkaparjak a fellletet. Sutétisztitdé spray sem alkalmas, mert
agressziv és megtamadija a f6zéfellletet.

Enyhe szennyez6dések

Az enyhe szennyez6déseket nedves ronggyal vagy meleg mosogatoszerrel
tavolitsa el. A mosogatészer maradékait Oblitse le hideg vizzel, azutan
doérzsdlje a fellletet szarazra. Kifutott viz altal okozott vizfoltokat ecet vagy
citrom segitségével, vagy mészold6 szerrel tavolitsa el. Ha az ilyen szerbél
véletlendl a keretre is kertl, azonnal dorzsoélje le nedves ronggyal, killdnben ott
fako helyek keletkeznek.

Er6és szennyez6dések

Az er8s szennyezédések "Sidol speciadl nemesfémre", "Stahlfix" vagy "Cerafix"
nevl szerekkel tavolithatok el. A tisztitdszert vigye fel higitas nélkul haztartési
papirkend6vel és dorzsolie be. Hagyja a szert hatni, majd hideg vizzel
tokéletesen Oblitse le és dorzsolje a f6zbfelliletet szarazra. A fézbfellileten
maradt tisztitoszer a {6z felmelegitésénél agresszivva valhat.

Makacs szennyezédéseket és kéreglerakédasokat a legjobb specialis
Uivegkapard szerszammal eltavolitani ©. Uvegkapard szerszamot haztartasi
cikkeket, festOkellékeket aruld vagy barkacsboltokban kaphat, vagy
vevdszolgalatunknal. Vasarlasnal figyeljen arra, milyen anyagbdl készilt a
nyele. Nem volna szabad mdanyagbdl lennie, mert az a forré f6zbfellletre
raragad. Kezelje 6évatosan, balesetveszély.

Cukrot tartalmazé ételek tartésan megsérthetik a kerdmia-tveg lapot, mert
odaszaradas utan kaparnak. A felllet ilyen megsértését ugy elézheti meg,
hogy a szennyez6dést azonnal, még forro allapotban eltavolitia ©, ®.

A f6zdlap szinének elvaltozasai

Nincsenek befolyassal a keramia-tUveg mikddésére és stabilitasara. Nem az
anyag elvéltozasair6l van sz6, hanem nem eltavolitott, odaégett
ételmaradékokrol.

Fémesen csillogé szinelvaltozasok © a fazékalj kopasa vagy nem alkalmas
tisztitdszer hasznalata kdvetkeztében jonnek létre. Csak nagy faradsaggal
lehet Oket eltavolitani "Sidol specidl nemesfémre" vagy "Stahlfix"
tisztitoszerrel. A tisztitast esetleg tébbszdr egymas utdn meg kell ismételni.
Lekopott fed6réteg ®. Agressziv tisztitoszerek hasznalata kbvetkeztében és a
fazekak alja altal id6vel lecsiszolddik a fed8réteg és sotét foltok keletkeznek.
Raolvadt cukrot vagy cukrot tartalmazé ételcseppeket azonnal, forrdn tavolitsa
el Uvegkaparé szerszammal ©, kilénben a felllet megkarosodhat ©, ®.
Szakszer(i kezelés mellett f6zblapja sokaig szép és ép marad és ez
megkonnyiti Onnek tisztitasat.

Apolasara a "Cerafix" nevii készitményt ajanljuk. Ennek a készitménynek
magas szilikontartalma a feltleten védéfilmet alakit ki, amely taszitja a vizet és
szennyez6déseket. Az Osszes szennyez6dés a filmen marad és ezaltal sokkal
kénnyebb eltavolitani. A rendszeres apolas tehat fontos.
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4. Beszerelés

4.1 Halo6zatra kapcsolas (halézati értékek)

(A halbzati aram sziikséges paramétereit és a modell megjel6lését lasd a hasznalati utasitas cimlapjan)
A haldézatra kapcsolast erre feljogositott szakembernek kell elvégezni, akinek kézben kbtelessége
meggybz8dni a térvény altal elismert elSirasok szerinti (Németorszagban VDE, Ausztriaban OVE, Svéjcban
SEV stb.) beépitésrél. Kiilbndsen arra kell ligyelni, hogy ezeket az elbirasokat és a helyi aramszolgaltato
vallalat elirasait teljes mértékben betartsak.
A villanyfogyaszté elé a szerelési oldalon egy minden podluson hatasos, legaldbb 3 mm-es
érintkezdnyilassal rendelkez6 elvalasztoberendezést kell bekapcsolni. Legyen szives meggy6z&dni arrdl,
hogy a meglévé halézati feszliltség megegyezik a tipuscimkén szereplé adattal.
Halézatra kapcsolashoz ki kell oldani a készllék alsé oldalan taldlhaté kapcsolédoboz tetejét, hogy a
csatlakoz6 kapocs hozzaférheté legyen. Bekapcsolas utan a fedelet ismét helyére kell erésiteni és a
csatlakoz6 kabelt a huzasmegsziinteté szoritokengyel segitségével be kell biztositani.

A csatlakozo vezetéknek legalabb a HO5 VVF tipusnak kell megfelelni.
Ugyelni kell arra, hogy a csatlakozé kabel kihasznalatlan részét ne a f6zélap beépitési
hataskoérében fektessék le.

A kabel atvezetésének helye a 4. sz. abran lathaté.

Bekapcsolasi lehetéségek
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4.2 Karbantartas és javitas

Javitashoz a készulléket aramtalanitani kell, azaz a szerelési oldalon talalhato elvalasztoberendezést elé6zéleg ki
kell nyitni. Ha a vevészolgalatot akarja kihivni, adja meg késziiléke tipusat és gyartasi szamat. A szikséges
adatokat a tipuscimkén vagy haszndlati utasitas elsé oldalan taldlja meg. A beépitett keramia-tveg f6z6lap
minden kiszerelése utan ellendrizze le és szilkség esetén cserélje le a tomitést.

4.3 Munkafeliilet kivagasa

A butoron és munkafellleten sziikséges 6sszes nyilast vagja ki a
késziilékek belltetése elétt, majd tavolitsa el a forgacsot.

A munkafellletbe vagott nyilds méretei a méretekkel ellatott abran
talalhatok meg (1.+2. abra).

A vagasi fellleteket a viz behatolasa ellen sziikséges védébevonattal
biztositani.

A munkafellletet és vele egyltt a f6zblapot is feltétlendll vizszintesen
kell beépiteni. A f6z8lapnak a munkafellletre val6é ferde rahelyezés
altal okozott feszlilése néveli az eltdrés veszélyét.
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4.4 Beépités

Beépités el6tt ellendrizze le, hogy a lapot kérililvevd tomités hiany nélkil az egész kerlileten végighalad-e.

Az keramia-liveg f6z6lap keramia vagy hasonldé boritasu (csempe) munkafellletbe térténd beépitése elétt a
f6z6lapon taldlhaté tomitést el kell tavolitani és a f6zblap és munkafelllet kozti hézagot plasztikus
tdmitdanyagok, mint példaul héallé szilikonkaucsuk segitségével kell kitélteni.

Vigyazat! Abban az esetben, ha a f6z6lap a konyhabutor valamilyen része f616tt helyezkedik el (oldalfal,
fidk, stb.), egy k6zbeesd lapot kell a f6z6lap ala beszerelni, hogy még véletleniil se érjen semmi a f6z6lap
az alsé oldalahoz. A kozbeesd lapot tgy kell odaerdsiteni, hogy csak szerszamok segitségével lehessen
eltavolitani és a f6z6lap alsé oldalatol mért legkisebb megengedett tavolsaga 20 mm, hogy a halézati
csatlakozo6 kabel ne érintkezzen a f6z6lap alsé oldalaval (4. abra).

Ha a f6z6lapot beépitett siito folé épitik be, akkor a siitonek rendelkezni kell egy hiitélégfavoval. Ebben

az esetben nem sziikséges kézbeesd lapot beépiteni.

A munkafellletbe vagott nyilas kérnyékén tilos a munkafellilet alatt kereszttartd leceknek elhelyezkedni.
Helyezze a f6z8lapot gondosan a kivagasba és a megfelelé régzitbéelemek segitségével szilardan rogzitse a
munkafelllethez.

A rugdkat az abra szerint csavarozza a kivagasba. Azutan fentrél egyenletesen nyomja be a f6z6lapot ezekbe a
tartérugokba.

Becsavarozasnal mindig a rugén talalhaté felsé nyilast hasznalja, azzal az egy kivétellel, ha a munkafelllet
csempével van boritva. (3. abra)

Granitbél vagy hasonlé anyagbdl késziilt munkafeliiletbe valé beépités megkdnnyitése céljabdl specialis
régzitérugdkat, lemezcsavarokat és csappantés anyakat is mellékeltiink (Figyelje meg a 2a., 3a. abrakat).
A csappantds anyakat dugja be eldl és hatul a mélyedésbe. Becsavarozasnal ne feszitse tul a rugdkat!

Ugyelien arra, hogy a munkafeliilet, ill. f6z8lap vizszintes helyzetben legyen. Meg kell akadalyozni, hogy
valamilyen folyadék a f6z8lap széle és a munkafelllet vagy a munkafelllet széle és a fal kozott esetleg
behatolhasson az alattuk beépitett villanyfogyasztdkhoz. Alkalmazzon tdmitéprofilokat, tdmitészalagokat,
tomitészereket. Tlizvédelmi szempontbdl a készillék az Y kategoridba tartozik. Y azt jelenti, hogy a késziiléket
ugy lehet elhelyezni, hogy hatsoé falaval és két oldala kézil az egyikkel tetszéleges magassagu helyiség- vagy
butorfal mellett allhat. Masik oldalara csak vele egyforma magassagu butort vagy haztartasi gépet szabad allitani.
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Fabdl és hasonl6 anyagbdl késziilt
munkafeliiletekre valo felerdsités

Tipusok: FGKST 58 .., FGKST 75 ..

Tipus: FGKST 58..
1. dbra

2. abra

"\

Typ: FGKST 75 ..

1. abra 2. abra

“\d

4. abra FGKST 58 .., FGKST 75 ..

3. abra

>0 [
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™

I~ L

@ Faltél mért legkisebb megengedett tavolsag
@ Kimart nyilas mérete

(® F6zolap kilsé mérete

@ Kabelatvezetd nyilas a hatso falban

Granitbdl vagy hasonlé anyagbdl késziilt munkafeliiletre valo felerdsités, oldal 92
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Fabdl és hasonl6 anyagbdl késziilt
munkafeliiletekre valo felerdsités

Tipusok: .GKST 58 .., .GKST 75 ..
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Mosagpaensiem! Bl ctanu obrnagarenemM CTeknokepaMm4eckon BapO4HOW NOBEPXHOCTN C CEHCOPHbLIM YNpaBeHneM.
[MaBbl 2 1 3 AaHHOrO PyKOBOACTBA MO MCMONb30BaHWIO cogepkaT MHPOPMAaLMIO O TOM, Kak MPOAnuTb CPOK Cry>KObl
Balueri Bapo4HOM NOBEPXHOCTU.

[aHHOe pyKOBOACTBO NpeaHasHa4YeHo AN Nonb3oBaTenen BapoyHbIX MOBEPXHOCTEN pasHbiX TUNoB. Tun Baluen
BapO4HOM NMOBEPXHOCTU YKa3aH Ha HaKMenke ¢ xapakTepMCTUKaMm Ha NULEBON CTOPOHE PyKOBOACTBA.

CopepxaHune

1. ®DyHKUMOHMPOBaHME BapO4HOMN NOBEPXHOCTU
1.1 Bawa HoBasi BapoyHas MOBEPXHOCTb
1.2 lNepekntoyaTeny CEHCOPHOro yrnpaBreHns
1.3 OYHKUMOHMPOBAHNE CEHCOPHOrO YNpaBreHus

2. Mepbl NpegoCTOPOXHOCTHU
2.1 PekomeHgaumm no BblIbopy npaBuUibHOroO TUNa KacTprosb
2.2 BaxHble 3amevaHus

3. Yuctka u TexHn4eckoe obcnyxuBaHue

4. YcTaHOBKa
4.1 OnekTtpuyeckoe néhknoveHe
4.2 CepBucHoe ob6cnyxmBaHue
4.3 Bblpe3saHue npoema B paboyerr  MOBEPXHOCTU
4.4 YcrtaHoBKa
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1. PYyHKUMOHUpPOBaHUE BapO4YHON NOBEPXHOCTHU

1.1 Bawa HoBasa Bapo4Has NOBEPXHOCTb C CEHCOPHbIM yrpaBfieHuemM

[laHHOEe pyKOBOACTBO NMpegHasHavyeHo Ans mogdenen BapodHbix noBepxHocTen: .VR TC 630.., TT - 732..,
.GKST 58..n .GKST 75

1.2 Paboy4as naHeslb ¢ CEHCOPHbLIM yrpaBrieHMeM

Mocne BKMOYEHUS HANPSXXEHUS MUTAHKS (MOAKIOYEHME K 3NEKTPOCETM) BbINOMHSAETCA cCaMOnpoBepKka Moayns
ynpaeneHus (HacTporka kanubpoBkM), MO 3aBEPLUEHNM KOTOPOro pa3faeTcs KOPOTKUIA 3BYKOBOW CUrHar.

1 Oucnnen perynmpoBKM MOLLIHOCTU

2 NHomkaTop akTnBaumMm BapOYHOW 30HbI @ @ @ @ @ @ @ @
(6ykB.: BapoyHasa 30Ha roToBa K MCMOSib30BaHMIO)

3 KoHTpornbHas namnoyvka MyrnsTUKOHTYpa

4 KHonka BKITHOYEHUS MYIBTUKOHTYpa

5 KHonka «nnocy

6 ducnnen BpemeHmn

7 Jlamnouyka KOHTpons Tanmepa

8 KHonka 6nokmpoBku

9 MiHankaTop GroknpoBkn

10 KHonka BapOYHOW 30HbI

11 KHonka «MuHyc»

12 KHonka Tarimepa

13 KHonka BKMOYeHUs/BbIKOHEHNS

1.3 PYyHKLUMOHMpPOBaHMUE CEHCOPHOro ynpaBrieHus

Kaxxgoe HaxkaTue KHOMKM COMpPOBOXAAETCH 3BYKOBbLIM CUrHaNOM.

Cuctema ynpaBneHusi BKINOYAETCA NPy HaXkaTuM KHOMKKU BKtodeHMs/BbiknioveHns (13). Ha ancnnee perynmpoBku
MoLLHOCTK ByaeT otobpaxeHa umdppa «0». B TeyeHne 10 cekyHa He06X0AMMO BbINONMHUTL CrieaytoLliee JencTBue,
nHave cuctema ynpasneHus yget aBTOMaTU4ecky OTKITHOYEHa.

[nsi BKMOYEHNs1 BAPOYHON 30HbI HAXMWTE Ha COOTBETCTBYHOLLYIO KHOMKY BKIHOYEHMS BapO4HOW 30HbI (10).

Ha naHenu 3aroputcs COOTBETCTBYIOLLUIA MHOVKATOP aKTMBMPOBAHHOW BapOYHON 30HbI (2).

3ateM ¢ nomoLLbo KHOMOK «MUHYC» (11) nnm «nntoc» (5) MOXHO yCTaHOBUTL YpoBeEHb MoLHocTM oT 0 o 9.
Mocne BKNOYEHMS BApOYHYH 30HY MOXHO BbIKIIOUYNTL B No6oe BpeMsi. [nsi 3Toro COOTBETCTBYOLLAs BApO4Has
30Ha JoMmkHa OblTb aKTMBMPOBaHA, UHANKATOP BKITHOYEHUS OOMKEH ropeTsb (2).

Haxxumasi KHOMKy «MUHYC» (11) MOXHO YCTaHOBUTb YPOBEHb MOLLHOCTU Ha HYNeBYt OTMETKY.

Ecnun ogHOBpeMeHHO HaxaTb KHOMKM «nrocy» (5) n «MuHyC» (11), TO ypOBEHb MOLLHOCTU MOXET ObITb BbIKITHOHYEH
Hanpsimyto. Ha gucnnee otobpasutcs umdgpa «0», n yepes 10 cekyHA cuctema ynpaBneHnsi OTKITFOUNTCS.
Cuctemy ynpaBneHus MOXHO OTKIOYUTL B N000e BpeMS, Ha)kaB KHOMKY BKITHOYEHUS/BbIKMoYeHust [Puc).

[nsa BbIKNOYEHNST BCEN MOBEPXHOCTU HAXMUTE KHOMKY BKIOYEHUS/BBIKNIOYEHNS U YAEPXMBaWTe ee, noka
KOHTpONnbHasA namMmnoyka He noracHeT.

HaxxaTne kHonku 6GnokmpoBku (8) NpenaTCTBYET NCMOMb30BaHMIO BCEX KHOMOK, KPOME KHOMKW BKIHOYEHUS/
BbIkntoveHusa (13). NocnegosatenbHasi 6r10KMpoOBKa 0TOGpakaeTcs C MOMOLLbI0 KOHTPOSBHOW flamnbl.

[MoBTOpHOE HaXaTne KHOMKM BrokMpoBKYM (8) OTKMYaET 3Ty PYHKLMIO.

OToGpaxeHue OCTaTOYHOIro TensoBblAeNeHUsA
OTobGparkeHne 0CTaTOMHOro TEMSIOBLIAENEHNST OCYLLIECTBNSAETCS C NMOMOLLIbIO OTOOpaxeHusa cumeona "H"
Ha COOTBETCTBYIOLLEM ANCIIIEE PETYIIMPOBKMA MOLLHOCTM.
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JdoBeaeHne 0o KMNeHus

BkntounTe BapoUYHYIO 30HY, HaXXaB COOTBETCTBYHOLLYH KHOMKY Tabnuua makcMmanbHOro BpeMeHu paboTbi
BKIOMEHMST BApO4YHOWM 30HbI (10). HakMuTe KHOMKY «MUHYC» [K — Bpemsi [OBeAEHUS [0 KUMEHNsI,
(11) v BIBepUTE ypoBEHb MOLLHOCTK 9. 3aTeMm BKIo4MTE B CekyHAax

PYHKLMIO OBEAEHUS A0 KMMEHUS C MOMOLLIbKO KHOMKM «MITHOCH

(5). Bo Bpems ncnonb3oBaHus gaHHON OYHKUUU AUCMNen

YPOBHSI MOLLIHOCTY MUraeT, oToBpaasi nooYepeHo CUMBOIT YpOBEHb MOLHOCTY AK, M1H:cek
«A» (DoBefeHMe [0 KUMNEeHNs) 1 YCTaHOBIEHHbI YPOBEHb 1 01:00
MoLLHOCTU. Tenepb Bbl MoXxeTe BbibpaTb HEOOXOANMbIN 2 03:00
ypoBeHb MoLHOCTK. Ecnn nocne BKMOYEHUS YPOBHS 3 04:48
MoLLHOCTM 9 Bbl He BbiGepeTe HEOOXO4MMbIN YPOBEHD 4 06:30
MOLLHOCTM, (PYHKLMSA AOBEAEHUS 00 KANEHMUS BbIKIHOUYNTCS )
aBTomartuydecku Yepes 10 cekyHa. Bpemsi joBeneHust oo S 08:30
KUMEHUS 3aBUCUT OT BbIOPaHHOrO YPOBHSI MOLLIHOCTM 6 02:30
(cm. Tabnmuy). 7 03:30
HaxxaTune kHomku «nntoc» (5) nocne Boibopa 8 04:30
COOTBETCTBYHOLLETO YPOBHS MOLLIHOCTU M3MEHSIET BPEMSI 9 e

[0BEAEHUS 10 KUMEHUS B COOTBETCTBUM C AaHHbIMMU,
npueeneHHbIMU B Tabnuue. Mpw HaxaTum KHonku « MUHYC
(11) nocne oTMeHbI COOTBETCTBYHOLLIETO YPOBHS MOLLHOCTH,
hbyHKUMA OBEAEHNS A0 KMMEHUS MPeXaeBPeMEHHO
OTKMoYaeTcs.

BknioueHne BTOpPOro/TpeTbero afieMeHTa
BHeLwHmn HarpeBaTeanbM KOHTYP COOTBeTCTByIOLLI,eI;I BapO‘-IHOI7I 6yp,eT pa6OTaTb NNLWb nocne Toro, Kak 3Ta 30Ha

OyneT BknodeHa. Beibepute HeobxoauMbIn ypoBeHb MoLLLHOCTU OT 1 0o 9. BkntounTe BTOpOW HarpeBaTenbHbIN
3MNEMEHT C MOMOLLbIO KHOMKM MYNBTUKOHTYpA. 3aropmuTcs KOHTPOMbHag flaMnoyka MynbTUKOHTYpa COOTBETCTBYHOLLEN
30HbI. [1119 BKNIOYEHUSA TPETLETO KOHTYpa CHOBA HaXXMUTE KHOMKY MYMLTUKOHTYpa (4). 3aropuTcst BTopasi KOHTPOrbHas
namnouyka (3). KoHTponbHasa namna ABOMHOrO KOHTypa MoracHeT. [ns BbIKITFOYEHUSA BTOPOro/TPETLEIO KOHTYpa
Bapo4YHas 30Ha Takke JOSMKHA ObITb akTMBMPOBaHAa. BHeLLHNe HarpeBaTenbHble KOHTYPbI BbIKIHOYaOTCSt MOBTOPHBIM
Ha)kaTMEM KHOMKWN MYNLTUKOHTYpa. KOHTPOMbHbIE MaMMNOYKM FacHyT.

30Ha pas3orpeBa
30Ha pasorpeBa NpMMeHAEeTCAa Ald y>Xe roToBbIX 6J'IIOD,, KOTOpble

HeoOX0AMMO COXpPaHWUTb ropsYMMU. YMpaBreHe OCyLLECTBMSETCS
C MOMOLLBI0 CEHCOPHBIX KHOMOK (CM. Puc.). 3oHa Bkntovyaetcs
nocrnegoBaTenbHbIM HaXxaTnem AByxX KHOMok. CHavyana Heobxogumo
HaXkaTb KHOMKY, KaK MoKa3aHO Ha pUCYHKe. 3aroputcsi nepBbii @
cBeToamog. 3atem HeobXxoguMo HaxaTb KHOMKY |, kak nokasaHo
Ha pUCYyHKe. 3aropuTcs BTOpoW csBetogmon. HaxaTtne kHomku O

©

©)
@
Y

III"'
.—F/
®
S

OTKIMtoYaeT OyHKUMIO pasorpesa (BTOPOW CBETOAMO[ FacHeT).

©

)
B

PyHKUMA oOHapyxeHMA KacTpronu (OK)

Ecnu Bawa BapoyHasi NoBepXHOCTb OCHaLleHa yHKLMEeNn 0OHapYXeHNs1 KacTponuv, NOBEPXHOCTb aBTOMAaTUYECKM
OyOeT NpoBepATbL HaNM4YMe KacTProNn Ha BapoOYHOW 30He Mocre Bblbopa ypOBHSA MOLLHOCTU. B crniyyae oTcyTcTBus
KacTplonu Ha naHenu otobpasutca cumson U, n anemeHT He ByaeT akTnBmpoBaH. HeobxogmMmMo yCcTaHOBUTb
KaCTPHIIKO Ha BapO4yHyto 30HY B TeveHme 10 cekyHa. Toraa BapovHas 30Ha BKITHUUTCA U HA NaHenu otobpasntca
BbIOpaHHbIN YpOBEHb MOLLHOCTU. BapoyHble 30HbI ¢ ABYMS 1 Boree KOHTypamu Takke 6yayT BKIOYEHBDI, T.K.
BapoYHas NOBEPXHOCTb aBTOMATUYECKM onpeaenseT pa3mep kacTptonu. B cnydae ecnv kacTprons Tak n He byget
noMeLLeHa Ha Bapo4Hyto 30HY, Yepe3 10 MMHYT Npon3oaeT aBTOMaTUYECKOE OTKITIOHEHNE.

[aHHasa dyHKUMA NO3BOMSET ONpenensaTb TONbKO MeTannumyeckme kactptonu. Ecnun Bel ucnonbayete gpyrve Buabl
KacTptonb, Bbl MOXeTe OTKMIOUNTbL AaHHY0 (DYHKLMIO AN BCEX BapoyHbIX 30H. [1nsa aToro cooteTcTBytoLyo(10)
BApOYHYH 30HY (2) HEOBXOAUMO aKTUBMPOBATb U YCTAHOBUTb YPOBEHb MOLLLHOCTU. 3aTEM HY>KHO HaXaTb KHOMKY
MYIMBTUKOHTYPA (4) 1 COOTBETCTBYIOLLLYIO KHOMKY Bapo4HOW 30HbI (10). Tenepb MOXHO rotToBUTb 6€3 NCnonb30BaHus
dpyHKUMM OK. BTOpOW KOHTYP MK 30HA XXapKu MOXET ObITb BKITOYEHA C MOMOLLbI KHOMKM MYNBTUKOHTYpa (4).
[ns NOBTOPHOWM akTMBaLMM OAHHOW PYHKLMKN BLIKIIOYUTE BapOYHYHO 30HY. [py nocneayrowemM BKIYEHUM
Bapo4Ho 30HbI PyHKUMA OK cHoBa byneT akTMBMpoBaHa.
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Korga cnepgyet otkntovatb pyHKumio OK?

1. Mpu ncnonb3oBaHMUN HeMeTaNNMM4YeCKUX KacTpHosb.
2. MNpu ncnonb3oBaHMK KacTpIONb, KOTOPbLIE U3-3a CBOEro pa3mMepa unu matepuana BKoYaloT
BHELWHMIA KOHTYP M NMPU 3TOM He NOKPbLIBalOT BCHO BKITHOYEHHYIO NOBEPXHOCTb.

B uensx 6e30nacHOCTU BbIKMIOYaliTe BapoUHy 30HY NOCHe CHATUSA C Hee KacTplonu, 4To6bl nepemMeLyeHune
KacTpIOnM UMK yCTaHOBKA MeTannuyeckux npeaMeToB He akTUBMPOBAanu BapouvHYIo 30HY, noka (yHkums OK
elle BKIIOYeHa.

Tanmep

Tavimep ncnonb3yeTcs Ans aBTOMATUYECKOro BbIKIIOYEHNS BAPOYHOM 30HbI MO OKOHYaHUM 3a4aHHOrO BpeMeHM
oT 1 go 99 muHyT. COoOTBETCTBYIOLLAA BapOYHas 30Ha AOSMKHa ObITb aKTMBMPOBaHa, MHAMKATOP akTuBaumu (2)
AOJDKEH ropeTb. YCTaHOBUTE HEOOXOAVMbIV YPOBEHb MOLLIHOCTM MPU MOMOLLM KHOMOK «MUHYC» (11) nnm «nnoc»
(5). 3atem HaxkmuTe KHOMKy Tanmepa (12). Ha gucnnee Tanimepa (6) otobpaxaercst cumon 00. YcTaHoBuTe
Heobxoammoe Bpemsi oT 1 0o 99 MUHYT € MOMOLLbIO0 KHOMOK «MuHyc (11) n «nntocy (5). 3aropaeTtca namnoyka
KOHTponsa Tanmepa (7).

YcTaHoBneHHoOe BpeMsi B 060 MOMEHT MOXHO M3MEHUTb. A 3TOro akTUBMPYNTE COOTBETCTBYIOLLYIO
BapOYHYIO 30HY, HAXXMUTE KHOMKY Tanmepa 1 OTKOPPEKTUPYNTE BPEMS C MOMOLLbIO KHOMOK «MUHYC» (11) unu
«nmntocy (5).

Mo ncrteyeHnn ycTaHOBNEHHOIO BPEMEHN BapOYHas 30Ha aBTOMAaTUYECKN BbIKIIOYAETCA U B TeYeHne 2 MUHYT
pa3gaeTcs 3ByKOBOW CUrHan.

[nsi AOCPOYHOro OTKIOYEHUS TaNMepa HaXXMUTE KHOMKY Bapo4How 30HbI (10) 1 kHomky Tavimepa (2). C nomoLybto
KHOMKN «MUHyC» (11) goBegute BpeMs paboTbl o 3HadeHus 00.(OTKNoYNTb TanMep Takke MOXHO,
OOHOBPEMEHHO HaXaB KHOMKM «MUHYC» (11) n «nntoc» (5)).

Tavimep Takke MOXHO MCMONb30BaTb OTAENbHO 6e3 BKNOYEHNS BapOYHbIX 30H. B Takom cnyyae, He HyXHO
aKTMBMPOBAaTb BapOYHble 30HbI (MIHAUKATOP akTMBaLUMM BapOYHOM 30HbI (2) He ropuT).

Be3onacHoe oTkn4eHue

MakcumanbHoe BpemMA pa6OTb| ONs Kaxaom Bapquon 30HbI Taﬁnuua MaKCMManbHOro BpeMeHu pa6°Tb|
OorpaHm4eHo, 3Ha4veHus npmBeaeHbl B cnep,yrou.l,eﬁ Ta6J'Il/ILI,e. MBP — makcumanbHoe BpeMs paGoTb|
Ecnu npon3oLusio 6e3onacHoe OTKMNIYEHNE NaHenm CEHCOpPHOro Bapoq|—|o|7| NOBEPXHOCTU, B Hacax
ynpaBsneHusl, Ha aucnnee ypoBHsi MoLHocTy (1) Byaet

0T06pa>|<aTbCF| cumBon «0» unn cumeos «H» (I'Ipl/l Hannymm YpOBeHb MOLLIHOCTH MBP, yac
OCTaTOYHOro TEMMOBbIAENEeHUs). Haxkatne Ha KHOMKY 1 6
BKIOMEHWS/BLIKITIOYEHUS MUTAHNUSI BO3BPATUT CUCTEMY 2 6
ynpaBrieHnst B COCTOsIHME TOTOBHOCTU K pabore. 3 5

Ecnu ogHoBpemMeHHO ByaeT HaxaTo HeCKONbKO KHOMOK — 4 5

a UCKINKYeHneM ogHOBPEMEHHOIO Ha)XaTusa KHOMOK «MJ1HoC» 5 4

N «KMUHYC» - CUCTeMa He ByaeT BOCNpUHMMATh 3TO Kak 6 1,5
npaBuIbHyt0 koMaHay. Ecnn ogHa unu 6onee knaeuLl 7 1,5
HaxaTbl bonee 30 cekyHA — HaNpUMep, ecr COAEPXXMMoe 8 15
KaCTPHONn Nepenumnoch Yepes Kpan, Unm nog TSKeCTbHo 9 1,5

CKOBOpPOAbl — B 3TOM Clly4ae CUCTeMa caenaeT BbiBO4 06
OLLIMOKEe 1 aBTOMATUYECKN BbIKITHOYUTCA.
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2. Mepbl NpeaoCTOPOXKHOCTHU

2.1 CoBeTbl N0 BbIOOPY NPaBUIIbHOIO TUMNa KacTpronb

Mcnonb3yiiTe TONbKO KacTPONM U CKOBOPOAbI C KaK MOXHO ©oree TonCTbIM, MPOYHbIM U POBHLIM AHOM. OCco6eHHO
3TO KacaeTcd NpUroToBMeHUs NULLIM NPY BbICOKOW TemnepaType, HanpuMmep Xapku Bo dpuTtiope. HepoBHoe oHO
yBENMUYMBAET BPEMS NMPUIrOTOBIIEHMS 1 NOBbILIAET NOTpebneHne aHeprun. Hannyuyiiero pesynsrata MOXHO AOCTUYb
npy UCNoMb30BaHUN NOCYAbl C pasMepoM AHa, paBHbIM pasMepy BapovHOWN 30Hbl. Bcerga ncnonb3ymte KpbILLKY.
[MoTeps aHeprum NponcxoauT U NPU HENPaBUNBHOM PACMONOXEHUN KPbILLKX Ha Mocyae.
[na npuroToBneHns NULWM HeNOCPEACTBEHHO Ha BapOYHbIX MOBEPXHOCTAX MOXHO MCMNONb30BaTh Nocyay u3
OrHeymnopHoro ctekna unu gapdopa ¢ POBHO OTMNONMPOBaHHbIM AHOM. OBpaTUTe BHUMAHME Ha UHCTPYKLUK
nsrotoBuTens. CtapainTteck n3beratb NepenmBaHns NULLM Yepes Kpan nocyabl.

MNepen nepBbiM Mcnonb3oBaHWUEM BapoO4YHYK MOBEPXHOCTb HEOGXOAUMO BbIMbITb.

3aTteM Heo6xoAMMO Ha TPU MUHYTbl NooyepeaHO pas3orpeTb KOH(OPKM A0 camou

BbICOKOW TemnepaTypbl cHavana 6e3 nocyabl, YTOObl YCTPaHUTb TEXHU4YECKUEe

3anaxuv, UM Ons McrnapeHus Bnaru, KoTopas MOXeT OoCcTaBaTbCs Ha HarpeBaTesibHbIX

anemeHTax. 9To HeobxoAMMO ANA NPaBUIILHOW PaboTbl 3NEKTPOHHbLIX CXEM.

2.2 BaxHble 3aMmevyaHus

BHuMaHMe: NOBEepPXHOCTU HarpeBaTesIbHOM U BapO4YHOM 30H CUNbLHO HarpeBalTCs
npu ucnonb3oBaHun. Obeperante AeTen.

He ponyckaiite nageHust TBepAbIX NPESMETOB Ha BAPOUHYH MOBEPXHOCTL. [10 onpeaeneHHbIM NpuyMHaMm matepuarn
NMOBEPXHOCTM YyBCTBUTENEH K MEXaHUYECKOMY BO3LEWCTBUIO U AedhopMauum. TspKenbli yaap Unv TONYoK Ha Marnom
nroLiaay MOXeT NPUBECTY K NMOBPEXAEHUIO KEpaMUYeCKMX koHpopok. Ecnn B peaynbrate HebpexkHoro oGpatleHus
BO3HUKIM NMOBPEXOEHNS, CKOMbl UMW TPELLMHBI, HEOGXOANMO HEMETIEHHO MPEKPaTUTh UCTONb30BaHNE BapOYHOW
NMOBEPXHOCTM U OTKIMIOYNTL €€ OT ANEKTPOCETU. [INs STOro Ucnornb3yiTe aBapuiiHbIi BbIKMOYATENb ANEKTPUYECKOTO
COeVHEHUs1 BapOYHOW MOBEPXHOCTM B Brioke NnaBKUX NpefoxpaHuTenei. 3ateM obpaTuTech B OTAEN CEPBUCHOIO
o6cnyKnBaHWs nokynaTtenen.

He ucnonbayiiTe cTeknokepaMmMyeckyto BapoyHyto MOBEPXHOCTb ANs cknaanpoBaHnus npeametos! Mopsuas BapoyHas
NMOBEPXHOCTb HE MpeAHa3HauYeHa Ansi pa3orpeBaHvis NULLM B artoMUHUEBOI (OOIbre UMK NNacTUKOBBLIX KOHTENHEPAX.
BapoyHasi noBepXHOCTb NpefHa3HavYeHa ToONbKO Ans NPUroToBNeHus num. He pasvelainte
nerkoBocnnaMeHsIlLWMecs, neTyyume u 4edopMUpyoLLnecs Nog AeCTBUEM TeMnepaTypbl 06BbEKTbI NPSMO Mog,
NMOBEPXHOCTLHO.

Mpu NpUroToBNeHUM MUK ¢ GONbLUMM KOMMYECTBOM XUpa UMK Macna HaxoauTeck NobrM3ocTH, Tak Kak neperpetoe
Macrio Wnu >Xup MOryT BOCMIIaMeHUTbCS. HUKorga He HanvBanTe BoAy B ropsiumii KMp UM Macno — CyLLEeCTBYeT
onacHocTb nony4veHust oxoral Hakpoiite nocyay, 4Tobbl NoracuTb Nrams 1 BbIKMIOYUTE BApOYHyto naHernb. Oante
nocyae OCThITb Ha BAPOYHOW NMOBEPXHOCTMU.

Hukorga He ouMwianTe BapoO4YHYI MOBEPXHOCTb C MOMOLLLI MAPOOYUCTUTENSA
UM nopo6Horo o6opyaoBaHuUA.
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3. Unctka u TexHn4yeckoe obcnyxmBaHue

Bcerga ouvwanite BapoyHylO MNOBEPXHOCTb MOCNe ee ocThiBaHusA. [axe
Manenwasa 4actvua rpssu nNpuropuT K MOBEPXHOCTW, Korga Bbl BKIYUTE
npubop B cnegywowmn pas. [lonb3yWTecb TONbKO PEKOMEHAOBAHHLIMU
MooLWwmMMm cpegctBamu. MeTannuyeckne Moyanku, rybks u abpasvBHble
YUCTSAWME MOPOLKM MOryT Mouapanatb MNOBEepPXHOCTb. He wcnonb3ynte
pacnbifseMble XUOKOCTU AN OYXOBOK, TaK Kak OHM cogepXaT arpeccuBHble
BeLlecTBa U MOTyT NOBPeAnNTb BapPOYHYO NMOBEPXHOCTb.

Cnabble 3arps3HeHUA

UToObl O4ncTUTL cnabble 3arpsi3HEHMS C MOBEPXHOCTUM BapO4YHOW MNaHenw,
NCMNONb3yNTe BNaXHYK TPAMNKY WKW Tensfoe nonockaHve. 3aTem OrnosiocHUTE
XONnoAHOW BOAOWM W TUWATenbHO BbITPUTE Hacyxo. Wcnonb3ynte yKcyc
NMMOHHBIW COK WMNW BellecTBa, pacTBOpSIOWME KanbUWW, AMs TOro, Ytobbl
yoanutb BoAsiHble paseodbl. Ecnu aTM BelwlecTtBa BCTynalwT B KOHTAKT C
MOBEPXHOCTbIO, BLITPUTE €€ C NMOMOLLbIO BNaXHOW TPSAMKU, MHAaYe NOBEPXHOCTb
yTpaTuT CBOW Oneck.

CunbHble 3arpAsHeHns

YOoanste CuMbHble 3arps3HeHus Iyywe BCEero C MOMOLLbI0  cheunanbHbIX
YNCTALLNX CPEeACTB AN CTeKNokepaMuyecknx BapoUHbIX noBepxHocTen (“Sidol
Special for Stainless Steel”, “Stahlfix” nnu “Cerafix”). HaHecute uwncTsiiee
CPEACTBO C MOMOLLLI0 KyXOHHOW OymarM u BOTpuTe ero. [Ons OOCTUXKEeHUs
Haunydwero ad)dpekta ocTaBbT€ CPEOCTBO HA HECKOSIbKO MWHYT, 3aTem
NOMHOCTBID CMOMTE XOJSIOOAHOM BOAOW M TWATESNbHO NpoTpuTe Hacyxo. [daxe
Manemwme ocTaTkM YMUCTSLLEro BeLlecTBa CTAHOBATCS arpecCuMBHBIMU MpU
crneayoLwemM BKITIOYEHUM BApOYHON MOBEPXHOCTH.

3acoxwas epsizb U Hazap XOpOWO YAaANSATCA C MOMOLLbK CTEKISHHOIO
ckpebka. Takme ckpebkum MOXHO NpuobpecTM B MarasvHax X03siIMCTBEHHbIX
TOBapoOB, TOBApOB AN MansapHbiX paboT, B MarasuHax «cgenam cam» u
3akasaTb B Halwem OTAene CepBUCHOro obecnyxvBaHusa nokynarenen. [lpu
nokynke obpaTwte BHMMaHME Ha pPyKoATKy ckpebka. Ecnn Bbl nmokynaete
CTEKNSHHBLIN CKpeboK, ybeauTech, YTO pydka He M3roToBMEHa M3 MnacTMaccehl,
WHaye OHa MPUCTaHET K ropser nosepxHocTu. CobnioganTe OCTOPOXHOCTb
npu pabore co ckpebkom. CyLlecTByeT ONacHOCTb TPaBMUPOBaHMS!

MNMuwa, codepixaujas caxap, MO>XeET HaBcerga NCnopTUTbL
CTEKJIOKEPaMMYECKY0 TMOBEPXHOCTb, TaK KaK MpW BbICbIXaHUW OHA MOXET
OCTaBMATe UapamuHbl. [na npegoTBpalleHns MNOBPEeXAEHUS MOBEPXHOCTM
HeobXx0aMMO cpa3sy Xe yaansTb Takue 3arpsa3HeHus), Noka OHU eLle He OCTbINu,
C NMOMOLLIbIO CTEKITIHHOTO Ckpebka.

M3ameHeHne uBeTa Kepammnyeckom NoBEPXHOCTU

[aHHbIA gedekT HUKaK He BIusieT Ha paboTocnocobHOCTL M YCTOMYMBOCTb
cTeknokepamukn. MameHeHne UBeTa He SBNSIETCS MPU3HAKOM  yXyOLEeHUs
KayecTBa MaTepuana MOBEPXHOCTU, a SBMSAETCH CneacrBveM MpUropaHus
nuwm, KoTopas He Obina BoBpeMs yaaneHa ¢ BapO4HOW MOBEPXHOCTH.
VcuesHoBeHne meTtannuyeckoro 6recka npovMcxoauT BCreACTBUE M3HOCA OHa
KacTpioflb UM MCMONb30BaHNA HENOAXOo4sAWero Tuna YMCTHAWero cpefcrsa.
HaHHbii fedekT ¢ 60MNblWMM TPYAOM MOXHO YCTPaHUTb C MOMOLLbIO CpeacTB
“Sidol Special for Stainless Steel” unn “Stahlfix”. BoamoxHo, npugeTca umctmtb
NMOBEPXHOCTb HECKOJIBKO pa3, YTobObl M3baBUTLCA OT obecLBeUMBaHNS.

U3HoC oTaenku.

Co BpemeHeM HacTynaer [eKOpaTMBHbIM M3HOC OTAENKW, M B pesyrnbrarte
NCMOMb30BaHNS arpeCCUBHbIX YUCTALLMX CPEACTB U NnocyAbl ¢ AedekTammn gHa
NnosiBNATCA TeMHble naATHa. [pu 6epexHom obpaweHun Bawa BapouyHad
NOBEPXHOCTb ByAeT MMeTb NpUBREKaTENbHbIA BHELWHWA BUA Aonrve rodbl, a
npoLecc 04UCTKM ByAeT NpoxoauTb BbICTpee U nerye.

Ons yxoga 3a Bapo4yHOM MOBEPXHOCTBD Mbl pPEKOMEHAyeM WCMoMb30BaTb
cpeacTtBo “Cerafix”. BblcOKMIn NpoOUEHT coaepXaHns CUMMKOHA B AaHHOM
yuCTSAWEeM CpeacTBe MNO3BONSET CoO3daBaTb 3alUMTHYHO TMIEHKY, KoTopas
obeperaeT NOBEPXHOCTb OT rPsian 1 BoAbl. PerynspHo ovuanTte noBepPXHOCTb
1 BapOYHbIE 30HbI.
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4. YcTaHOBKa

4.1 dneKkTpmnyeckoe nogkrovyeHme (NOAKMNHYEHNE Harpy3Ku)

(Moakntovyaemas Harpyska 1 onMcaHne MOAENu: CM. Ha NULIEBON CTOPOHE OBMOXKM PYyKOBOACTBA

no aKcnnyatauun).

[aHHoe obopynoBaHue MOXeET BbITb MOOKMIOYEHO K ANEKTPUYECKON CETU TOMNBKO KBaNMMULMPOBaHHBLIM
crneumnanmcToMm Mno aNekTpoobopyaoBaHMIO, KOTOPbLIN Y6eamnTcs B TOM, YTO NapameTpbl YCTaHOBKM
COOTBETCTBYIOT TpeboBaHuaM 3akoHopaTenscTBa (Germany VDE, Austria  VE, Switzerland SEV v gp.).
Cneunanuct gormkeH ybeamTecs, YTo COBnoAeHbl Bce HOPMbI U NpeanMcaHns MeCTHOrO NocTaBLLmKa
3MNEeKTPO3HEPrmn.

Mpun ycTaHOBKE NOAKIHOYEHMUS K SNEKTPUYECKON CETU HEOBXOAUMO YCTaHOBUTL ObLLEee YyCTPOMCTBO
pasbeanHEeHNss C MMHUMAarbHbIM 3a30pOM MEXAY KOHTakTaMu, paBHbIM 3 MM. Ybeautecsh, 4To
HanpspkeHe B dreKTPOCETU COOTBETCTBYET HaMNPSXKEHUI0, yKasaHHOMY Ha Tabrvyke xapakTepucTUK.
[ns nogcoeamMHeHns BapOYHOW NMOBEPXHOCTU K 3IEKTPOCETU, OTBUHTUTE KPbILLKY pacrnpeaenutensHom
KOPOBKN Ha HWXHEN CTOPOHE BAapOYHOW NMOBEPXHOCTU ANst AoCTyna K knemmHomy 6roky. Mocne
NOOKIOYEHUS YCTPONCTBA YCTAHOBUTE KPbILLKY HA MECTO U 3adUKCUMpynTe coeanHUTENbHbIN Kabenb

C NMOMOLLIbI0 KabenbHoro 3axuma.

Y6eauTtechb, YTOObI NINLLHASA YacTb Kabensa He HaxoAunachb B pa|7|0He YCTaHOBKU Bapquon NOBEpPXHOCTMU.

Ha PUCYHKe 4 noka3aHo NoroXeHue BblkNntovaTens kabens.
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4.2 TexHn4yeckoe obcnyxmBaHune

Bcerga oTkntoyanTe Bapo4YHyt MOBEPXHOCTL OT 3MEKTPOCETU, Nepes BbiNorHEHNEeM PEMOHTHbIX paboT, 3TO 03Ha4YaeT,
YTO BbIKITHOYatoLLEee YCTPOMNCTBO AOMKHO ObITb pasoMkHyTO. Mpu obpalleHnn B Hally CepBUCHYHO Cry0y Bceraa
coobLuanTe HOMep M AaHHble U3rOTOBUTENS YCTPONCTBA. OTU AaHHbIE HAXOAATCS Ha Tabnuyke xapakTepUCTUK UK
Ha cTpaHuue 1 pykoBoacTBa nonb3oBaTens. Kaxabiin pas npu U3BreYeHmn CTekrokepaMmy4eckon BapoyHOM
MOBEPXHOCTM 13 MpoeMa B paboyeit MOBEPXHOCTM KyXHUW, MPOBEPSINTE COCTOSIHME NPOKNaAKM 1, B criyvae
HeobXoAUMOCTU, MEHSAINTE ee.

4.3 Bbipe3aHue npoema B paboyen noBepxHOCTHU

lMpexge yem ycTaHaBMnMBaTb BapO4YHYH MOBEPXHOCTb, HEOOXOAMMO
Bblpe3aTb COOTBETCTBYIOLLME MPOEMbl B KyXOHHbIX LKadumkax u
paboyen NOBEPXHOCTW, U yAanuTb BCHO CTPYXKY W OMUIIKN.
Pasmepbl NpoeMoB CMOTpM Ha yepTexax (puc. 1+2).

MecTta paspesa HeoOXxoOMMO MOKPbITb BOOOOTTalKMBatoLLEN
3alMTHON KpPacCKOW.

KyxoHHasi paboyas MOBEPXHOCTb U BapoyHas NaHenb AOSKHbI
ObITb YCTaHOBMEHbI rOpM3oHTanbHO. Ecnv BapovHas MOBEPXHOCTb
pacrnonoXxeHa nog Yrnom, 3TO CO34aeT HanpshKeHue U MnoBblwaeTt
PUCK MOMOMKM.
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4.4 YcTaHOBKa

I'Iepep, yCTaHOBKOI7I y6eLI,VITer, YTO Kpyrosoe ynrioTHeHne Bapquon NOBEPXHOCTN HE NMEET 3a30pPOB.
Ecnu Bapo4HaaA NoBEepXHOCTb yCTaHaBITMBAETCA Ha pa6oqyro NMOBEPXHOCTb C KepaMNUYECKUM UITN CXOXNM
NOKpbITUEM (Hanpmmep, FIJ']MTKOVI), Heobxoanumo yoanuTtb Npoknagky Bapquon NOBEPXHOCTU N YNIIOTHUTb

coegunHeHne mexny Bapqu0|7| n pa6oqel71 NOBEPXHOCTAMU C NOMOLLbIO maponpquoﬁ CUITMKOHOBOW NpoKnaaku.

BaxHasa nHdopmauus!

Ecnu BapoyHasi NOBepXHOCTb yCTaHaBNMBAETCA HaA Kakon-nnbo eguHULEN KYXOHHOM Mebenu
(Hanpumep, CTeHHOM NaHeNbl UMK ALWMKOM), TO BO n3bexaHue KOHTaKTa c 3agHen 4YacTbio
BapoO4yHOW NMaHesnM HeobxoaMMO YCTaHOBUTL cneumanbHoe nepekpbiTue. NepekpbiTUe AOMKHO

yAanAaATbCA TOJIbKO € NOMOLWbIO cneuuanbHbIX MHCTPYMEHTOB, @ paCcCTOAHUEe MeXAy nepeKkpbiTuem

1 3agHeN 4YacTbio BapO4YHOW MOBEPXHOCTU AOMKHO ObITb He MeHee 20 MM, TaK YTOObI cMNIOBOM
kabenb He Kacasncs 3agHen 4acTu Bapo4HOM NOBepPXHOCTU (puc 4).

Ecnu Bapo4Hasi NOBepPXHOCTb yCTaHaBNIMBaeTCA Hag BCTPOEHHbIM AYXOBbIM LKadoM,
Heob6xoanMo ob6opyaoBaTbh NOBEPXHOCTb OXNaxaarwmmM BeHTunsaTopomM. B aTtom cny4yae

B NEepPeKpbITUN HET HAJOOGHOCTH.

B obnactnnog OTBEPCTUEM HE OOJTKHbI pacnonaratbCA purernn nnn nepeknagunHol. OCTOpO)KHO pacnonoxuTe

NOBEPXHOCTb B BbIpe3aHHOM MoeMe 1 NPUKPENNTE ee k paboyen NOBEPXHOCTU C MOMOLLIbHO 3a>KMMOB.
BkpyTuTe NpyXuHbl B pado4yto MOBEPXHOCTL, Kak MOKa3aHOo Ha pUCYHKe. 3aTeM OCTOPOXKHO HaXMUTE

Ha NMOBEPXHOCTb CBEPXY, TaK YTOOLI 3aKPENUTL €€ Ha MPYXXMHaX.

Mpu BKpy4YMBaHUM NPYy>XMH BCEraa UCMNONb3yNTe BEPXHUI KOHEL, MPYXXWH, €CMY TOSNbKO NOBEPXHOCTb

He NoKpbITa NIUTKOM (PUCYHOK 3).

[nsa nerkon yctaHoBKU B pabo4vmx MOBEPXHOCTSAX U3 FPaHNTa U CXOXMX MaTepuarnos Mbl BKIHOYUIN

B KOMMNIIEKT creLumanbHble NPYXWHbl, BUHTbI-Camopesbl, rarku ¢ oukcaunein (cm. Puc .2A, 3A). BctaBbte
nepefHue 1 3agHVeE raku B NOBEPXHOCTL. M13beranTe Ype3MepHOro HaTsHKEHUS MPYXXMH NPU 3aTArMBaHNN
6onToB. Ybeantech, 4To paboyvasi u BapovHasi NOBEPXHOCTM pacnonoXeHbl ropu3oHTanbHo. Kpome Toro,
YLOOCTOBEPLTECH, YTO HUKAKast XXMAKOCTb HE MOXET MPOHUKHYTbL MEXAY Kpasimun pabo4yeri u BapoyHoO
NOBEPXHOCTU NN MexXAy paboyen NOBEPXHOCTLIO U CTEHOW, M BOWTU B KOHTAKT C 3NTEKTPUYHECKUM
obopynoBaHuem. Vicnonb3aynte ynnoTHALLME AeTanu, NoNocku, CpeacTaa u ap. B uensx noxapHon
6e3onacHOCT JaHHOE YCTPOMNCTBO CKOHCTPYMPOBAHO TakMM 00pa3oMm, 4YTO BE Ero CTOPOHbI (3a4HASA

1 0gHa 13 BOKOBLIX CTOPOH) MOTYT HAXOAUTLCS B HEMOCPEACTBEHHOM KOHTaKTE C KOMHATHOW CTEHOM

WIN CTEHKaMW KYXOHHbIX LLKadoB Mo0or BbicOoTbl. OCTaBLUMECHA CTOPOHbI MOTYT pacnonararbcsi Bo3ne
KYXOHHBbIX LLUKapUMKOB 1N JPYrori ObITOBOWM TEXHMKM TAKOW e BbICOTbI, Kak 1 CamMo YCTPONCTBO.
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Tunbl: VR TC 630, TT - 732.

Ons noBepxHOCTeN U3 AepeBa UMK CXOXKUX
MaTepuanos:

Tun: VR TC 630..
Puc.1

Puc. 2

Tvn: TT - 732

Puc. 1 Puc. 2

Puc. 4: FGKST 58.., Tun: FGKST 75.. Punc. 3

2223 [ g4
&

1 MuHMManeHoe paccTosiHue Mexay COCeqHUMUN CTEHKaMu
2 Paamepbl npoema

3 BHelwHne pasmepbl npoema

4 PacnonoxeHune kabens Ha 3agHen CTeHke

[nsa noBepxHOCTeN U3 rpaHUTa U CXOXUX MaTepuanoB cMm. cTp. 103.
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Tunbl: VR TC 630, TT - 732. | Ans noBepxHOCTel U3 AepeBa NN CXOKMX
maTepuanos:
Tun: VR TC 630..
Puc. 1 Puc. 2
@ @ (95) 370 (95)
S S n
IR
N
ol IO 2
K40l 0§
oo
Tun: TT - 732
Puc. 1 Puc. 2

(180> 370 180)

175)

140

75)

Puc. 4

22 | { &S

i A —

20

1 MuH1ManbHoe paccTosiHue Mexay CoOCeQHUMMN CTEHKaMU
2 Pasmepbl npoema

3 BHelwHne pasmepsbl npoema

4 PacnonoxeHue kaberns Ha 3agHeln CTeHKe

| "INl NOBEPXHOCTeN M3 FPaHMTa UMK CXOXMX MaTepuanoe (Bce Tunebl yctpolcte) ';
| Puc. 2A Puc. 3A |
— |
| RS |
| 2 |
| / /| |
| |
| |
| |
| /,) |
| 4 |
| |
L e e e e e e e e e e e e e ek e e e — o — — o — — — — — — — — — A
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